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MENU BALU SYLWESTROWEGO

BUFET DAN ZIMNYCH

Przystawki
Ceviche z tososia, kompresowany ogbérek i pesto koperkowe
Opiekany tunczyk, satatka z alg morskich i gucamole
Matze nowozelandzkie z salsg verde i kawiorem cytrusowym
Carpaccio wotowe z kaparami, oliwa truflowga i serem Pecorino Romano
Pieczona cielecina z sosem aioli, oliwkami i cebulkami borettane

Przystawki wege

Grillowane warzywa z emulsjg balsamiczna,
granatem i pesto z natki pietruszki

Karmelizowane buraki, borowka amerykanska i mus z koziego sera
Wedzone tofu z pastg paprykowa, cukinia i satatka z endywii

Satatki

Satatka w stylu kimchi z kaczka i chilli
Satatka z krewetkami, rukolg i szparagami
Satatka z grillowanymi kalmarami, pieczonga papryka i kolendra

BUFET DAN GORACYCH

Zupy

Bisque — francuska, kremowa zupa z owocOw morza
Orientalny bulion z grzybami shitake i trawg cytrynowa
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DANIA GLOWNE

Pieczona perliczka z borowikiem stepowym
i tymiankowym demi-glace

Irlandzka jagniecina z musem ze stodkich ziemniakoéw,
jarmuzem i sosem kawowym

Wolno gotowana oSmiornica z pieczonymi ziemniakami,
szalotka i Ndujg — pikantnga, wtoska kietbasa

Opiekany dorsz Skrei w sosie krewetkowym z mlekiem kokosowym
i tajska bazylia

Konfitowane ziemniaki z czosnkiem niedZzwiedzim
Pieczona wtoszczyzna z ziotowa emulsja
Pieczen z komosy ryzowej, ajvar i palona kapusta bok choi

Poledwica wotowa Wellington, smazone grzyby,
ziemniaki gratin i sos Porto

Pieczony miecznik, gulasz ze szpinakiem i brokutami,
sos limonkowy

DESERY

Tiramisu
Sernik nowojorski
Torcik ,,Czarny las”
Kokosowa panna cotta z mango i markuja
Mus z biatej czekolady, maliny i pralina orzechowa
Beza Pavlova z kremem waniliowym i Swiezymi owocami
Fontanna czekoladowa z owocami
Gofry, nalesniki oraz wybér lodow z dodatkami
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STACJA POLSKA
Wybor pieczonych mies z domowymi piklami
Wedzone kietbasy i wedliny z tradycyjnymi sosami
Wybor pasztetow z konfiturg zurawinowa
Tradycyjny smalec ze skwarkami
Sledz w oleju z cebulka
Wedzony sum i makrela z sosem chrzanowym
Wybor pieczywa

Sushi: nigiri, maki, california

Dodatki: imbir marynowany, sos sojowy, wasabi, kimchi,
wakame, sambal oelek

Chinskie pierozki dim sum z warzywami i owocami morza
Wotowina teppanyaki, kietki i dymka

STACJA SRODZIEMNOMORSKA
Krewetki duszone w biatym winie
Dojrzewajace wtoskie szynki i kietbasy
Antipasti: marynowane oliwki, karczochy, suszone pomidory, kapary
Wybér hiszpanskich tapas

LIVE COOKING:

Tatar wotowy z szalotka, marynowanymi grzybami i ogérkiem kiszonym
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OPEN BAR NA NAPOJE | ALKOHOL

Welcome Drink
Alkohole: Wédka, Whisky, Martini, Gin, Rum, Tequila
Wino domowe biate i czerwone,
Piwo
Soki owocowe
Cola, Fanta, Sprite
Woda mineralna
Kawa i herbata
Wino musujace (lub szampan dla gosci w Strefie VIP)
na powitanie Nowego Roku

LISTA DOSTEPNYCH KOKTAJLI

Caipiroska
Wobdka, limonka, cukier trzcinowy
Kamikaze Blue
Wodka, sok z cytryny, blue curacao
Blue Lagoon
Wodka, sprite, blue curacao
Vodka Martini
Wodka, Martini Extra Dry, oliwki
DT Lemonade
Whisky, triple sec, sour mix, sprite
Whisky Sour
Whisky, sok z limonki, syrop cukrowy,
Manhattan
Whiskey, Martini Rosso, Angostura Bitter
Cuba Libre
Rum, limonka, Cola
Mojito
Rum, limonka, mieta, cukier bragzowy, woda gazowana



