
PRZYJĘCIA
OKOLICZNOŚCIOWE
OFERTA 2023

Urodziny, imieniny, rocznice oraz inne ważne okazje
najlepiej celebrować w otoczeniu najbliższych i koniecznie
w wyjątkowym miejscu. 

Nasza oferta obejmuje niezliczone możliwości organizacji
każdego wydarzenia, bez względu na  formułę spotkania. 

Gwarantujemy profesjonalizm i doświadczenie, które
zapewnią Państwu usługę na najwyższym poziomie.

Serdecznie zapraszamy.

W A R U N K I  R E Z E R W A C J I
Warunkiem potwierdzenia rezerwacji jest podpisanie
umowy przez obydwie strony i wpłata zadatku w ustalonej
kwocie, w terminie 5 dni roboczych.

W celu otrzymania oferty i dokonania rezerwacji
zapraszamy do kontaktu:
Marzanna Murawska / Social Event Sales Manager
tel. 22 278 00 21, 
email: marzanna.murawska@hilton.com
lub
Guest Service, tel. 22 278 00 00



Menu 1

PR ZE KĄSKI
na sto l e

Tatar z pstrąga, marynowany ogórek, pumpernikiel

Rilletes z kaczki i sos cumberland

Pieczona pierś indyka z chutney z ananasa i kolendry 

Karmelizowany kozi ser, plastry pieczonego buraka i pestki dyni

Grillowana cukinia z musem z ciecierzycy 

Sałatka z pieczonym łososiem, brokułem i oliwą z suszonych pomidorów

ME N U S ERW OWANE

Bulion grzybowy z kaczką i prażonym czosnkiem



Pieczone polędwiczki wieprzowe, opiekana szalotka, puree ziemniaczane 
z gałką muszkatałową, orzechowy kalafior i demi glace

Cena 193 PLN od osoby

DESERY
na  bufe cie

Sernik pieczony z białą czekolada, na kruchym spodzie 

Mus czekoladowy z gruszką i ciemną kruszonką 

Mini babeczki z owocami i kremem waniliowym ( 2 szt na osobę) 

PR ZE KĄSKI
na sto l e

Tatar z polędwicy wołowej, grzybowy majonez, piklowany ogórek 

Pieczony schab z musem chrzanowym

Polskie wędzone ryby: sum i pstrąg podane z sosem tatarskim 

Marynowany w wiśniówce śledź z jabłkiem i dymką

Sałatka wiejska z ziemniakami, kiełbasą lisiecką i kiszonym ogórkiem 

Polskie sery z konfiturą z pigwy

M ENU S E RWO W ANE

Krem ze szczawiu, smażone żółtko i chips z boczku



Konfitowane udo kacze, ziemniaki „gratin”, 
dżem z czerwonej kapusty z rodzynkami, winny sos z żurawiną




Szarlotka z kruszonką

Cena 210 PLN od osoby

Menu 2

PRZYJĘCIA OKOLICZNOŚCIOWE 2023

Powyższe ceny zawiera ją  VAT
Oferta  obowiązuje  przy  minimalnej  l iczbie  20 osób dorosłych



M ENU S E RWO W ANE

Pierożki w stylu won ton z grzybami i sosem teriyaki



Bisque z owoców morza, crème fraiche i oliwa szczypiorkowa



Wolno pieczona polędwica wołowa, mus z topinamburu, bok choy, 
karmelizowany burak i sos porto




Mus czekoladowy z wiśniami, crunch pistacjowy i emulsja z prosecco

Menu 3 

P RZ EKĄSKI
n a  s to le

Tataki z tuńczyka, sałatka z alg morskich i kumkwatu, puree z mango i marakuji

Grillowane przegrzebki z dżemem z cebuli i rukolą

Tatar z polędwicy wołowej, grzybowy majonez, piklowany ogórek 

Szynka parmeńska, chutney z jabłka i jalapeno 

Sałatka z pieczonych małży, kolendrowe kimchi i kawior cytrusowy

Karmelizowany bakłażan z musem z suszonych pomidorów i granatem

Cena 324 PLN od osoby

Menu 4

P RZEKĄS KI
n a  s to le

Wędzony sum z piklowanymi warzywami i ziołowym serkiem

Gravlax z łososia, zielony mus z wasabi i kiszone pomidory

Sezonowany rostbef z rukolą, parmezanem i oliwą truflową

Sałatka Cezar z pieczonym kurczakiem, sosem anchois i pomidorami wiśniowymi

Pieczone i grillowane warzywa, suszone pomidory i oliwki z ziołami 

Pomidorowe concasse z bazyliową mozzarellą i kremem balsamicznym

M ENU SER WOW AN E

Krem z pieczonych pomidorów i malin



Pieczona pierś perliczki, palony por, dziki brokuł i sos wiśniowy z Bourbonem



Krem kokosowy z emulsją z marakuji, świeżymi owocami i opalaną włoską bezą

Cena 258 PLN od osoby

PRZYJĘCIA OKOLICZNOŚCIOWE 2023

Powyższe ceny zawiera ją  VAT
Oferta  obowiązuje  przy  minimalnej  l iczbie  20 osób dorosłych



MENU SERWOWANE DLA DZIECI

Rosół z makaronem i gotowana marchewką

Nuggetsy z kurczaka z frytkami i surówką z marchewki

Cena 92 PLN od osoby

Domowa zupa pomidorowa z ryżem 

Grillowany filet z sandacza, parowane zielone warzywa i puree ziemniaczane 

Szarlotka z kruszonką

Cena 64 PLN od osoby

Menu dwudaniowe

Menu trzydaniowe

Menu czterodaniowe
Warzywa w tempurze z ziołowym majonezem

Krem z pieczonego kalafiora

Pierś kurczaka zagrodowego z warzywnym tagliatelle i opiekanymi ziemniakami

Pieczony sernik z białą czekoladą na kruchym spodzie 

Cena 118 PLN od osoby

PRZYJĘCIA OKOLICZNOŚCIOWE 2023

OPCJE DODATKOWE

TORT NA ZAMÓWIENIE Z HOTELOWEJ CUKIERNI

Cena od 130 PLN / kg, (w zależności od wybranej dekoracji)

Opłata za wniesienie własnego tortu wynosi 120 PLN

REZERWACJA MIEJSC NA WYŁĄCZNOŚĆ:

Istnieje możliwość wynajęcia sali prywatniej w cenie od 1000 do 1900 PLN, 

w zależności od metrażu (czas wynajmu do 6 godzin)




DODATKOWE USŁUGI WYCENIANE INDYWIDUALNIE:

Dekoracja sali,

Dekoracja stołów,

Oprawa muzyczna

Powyższe ceny zawiera ją  VAT
Oferta  obowiązuje  przy  minimalnej  l iczbie  20 osób dorosłych


