L) Przyjecia Weselne
o oferta 2022/2023

CENTRE WARSAW

Hotel DoubleTree by Hilton Warsaw zaprasza PaAstwa do organizacji przyjecia
weselnego w jednym z trzech wyjatkowych miejsc.

Proponujemy Sale Balowa Universe, wydzielong cze$¢ restauracji Private Dining Room
lub Zazen Entertainment Lounge.

Na organizacje ceremonii zaslubin, szczegblnie w miesigcach letnich, polecamy naszym
Gosciom piekny, zielony ogréd ze starodrzewem. Zapewniamy nie tylko urocze
otoczenie, ale réwniez niezbedny sprzet techniczny dla urzednika Stanu Cywilnego
oraz miejsca siedzace dla Gosci.

Dekoracja przestrzeni pozostaje w gestii Pary Mtode;j.

Dla naszych Gosci weselnych przygotowaliSsmy trzy pakiety przyjec:

Gala Weselna Silver, Gala Weselna Gold lub Gala Weselna Platinum.

Nasze pakiety zawieraja:

e Apartament dla Pary Mtodej z pobytem przedtuzonym do godz. 15:00

e Owoce, czekoladki i butelka wina musujacego jako prezent dla Nowozehcow
e Zakwaterowanie dla Rodzicéw Panstwa Mtodych - dwa pokoje na jedna noc

e Uroczyste powitanie Pary Mtodej chlebem i sola

e Powitanie GoSci kieliszkiem wina musujacego

e Bezptatne menu dla dzieci do lat 4 oraz 50% rabatu dla dzieci od 5 do 12 lat, 50%
rabatu dla obstugi

e Degustacja dan serwowanych z wybranego menu
e Eleganckie, biate pokrowce na krzesta, parkiet do tafica oraz scene
e Specjalne ceny na zakwaterowanie dla Gosci weselnych

e Bezptatny parking dla wszystkich uczestnikéw przyjecia

Dodatkowo proponujemy:

e Pakiet dla Panny Mtodej i Pana Mtodego na zabiegi upiekszajgce w The SPA
e Menu na organizacje poprawin w preferencyjnej cenie

e Rabat cenowy na kolejne uroczystosci rodzinne

Oferta obowiazuje dla przyjeé liczacy minimum 50 oséb.

Przy organizacji przyjecia weselnego w piatek, niedziele lub dzieh $wiateczny,
udzielamy 15% znizki.

Zachecamy do skorzystania z ustug naszej partnerskiej firmy dekoratorskiej
ALEX Deco -
Studio Dekoracji Imprez ALEX PN
ul. Ludwinowska 6a, Warszawa /
tel. 509 209 222 lub 600 511 500 STUDIO DEKORACUI IMPREZ__— /'




$ Gala Weselna

DOUBLETREE

by Hilton™
HOTEL & CONFERENCE
CENTRE WARSAW

MENU SERWOWANE

Zupa

(jedna do wyboru)

Klasyczny rosét z makaronem, drobng kostka z marchewki
i paskami gotowanej piersi z kurczaka

Kremowa zupa z borowikami, tazankami
i zielong oliwg lubczykowa

Krem z biatych warzyw, prazone ziarna stonecznika
i emulsjg z pedéw z zielonego groszku (WEGETARIANSKA)

Danie gtéwne
(jedno do wyboru)

Pieczony toso$, puree z zielonego groszku, sos limonkowy z mlekiem kokosowym,
fioletowy ziemniak i zielona oliwa

Dtugo pieczone udko z kaczki, sos wisniowy, czerwona kapusta
z porzeczka, opiekane ziemniaki

Poledwiczka wieprzowa, sos z prawdziwkédw, warzywa sezonowe,
mus z karmelizowanej cebuli z tymiankiem

»Stek” z cieciorki, pieczony stodki ziemniak, bok choy z glonami Kombu
i soja, sos pigwowy z nutg wedzonej Sliwki

Deser
(jeden do wyboru)

Mus z biatej czekolady i mango, palone migdaty i sos z maracui

Sernik z biata czekolada na chrupigcym spodzie z sosem z owocdw lesnych

\\ " Truskawki na kruchym cie$cie waniliowym z cytrynowym kremem

Danie gorace
serwowane o wskazanej godzinie (jedno do wyboru)

»Strogonow” z poledwicy wotowej podany z pieczywem

Dtugo pieczona wieprzowina z chrustem gorczycowym, baba ziemniaczana
z porem i grzybami, sos pieczeniowy z tymiankiem

Filet z sandacza, sezonowe warzywa, ziemniaki i sos szafranowy z rakami



£ ) Gala Weselna

DOUBLETREE

by Hilton™
HOTEL & CONFERENCE
CENTRE WARSAW

BUFET PO MENU SERWOWANYM

uzupetniany przez 6 godzin

Przekaski i satatki

Tatar wotowy, ogdrek kiszony, grzyby marynowane, szalotka
Polskie wedzone ryby: sum, pstrag, makrela
podane z sosem chrzanowym i kwasna Smietana
Sledz z olejem i cebula ze $wiezo mielonym pieprzem
Pieczone miesa: schab z majerankiem, karkéwka ze stodka papryka i cebula,
boczek dtugo pieczony z czosnkiem, ¢wikta i domowa musztarda
Domowe pasztety wieprzowy i drobiowy, podane z sosem tatarskim
Wedliny tradycyjne: szynka, baleron, kietbasa, kabanosy
Smalec, ogérki kiszone, chleb razowy
Pikle: sliwki, gruszki, korniszony, pieczarki
Wybér satat i warzyw

Dania gorace

Pieczona, peklowana i podwedzana szynka wieprzowa z zasmazana kapusta
Bitki wotowe z ogdrkiem kiszonym i boczkiem wedzonym
Filet z dorsza w sosie porowym na Cydrze,
Opiekane ziemniaki
Pieczone sezonowe warzywa
Pierogi ruskie zasmazane z cebula i natka pietruszki

Desery

Domowa szarlotka z kruszonka
Sernik pieczony z biata czekolada na kruchym ciescie
Serniczek jogurtowy na sosie truskawkowym
Comber czekoladowy nasaczany wisnidwka
Tort bezowy z kremem kawowym
Krojone owoce: melony, arbuzy, truskawki, cytrusy

Tort weselny pietrowy
(smak do wyboru)

»Czarny Las” — ciemny biszkopt z kremem i wisniami
Smietankowy z biata czekolada i owocami, z jasnym biszkoptem
Orzechowy z masa kajmakowa
Czekoladowy z orzechowym spodem

Cena pakietu 310 PLN za osobe

podana cena zawiera VAT
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DOUBLETREE
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HOTEL & CONFERENCE
CENTRE WARSAW

Gala Weselna
GOLD

MENU SERWOWANE

Zupa
(jedna do wyboru)
Rosét z perliczki z makaronem, kawatkami migsa i warzywami
Wioska zupa z pieczonych pomidoréw, z bazylig i grzankami czosnkowymi

Zupa z pieczonej dyni podana ze stodkim ziemniakiem i pomarancza,
salsg z awokado z limonka i papryczka chili (WEGETARIANSKA)

Danie gtéwne
(jedno do wyboru)

Pieczona potéwka kaczki z karmelizowanym w Zubréwce jabtkiem,
ziemniaki z majerankiem i szalotka, buraki w czerwonym winie

Dtugo pieczony udziec jagniecy, sos z czerwonego wina z rozmarynem, mtode ziemniaki
pieczone z ziotami, mus z dyni z imbirem i warzywami

Poledwiczka wieprzowa, chrupiaca szynka parmenska, warzywa sezonowe,
ziemniaki gratine, mus z karmelizowanej cebuli z tymiankiem, sos kurkowy

Seler z nori, satatka Wakame, czerwony ryz z pomidorami i bazylia,
sos sojowy z miodem i imbirem, prazony sezam (WEGANSKI)

Halibut w sosie cytrusowym z warzywami oraz polenta z dodatkiem pasty Tom Yum,
sos z mleka kokosowego z trawa cytrynowa i liSciem limonki

Deser
(jeden do wyboru)

Mus z biatej czekolady i mango, palone migdaty i sos z maracui
Sernik z biata czekolada na chrupiacym spodzie z sosem z owocdw le$nych
Maliny na kruchym cie$cie z kremem limonkowym i pudrem kokosowym

Trzy czekolady — torcik na biszkoptowym spodzie
z sosem kawowym i sezonowymi owocami

Danie gorace
serwowane o wskazanej godzinie (jedno do wyboru)

Wotowina w orientalnym paprykowym sosie z kruszonym pieprzem,
podane z ryzem basmati

»~Piccata” eskalopki panierowane w parmezanie,
podane z sosem z szynka, pieczarkami i pieczonymi pomidorami

Canelloni z serem ricotta i szpinakiem podane na sosie Napoli i Bechamel
z nuta gatki muszkatotowej, zapiekane z wtoskimi serami

»Ballottine” z perliczki z trufla, prawdziwkami i gesia watrobka,
zapiekane ziemniaki i sezonowe warzywa



$ Gala Weselna

DOUBLETREE

by Hilton™
HOTEL & CONFERENCE
CENTRE WARSAW

BUFET PO MENU SERWOWANYM

uzupetniany przez 6 godzin

Przekaski i satatki

Wybér srodziemnomorskich wedlin: salami Milano i lekko pikantne Ventetricianno,

Coppa n’duja

Szynka parmefska z melonem

Trio z tososia: toso$ wedzony, mus z pieczonego fososia, marynowany ,,Gravlax”

Satatka grecka

Satatka nicejska z tuficzykiem

Pieczony kurczak na kruchej satacie, z sosem z Grana Padano,
anchois, grzanki i pomidory koktajlowe

Dania gorace

Policzki wotowe duszone w czerwonym winie z warzywami
Potrawka z ryb w sosie koralinowym, z koprem wtoskim
Ravioli z ricotta i szpinakiem
w delikatnym sosie mastowym z biatym winem i pomidorami
Ryz smazony z warzywami
Pieczone ziemniaki z rozmarynem i tymiankiem
Warzywa sezonowe w emulsji ze Swiezych zi6t i oliwy z oliwek

Desery

Tiramisu
Panna cotta podana z sosem z mango i maracui
Ciasto czekoladowe z orzechami
Tort mango i maracuia
Tarta z sezonowymi owocami
Owoce krojone

Tort weselny pietrowy
(smak do wyboru)

»Czarny Las” — ciemny biszkopt z kremem i wisniami
Smietankowy z biatg czekolada i owocami z jasnym biszkoptem
Orzechowy z masg kajmakowa
Czekoladowy z orzechowym spodem

Cena pakietu 385 PLN za osobe
podana cena zawiera VAT
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DOUBLETREE

by Hilton"
HOTEL & CONFERENCE
CENTRE WARSAW

KOKTAJL NA POWITANIE

4 pozycje z menu koktajlowego, zgodnie z dokonanym wyborem

MENU SERWOWANE

Przekaski
(do wyboru)

Carpaccio z poledwicy wotowej, ser Grana Padano, oliwa z oliwek, lekko pikantne sataty

Asiette z tososia: marynowany, wedzony i mus z kozim serem, ogérek, koper wtoski,
koperek, cytryna, groszek z wasabi

Pieczony pomidor, mozzarella, marynowany karczoch
i pieczona papryka podane z bazyliowa oliwa

Kozi ser zapiekany, szpinak, figa, orzechy z miodem i chili, chleb wilefski

Pieczona pietruszka z fasolg Tonka, puree z palonego kalafiora,
zielony groszek z wasabi i imbirowy mus z dyni (WEGANSKA)

Zupa
(do wyboru)
Kremowa zupa z prawdziwkéw z kwasna Smietana
Rosét z makaronem i warzywami
Warzywna z soczewicg, z curry i mlekiem kokosowym (WEGETARIANSKA)

Chtodnik z arbuza z Martini i sorbet z grapefruita z chili

Danie gtowne
(do wyboru)

Poledwica wotowa pieczona na r6zowo z sosem z prawdziwkéw z foie gras,
pasternak z serem bursztyn, sezonowe warzywa i opiekane ziemniaki

Okon morski z musem z karczochdw, polenta z tymiankiem,
pieczong czerwong papryka i sosem cytrynowym

Krewetki krélewskie podane z czerwonym ryzem, z pomidorami
oraz sosem z biatym winem

Boczniak w orientalnym pieprzowym sosie, cebula, papryka,
czerwony ryz edamame (WEGETARIANSKI)

Deser
(do wyboru)

Trzy czekolady — torcik z biszkoptowym spodem, sos kawowy i sezonowe owoce

Torcik "Williams": gruszki, orzechy laskowe, biata i ciemna czekolada, sos owocowy

Serniczek jogurtowy, leSne owoce, kruszona z cynamonem i wanilig

Danie gorace
serwowane o wskazanej godzinie (jedno do wyboru)

Smazone krewetki z biatym winem i mastem

Strogonow z poledwicy wotowej
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HOTEL & CONFERENCE
CENTRE WARSAW

Gala Weselna
PLATINUM

BUFET PO MENU SERWOWANYM

uzupetniany przez 6 godzin

Przekaski i satatki

Tataki z tunczyka, kolendra, dymka, sos sojowy
Carpaccio z poledwicy wotowej, ser Grana Padano, pikantne sataty
Pescaccio krewetki lekko parzone z koprem wioskim i pomarahcza

Szynka parmenska z melonem
Pieczony ser feta i grillowane warzywa
Orientalny tatar z baktazana z chipsami krewetkowymi
Pieczone domowe miesa: schab, karkowka, boczek, poledwiczka wieprzowa ze $liwka
Tatar wotowy, pikle, cebula, grzyby marynowane
toso$ wedzony, cytryna
Polskie sery: bursztyn, mtody kozi, szafir, wedzony twarég
Pikle, sosy

Dania gorace

Konfitowane udka z kaczki, sos wisniowy
Poledwica wotowa w sosie ostrygowym z kruszonym pieprzem i orientalnymi warzywami
Francuski kurczak kukurydziany pieczony z ziotami i oliwg z oliwek
Ryz jadéminowy gotowany z imbirem
Pieczone ziemniaki z rozmarynem i tymiankiem
Canelloni z serem ricotta i szpinakiem podane na sosie Napoli i Bechamel
z nutg gatki muszkatotowej, zapiekane z wtoskimi serami

Desery

Panna cotta podana z sosem i truskawkami
Ciasto czekoladowe z kawatkami czekolady
Tiramisu
Tarty z sezonowymi owocami i bakaliami
Sernik pieczony z biata czekolada na kruchym ciescie
Tort bezowy z kremem mascarpone i malinami
Wybér owocéw: cate i krojone

Tort weselny pietrowy
(smak do wyboru)

»Czarny Las” — ciemny biszkopt z kremem i wiSniami
Smietankowy z biata czekolada i owocami z jasnym biszkoptem
Orzechowy z masg kajmakowa
Czekoladowy z orzechowym spodem

Cena pakietu 485 PLN za osobe
podana cena zawiera VAT



) Przyjecia Weselne

DOUBLETREE
by Hilton™

oL S opcC J e dodatkowe

. .' l MENU KOKTAJLOWE
serwowane po ceremonii za$lubin w ogrodzie lub na powitanie

Prosimy o wybor 4 rodzajow przekasek z menu ponize;j
(przygotujemy po jednej sztuce z kazdego rodzaju na osobe)
Wedzony toso$, koperek, twarozek z chrzanem, pumpernikiel

Wedzony pstrag, koper wtoski, Sambucca, chleb litewski
Trufle z pieczonego tososia, ziotowa panierka
Tatar wotowy, pikle, chleb razowy
Wedzona pier$ gesi, gruszka, mus z pigwy

Szynka parmenska i melon

X%k

OPCJE WEGETARIANSKIE
Ser kozi, karmelizowana cebula, figa
Mini mozzarella, pomidor
Gorgonzola, polenta i suszony pomidor

Feta, arbuz i marynowana oliwka

XXX

OPCJE WEGANSKIE
Karczoch, suszone pomidory, polenta kukurydziana z rozmarynem
Pieczona papryka, komosa i soczewica, cytrusy
Cukinia z bazylia i arbuz karmelizowany z czerwonym pieprzem
Tatar z baktazana, kolendra

Wedzone tofu i satatka z glondw Wakame z sezamem

Cena pakietu 40 PLN za osobe*

e Cena obowigzuje przy skorzystaniu z pakietu weselnego SILVER lub GOLD
e Przy realizacji samych zaslubin obowigzuje wycena indywidualna
e przy wyborze pakietu PLATINUM, koktajl jest wliczony w ceng

Podane ceny zawierajg VAT
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Przyjecia Weselne
opcje dodatkowe

PRZEKASKI NA STOLE

zestawy do wyboru

Zestaw 1
toso$ wedzony z cytryna,

Pieczony rostbef z sosem tatarskim
Tatar wotowy z dodatkami
Tuhczyk z awokado i pomarancza
Satatka Caprese

Warzywa pieczone i grilowane: cukinia, papryka, baktazan

Cena 65 PLN za osobe

Zestaw 2
Tataki z tunczyka z kolendrg, dymka i sosem sojowym

Carpaccio z poledwicy wotowej, ser Grana Padano, pikantne sataty
Krewetki z koprem wtoskim i pomarancza
Szynka parmenska z melonem
Pieczone halumi z warzywami

Orientalny tatar z baktazan z chipsami krewetkowymi

Cena 95 PLN za osobe

Zestaw 3
Staropolski

Sledz w oleju Inianym z szalotka, jabtkiem i kwasna $mietana
Pieczone domowe miesa: schab, karkdwka, boczek, poledwiczka wieprzowa ze $liwka
Tatar wotowy z dodatkami
toso$ wedzony z cytryna
Wybér polskich seréw

Pikle, sosy

Cena 85 PLN za osobe

POZOSTALE UStUGI

Ustuga barmanska
profesjonalny barman na wytaczno$é: 1200 PLN/8 godzin

Ustugi wyceniane indywidualnie

e Zorganizowanie ceremonii $lubnej w ogrodzie
o Wynajecie opiekunki do dzieci

e Dekoracja kwiatowa sali i stotow

e Dodatkowe oSwietlenie

e Oprawa muzyczna przyjecia

Podane ceny zawieraja VAT



