
WIECZÓR PANIEŃSKI

www.doubletreewarsaw.pl



• Wstęp do strefy Wellness 
z jedynym w Warszawie basenem 
z nisko zasoloną wodą

• Wstęp do dwóch saun; sauny
suchej oraz łaźni rzymskiej

• Bezpośrednie wyjście na ogród
z tarasem i wygodnymi leżakami

• Wstęp do ekskluzywnej strefy
Level up z dodatkowymi saunami;
sauną rzymską z funkcją rozpylanej
solanki, sauną fińską oraz sanarium,
prysznicami wrażeń i fantazyjnym
jacuzzi (strefa dla osób powyżej 
16 roku życia)

• Wstęp do strefy relaksu z barem
herbacianym i wodami smakowymi

• Specjalnie skomponowane zdrowe
menu w formie bufetu - sałatki,
kanapki pełnoziarniste, musy
owocowe - serwowane w SPA
Lounge

• Możliwość zakupu kosmetyków
THALGO z 10% rabatem

PAKIET RELAX

Cena: 269 PLN/os



PAKIET
BEAUTY
• Wstęp do strefy Wellness 
z jedynym w Warszawie basenem 
z nisko zasoloną wodą

• Wstęp do dwóch saun; 
sauny suchej oraz łaźni rzymskiej

• Bezpośrednie wyjście na ogród
z tarasem i wygodnymi leżakami

• Wstęp do ekskluzywnej strefy
Level up z dodatkowymi saunami;
sauną rzymską z funkcją rozpylanej
solanki, sauną fińską oraz sanarium,
prysznicami wrażeń i fantazyjnym
jacuzzi (strefa dla osób powyżej 
16 roku życia)

• Wstęp do strefy relaksu z barem
herbacianym i wodami smakowymi

• Specjalnie skomponowane
zdrowe menu w formie bufetu -
sałatki, kanapki pełnoziarniste,
musy owocowe - serwowane 
w SPA Lounge

• Możliwość zakupu kosmetyków
THALGO z 10% rabatem

Do wyboru dla każdej Pani zabieg 
30 minutowy:
• Masaż pleców gorącymi olejkami
• Peeling całego ciała
• Masaż twarzy i maska dobrana do 
 cery

Cena: 309 PLN brutto/os



P R Z E S T R Z E Ń  S Z Y T A  N A  M I A R Ę !

SKY VIEW LOUNGE
• 70m2 tarasu z ogrodem na wyłączność

• Dwie sale do dyspozycji

• Nagłośnienie

• Zapytaj o propozycję menu!

Pierwsza sala posiada centralnie usytuowany
stół, przy którym można ugościć nawet 20
osób. W tym miejscu znajduje się także
przestrzeń, umożliwiająca zorganizowanie
uroczystej kolacji lub wystawienia bufetu.

Główna sala połączona jest z pokojem
przeznaczonym do kuluarowych rozmów albo
relaksu. Znajdziemy w nim wygodne fotele 
i duży telewizor.
Aranżacja przestrzeni pozwala na stworzenie
kameralnego parkietu.

Cena: 2599 PLN brutto
* Dla minimum 10 osób



Menu 2

Menu 1

DESERY NA BUFECIE

PRZEKĄSKI  NA STOLE

MENU SERWOWANE

Krem ze szczawiu, smażone żółtko i chips z boczku
Konfitowane udo kacze, ziemniaki „gratin”,dżem z czerwonej kapusty z rodzynkami,
winny sos z żurawiną
Szarlotka z kruszonką

Sernik pieczony z białą czekolada, na kruchym spodzie 
Mus czekoladowy z gruszką i ciemną kruszonką 
Mini babeczki z owocami i kremem waniliowym ( 2 szt na osobę) 

Tatar z polędwicy wołowej, grzybowy majonez, piklowany ogórek 
Pieczony schab z musem chrzanowym
Polskie wędzone ryby: sum i pstrąg podane z sosem tatarskim 
Marynowany w wiśniówce śledź z jabłkiem i dymką
Sałatka wiejska z ziemniakami, kiełbasą lisiecką i kiszonym ogórkiem 
Polskie sery z konfiturą z pigwy

Tatar z pstrąga, marynowany ogórek, pumpernikiel
Rilletes z kaczki i sos cumberland
Pieczona pierś indyka z chutney z ananasa i kolendry 
Karmelizowany kozi ser, plastry pieczonego buraka i pestki dyni
Grillowana cukinia z musem z ciecierzycy 
Sałatka z pieczonym łososiem, brokułem i oliwą z suszonych pomidorów

Bulion grzybowy z kaczką i prażonym czosnkiem
Pieczone polędwiczki wieprzowe, opiekana szalotka, puree ziemniaczane 
z gałką muszkatałową, orzechowy kalafior i demi glace

Cena: 193 PLN/os

MENU POWYŻEJ 20 OSÓB

PRZEKĄSKI  NA STOLE

MENU SERWOWANE

Cena: 210 PLN/os



Menu 4

Menu 3
PRZEKĄSKI  NA STOLE

MENU SERWOWANE

Pierożki w stylu won ton z grzybami i sosem teriyaki
Bisque z owoców morza, crème fraiche i oliwa szczypiorkowa
Wolno pieczona polędwica wołowa, mus z topinamburu, bok choy, karmelizowany
burak i sos porto
Mus czekoladowy z wiśniami, crunch pistacjowy i emulsja z prosecco

Tataki z tuńczyka, sałatka z alg morskich i kumkwatu, puree z mango i marakui
Grillowane przegrzebki z dżemem z cebuli i rukolą
Tatar z polędwicy wołowej, grzybowy majonez, piklowany ogórek 
Szynka parmeńska, chutney z jabłka i jalapeno 
Sałatka z pieczonych małży, kolendrowe kimchi i kawior cytrusowy
Karmelizowany bakłażan z musem z suszonych pomidorów i granatem

Wędzony sum z piklowanymi warzywami i ziołowym serkiem
Gravlax z łososia, zielony mus z wasabi i kiszone pomidory
Sezonowany rostbef z rukolą, parmezanem i oliwą truflową
Sałatka Cezar z pieczonym kurczakiem, sosem anchois i pomidorami wiśniowymi
Pieczone i grillowane warzywa, suszone pomidory i oliwki z ziołami 
Pomidorowe concasse z bazyliową mozzarellą i kremem balsamicznym

Krem z pieczonych pomidorów i malin
Pieczona pierś perliczki, palony por, dziki brokuł i sos wiśniowy z Bourbonem
Krem kokosowy z emulsją z marakui, świeżymi owocami i opalaną włoską bezą

Cena: 258 PLN/os

MENU POWYŻEJ 20 OSÓB

PRZEKĄSKI  NA STOLE

MENU SERWOWANE

Cena: 324 PLN/os

Cena: od 130 PLN / kg, (w zależności od wybranej dekoracji)
Opłata za wniesienie własnego tortu wynosi 120 PLN

TORT NA ZAMÓWIENIE Z HOTELOWEJ CUKIERNI



ALKOHOLE
Wino stołowe białe wytrawne
Wino stołowe czerwone
wytrawne
Wino musujące
Piwo Żywiec

ALKOHOLE
Wino stołowe białe wytrawne
Wino stołowe czerwone
wytrawne
Wino musujące
Piwo Żywiec
Lokalna wódka: Żubrówka
biała,
Żubrówka Bison, Bols

Napoje gazowane: 
Coca-Cola, Fanta, Sprite,
Tonic
Woda mineralna gazowana 
i niegazowana
Soki owocowe 
w dzbankach
Kawa, herbata

Napoje gazowane: Coca-Cola, Fanta,
Sprite, Tonic
Woda mineralna gazowana 
i niegazowana
Soki owocowe w dzbankach
Kawa, herbata

ALKOHOLE
Wino stołowe białe wytrawne
Wino stołowe czerwone
wytrawne
Wino musujące
Prosecco
Piwo Żywiec
Lokalna wódka: Żubrówka 
biała, Żubrówka Bison, Bols
Whisky
Martini Bianco 
Martini Rosso
Aperol

ALKOHOLE
Wino stołowe wytrawne białe 
i czerwone
Wino musujące
Prosecco
Piwo Żywiec
Lokalna wódka: Żubrówka biała,
Żubrówka Bison, Bols
Whisky
Martini Bianco, Martini Rosso
Campari
Rum
Tequila
Malibu
Bailey’s
Brandy
Aperol 50 PLN / os

330 PLN / os

220 PLN / os

każda kolejna
rozpoczęta godzina:

pakiet do 8 h

pakiet do 4 h

PAKIETY NAPOJÓW I ALKOHOLI

40 PLN / os

240 PLN / os

190 PLN / os

każda kolejna
rozpoczęta godzina:

pakiet do 8 h

pakiet do 4 h

30 PLN / os

180 PLN / os

120 PLN / os

każda kolejna
rozpoczęta godzina:

pakiet do 8 h

pakiet do 4 h

20 PLN / os

140 PLN / os

100 PLN / os

każda kolejna
rozpoczęta godzina:

pakiet do 8 h

pakiet do 4 h

12 PLN / os

85 PLN / os

70 PLN / os

każda kolejna
rozpoczęta godzina:

pakiet do 8 h

pakiet do 4 h

Napoje gazowane: Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Soki owocowe w dzbankach
Kawa, herbata

Napoje gazowane: Coca-Cola, Fanta, Sprite,
Tonic
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Soki owocowe w dzbankach
Kawa, herbata

Napoje gazowane: Coca-Cola, Fanta, Sprite,
Tonic
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Soki owocowe w dzbankach
Kawa, herbata

Open Bar II

Open Bar III

Open Bar IV

Pakiety nie obejmują: 
napoi energetycznych oraz soków świeżo wyciskanych

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

do przyjęć okolicznościowych

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Open Bar I

Napoje Bezalkoholowe



22 278 00 76

SESJA FOTOGRAFICZNA
Możliwość wykonania sesji zdjęciowej przez profesjonalnego fotografa!




2h zdjęć w umówionym miejscu 
20 szt profesjonalnie obrobionych zdjęć+ wszystkie z sesji

Szybka obróbka zdjęć!

Cena: 500 PLN brutto



marta.jaskulska@hilton.com

doubletreewarsaw.spa@hilton.com


