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Wariant I 

 

Aperitif 

HISZPAŃSKIE SHERRY Z CHIPSEM Z POMARAŃCZY, GOŹDZIKIEM TRAWĄ ŻUBROWĄ  

 

Przystawka (do wyboru) 

MARYNOWANY DZIKI ŁOSOŚ Z FILECIKAMI Z CYTRUSÓW 
PASZTET Z DZICZYZNY Z GALARETKĄ Z PORTO I TRUFLAMI 

 

ZUPA (do wyboru) 

WIGILIJNY BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI 
KREM Z BOROWIKA Z TRUFLOWĄ BITĄ ŚMIETANĄ 

 

Danie główne (do wyboru) 

PIERŚ Z GĘSI POLSKIEJ Z ŻURAWINĄ I ORZECHAMI/MAŚLANE KLUSKI/BOCZNIAK Z ROZMARYNEM 
OKOŃ MORSKI Z MULAMI W SOSIE SZAFRANOWYM/ZIEMNIAK CONFIT/GROSZEK CUKROWY 

 

Deser (do wyboru) 

KAWOWA PANNA COTTA Z BEZĄ I AJERKONIAKIEM 
KREM CZEKOLADOWY Z PISTACJAMI I KANDYZOWANĄ WIŚNIĄ 

 

Napoje 

WIGILIJNY KOMPOT Z SUSZU 
KAWA I HERBATA 

 

199 PLN / OSOBA 

 

 

 

 

 



 

 

 

Wariant II 
 

Aperitif 

HISZPAŃSKIE SHERRY Z CHIPSEM Z POMARAŃCZY, GOŹDZIKIEM TRAWĄ ŻUBROWĄ  

 

Przystawka (do wyboru) 

MARYNOWANY DZIKI ŁOSOŚ Z FILECIKAMI Z CYTRUSÓW 
PASZTET Z DZICZYZNY Z GALARETKĄ Z PORTO I TRUFLAMI 

 

ZUPA (do wyboru) 

WIGILIJNY BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI 
KREM Z BOROWIKA Z TRUFLOWĄ BITĄ ŚMIETANĄ 

 

Danie główne (do wyboru) 

PIERŚ Z GĘSI POLSKIEJ Z ŻURAWINĄ I ORZECHAMI/MAŚLANE KLUSKI/BOCZNIAK Z ROZMARYNEM 
OKOŃ MORSKI Z MULAMI W SOSIE SZAFRANOWYM/ZIEMNIAK CONFIT/GROSZEK CUKROWY 

 

Deser (do wyboru) 

KAWOWA PANNA COTTA Z BEZĄ I AJERKONIAKIEM 
KREM CZEKOLADOWY Z PISTACJAMI I KANDYZOWANĄ WIŚNIĄ 

 

Przekąski 

ŚLEDZIOWE TRIO 
CARPACCIO Z KACZKI Z SOSEM BALSAMICO I PORZECZKAMI 

ŁOSOŚ W CYTRYNOWEJ GALARETCE 
SAŁATKA Z GRILLOWANĄ WOŁOWINĄ RUKOLĄ I SOSEM Z GRANATU 

ROLADKI Z MARYNOWANEGO ŁOSOSIA I SZPINAKU 
POLĘDWICZKA WIEPRZOWA SOUS VIDE W ZIOŁOWEJ OTULINIE 

KUTIA Z MAKIEM, BAKALIAMI I MIODEM 

 

Napoje 

WIGILIJNY KOMPOT Z SUSZU 
KAWA I HERBATA 

 

249 PLN / OSOBA 

 



 

 

 

Wariant III 
 

Aperitif 

HISZPAŃSKIE SHERRY Z CHIPSEM Z POMARAŃCZY, GOŹDZIKIEM TRAWĄ ŻUBROWĄ  

 

Przystawka (do wyboru) 

MARYNOWANY DZIKI ŁOSOŚ Z FILECIKAMI Z CYTRUSÓW 
PASZTET Z DZICZYZNY Z GALARETKĄ Z PORTO I TRUFLAMI 

 

ZUPA (do wyboru) 

WIGILIJNY BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI 
KREM Z BOROWIKA Z TRUFLOWĄ BITĄ ŚMIETANĄ 

 

Danie główne (do wyboru) 

PIERŚ Z GĘSI POLSKIEJ Z ŻURAWINA I ORZECHAMI/MAŚLANE KLUSKI/BOCZNIAK Z ROZMARYNEM 
OKOŃ MORSKI Z MULAMI W SOSIE SZAFRANOWYM/ZIEMNIAK CONFIT/GROSZEK CUKROWY 

 

Deser (do wyboru) 

KAWOWA PANNA COTTA Z BEZĄ I AJERKONIAKIEM 
KREM CZEKOLADOWY Z PISTACJAMI I KANDYZOWANĄ WIŚNIĄ 

 

Przekąski 

ŚLEDZIOWE TRIO 
CARPACCIO Z KACZKI Z SOSEM BALSAMICO I PORZECZKAMI 

ŁOSOŚ W CYTRYNOWEJ GALARETCE 
SAŁATKA Z GRILLOWANĄ WOŁOWINĄ RUKOLĄ I SOSEM Z GRANATU 

ROLADKI Z MARYNOWANEGO ŁOSOSIA I SZPINAKU 
POLĘDWICZKA WIEPRZOWA SOUS VIDE W ZIOŁOWEJ OTULINIE 

KUTIA Z MAKIEM,BAKALIAMI I MIODEM 
DORSZ BAŁTYCKI W GRECKIM SOSIE 

 

 

 

 



 

 

 

 

Napoje 

WIGILIJNY KOMPOT Z SUSZU 
KAWA I HERBATA 

 

Dania ciepłe w bemarach  

 

Zupa 

BOGRACZ Z WĘGIERSKĄ PAPRYKA I RYDZAMI 

Dania główne 

KROKIETY Z KAPUSTA I PODGRZYBKAMI Z CIEMNYM SOSEM 
CIELĘCINA W SOSIE BOROWIKOWYM Z PASTERNAKIEM 

KARP Z RODZYNKAMI NA POTRAWCE Z PORA I PIECZAREK  
 

Dodatki 

ROZMARYNOWE ZIEMNIAKI CONFIT 
MARCHEWKA W IMBIROWO MIODOWEJ GLAZURZE 

 

299 PLN / OSOBA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Powyższe menu realizowane jest dla minimum 10 osób. 

Dla mniejszych grup proponujemy menu stałej karty. 

Do rachunku doliczana jest opłata serwisowa w wysokości 10% zamówienia 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Napoje i alkohole 

 
Podczas kolacji będzie dostępne aktualne menu koktajli z dodatkowym rabatem 10%. 

Zachęcamy również do skorzystania z wybranych propozycji alkoholi poniżej: 

 

Aperitif 

 Prosecco           15 PLN / 0.1l 

Napoje 

 Soki            21PLN / 1l 
 Napoje gazowane          21 PLN / 0.85l 
 Woda gazowana / niegazowana        16 PLN / 0.7l 

Napoje alkoholowe 

 Wyborowa           99 PLN / 0.7l 
 Ostoya          179 PLN / 0.7l 

 

Wina i szampany 

 Reguta Prosecco Spumante Extra Dry      109 PLN / 0.75l 
 Moet & Chandon Brut Imperial       359 PLN / 0.75l 
 Moet & Chandon Ice Imperial       430 PLN / 0.75l 
 Wino białe wytrawne        109 PLN / 0.75l 
 Wino czerwone wytrawne         109 PLN / 0.75l 

   

Grzaniec 

 Wino grzane z przyprawami korzennymi i pomarańczą       25 PLN / 0.15l 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SKONTAKTUJ SIĘ Z NAMI  

I ZAREZERWUJ TERMIN  

WIGILIJNEJ KOLACJI JUŻ DZIŚ! 
  
 

 

Justyna Maciejska 
Dyrektor Gastronomii 

j.maciejska@dunebeachresort.com 

+48 793 090 500 

 

Ada Kamela  
Manager Restauracji 

a.kamela@dunebeachresort.com 

+48 501 870 821 


