WEIHNACHTSMENU

Weihnachtsbuffet

SUPPEN
T

Rote-Bete-Suppe mit kleinen Teigtaschen (Uszka)
Fischsuppe mit RGucherlachs und saurer Sahne

< WARME SPEISEN !

Kroketten mit Sauerkraut und Pilzen | Pfifferlingssauce | Gorgonzola
Kohlrouladen mit Graupen und Mascarpone
Kabeljaufilet nach griechischer Art
Rarpfen-Faworki mit Lauch-Béchamelsauce
Teigtaschen mit Quark und Kartoffeln | Zwiebeln
GemuUsegratin
Kaszotto mit Champignons
Mini-Karotten mit Honig
Romanesco | geréstete Mandeln

( KALTE SPEISEN I

Traditioneller polhischer Gemusesalat

Salat mit gegrillten Garnelen

Meerrettichroulade mit Lachs

Lachs in Aspik
Gerducherte Fische
Vol-au-vent mit Hummus und Pistazien
Salat mit gebackener Roter Bete
Hering in Sahnesauce | Hering mit Dill und sullicher Note | Hering mit Cranberrys

BEILAEN |

Rompott aus Trockenfrichten | Safte | Wasser | Kaffee | Tee
Frische Rohkostsalate | Blattsalate | saisonales Gemuse
Brot aus einer lokalen Backerei
Saucen | Dips | Olivenodle
Frisches Obst
Dessertbuffet



WEIHNACHTSMENU

Frihstick am 1. Weihnachtsfeiertag

WARME SPEISEN

-

RUhrei in Butter mit Schnittlauch
Apfel-Zimt-Pfannkuchen
Weildwurst in Meerrettichsauce
Gebratene Frankfurter Wurstchen
Ei auf Salzbett
Bohnen in Tomatensauce
Knuspriger Bacon
Gegrilltes Gemuse
Uberbackene Tomaten mit Schafskése und Pesto

( KALTE SPEISEN I

Hering in Ol und Zwiebeln
Hering in Senfsauce
Hering nach judischer Art
Rosmarinpastete
Schweinenackenbraten mit Knoblauch und Majoran
Tortilla-Roéllchen mit Gemuse
Traditioneller polnischer Gemusesalat
Rote-Bete-Carpaccio | Balsamico-Sauce
Backpflaumen im Speckmantel | sufse BBQ-Sauce
Eiaufstrich
Quarkaufstrich

BEILAGEN ) __

Safte | Wasser | Kaffee | Tee
Frische Rohkostsalate | Blattsalate | saisonales Gemuse
Brot aus einer lokalen Bdackerei
Saucen | Dips | Olivendle
Frisches Obst
Dessertbuffet



WEIHNACHTSMENU
Abendessen am 1.
< Weihnachtsfeiertag >

Cremesuppe aus Woldpﬂzen | Creme fraiche
Gulaschsuppe mit Weinbrand

‘ WARME SPEISEN !

Bigos mit gerducherten Rippchen
Entenkeule mit Orangen
Schweinefilet | Steinpilze in Sahnesauce
Bohnen mit gerdsteten Semmelbrdseln
Lasagne mit Lachs und Spinat
Gebratenes Zanderfilet | Kapernsauce
Ofenkartoffeln mit Thymianbutter
GemuUsepurée
Geddmpftes saisonales Gemuse

( KALTE SPEISEN I

Scharfer Hering

Gerducherte Ostseefische

Geflugelterrine mit NUssen

Windbeutel mit mariniertem Rinderfilet
Schweinefleisch in Aspik mit Worcestershire-Sauce
Caprese-Salat
Schweinebraten mit ungarischen Pflaumen
Im Speckmantel gebackene Pastete

BEILAGEN

Kompott aus Trockenfrichten | Sqfte | Wasser | Kaffee | Tee
Frische Rohkostsalate | Blattsalate | saisonales GemuUse
Brot aus einer lokalen Béckerei
Saucen | Dips | Olivendle
Frisches Obst
Dessertbuffet




WEIHNACHTSMENU

Frihstlick am 2. Weihnachtsfeiertag

WARME SPEISEN

RUhrei in Butter mit Schnittlauch
Apfel-Zimt-Pfannkuchen
Weildwurst in Meerrettichsauce
Gebratene Frankfurter Wurstchen
Ei auf Salzbett
Bohnen in Tomatensauce
Knuspriger Bacon
Gegrilltes Gemuse
Uberbackene Tomaten mit Schafskése und Pesto

( KALTE SPEISEN I

Hering in Ol und Zwiebeln
Hering in Senfsauce
Hering nach judischer Art
Rosmarinpastete
Schweinenackenbraten mit Knoblauch und Majoran
Tortilla-Roéllchen mit Gemuse
Traditioneller polnischer Gemusesalat
Rote-Bete-Carpaccio | Balsamico-Sauce
Backpflaumen im Speckmantel | sufse BBQ-Sauce
Eiaufstrich
Quarkaufstrich

BEILAGEN )

Safte | Wasser | Kaffee | Tee
Frische Rohkostsalate | Blattsalate | saisonales Gemuse
Brot aus einer lokalen Bdackerei
Saucen | Dips | Olivendle
Frisches Obst
Dessertbuffet



