


W CENIE ZAPEWNIAMY:

- Wynajem Rlimatyzowanej sali na wytgcznosc

- Profesjonalna , zawsze usmiechnieta zatoga Relnerska

- Dekoracja sali ( obrusy, poRrowce, serwety, Swiece )

- Napoje bezalkoholowe w cenie menu - Rawa, seleRcja herbat, woda, soRi

- Bufet zimnych przeRagseR oraz bufet stodrRosci
- Wynajem sali zabaw dla dzieci
- Powitanie Gosci winem musujacym

- Powitanie Panstwa Mtodych chlebem i solg
- Apartament dla nowozencow




NASZA KUCHNIA
| RESTAURACIA TO:

MICHAL ZJAWINSKI - SZEF KUCHNI - MEODY | AMBITNY, POSZUKIWACZ
NOWOCZESNOSCI W TRADYCYJNEJ POLSKIEJ IKUCHNI. STOI NA CZELE
WSPANIALEGO ZESPOtU, ZDOLNYCH | DOSWIADCZONYCH KUCHARZY,
KTORZY Z HOTELOWA RESTAURACJA 4SEASONS, ZWIAZANI SA OD JE) OTWARCIA,
IKAZDY PAKIET MENU WESELNEGO SKOMPONOWANY JEST Z UWZGLEDNIENIEM
SEZONOWOQCI{ ZGODNIE Z 4 PORAMI ROKU. WSZYSTKIE POTRAWY POWSTAJIA -
TYLKO ZE SWIEZYCH | REGIONALNYCH PRODUIKTOW.

PROFESJONALNY | UTALENTOWANY ZESPOt BARMANOW UROZMAICI PRZYJECIE WESELNE
O INDYWIDUALNIE DOBRANE AUTORSKIE KOKTAJLE. BAR RESTAURACII 4SEASONS
WYROZNIA SZEROKI WACHLARZ WIN, KTORE WZBOGACA SMAK POTRAW.



Standard — cena: 239 PLN

Menu obiadowe
( zupa/danie gtédwne/deser)

DodatkRowe danie gorace,
Bufet zimnych przeRgseRr
Bufet stodRosci
Napoje bezalkoholowe

Wino do obiadu

Standard Plus — cena : 279 °PLN

Menu obiadowe

( przystawkRa/zupa/danie gtébwne/deser),
DodatkRowe dwa dania gorgce,
Bufet zimnych przeRgsekr
Bufet stodRosci
Napoje bezalkoholowe

Wino do obiadu

De Luxe — cena: 339 PLN

Menu obiadowe

( przystawka/zupa/danie gtbwne/deser),

DodatkRowe trzy dania gorgce,
Bufet zimnych przekRgsekr
Bufet stodRosci
Napoje bezalkRoholowe
Open Bar Standard



Zupa

Bulion wotowo-drobiowy z zacierRami
Danie gtéwne

Filet z RostRg supreme / mtody ziemniakR z Roprem / zielone warzywa (brokut, fasolRa, Ralaf
Deser

Panna Cotta truskRawRowa

Danie ciepte:
RoladRa ze schabu, faszerowana bekRonem i cebulg +mozzarella /
gnhocchi / seleRcja satat z sosem vinaigrette RoperRowym / sos trawa zubrowa

Bufet zimnych przeRasek:

Deski wedlin regionalnych, pieczone miesa
IKompozycja seréw z orzechami i winogronem
[Pate z Rurczat i zurawing

Dwa rodzaje Sledzia \Q'
Smalec / piRle / pieczywo Q@
Dwie satatki do wyboru:

satatRa jarzynowa, <
satatkRa z RurczakRiem i selerem naciowym,

satatkRa grecka, satatRa z RurczakRiem i ananasem,

caprese,

mix satat ze stoneczniRiem i mozzarellg

RoladRa z tososiem, rucolg i czosnRowym twarozRiem
TymbaliRi drobiowe z warzywami

Kompozycja pieczywa(tradycyjne chleby i mix buteczeR), masto

Dwa sosy do wyboru: (cumberland, tatarsRi, czosnkRowy, vinaigrette, tysigca wysp)

Bufet stodRosci:

Ciasta

Finger Food(musy,mini deserRi)

Filetowane owoce lub w catosci(do wyboru)

Napoje:
IKawa/Selekcja herbat/woda/soRi: pomarancz, jabtRo, cola, sprite, fanta - bez ograniczen
Wino biate lub czerwone - RieliszeR do obiadu



PrzystawkRa:

Gravlax z tososia marynowanego w wodce / muss z jabtka / oliwa pietruszRowa
Zupa:

IKrem z biatych warzyw / chips z czarnuszRka

Danie gtéwne:

Poledwiczka wieprzowa gotowana metodga sous-vide / gratine ziemniaczane / zielone szparagi / sos jatowco
Deser:

Créme Brulee z rabarbarem

| Danie ciepte:

Wotowina duszona w czerwonym winie / puree ziemniaczane / glazurowane buraRi
Il Danie ciepte:

Zurek na wedzonce z jajRiem

Bufet zimnych przekRasek:

DesRi wedlin regionalnych, Pieczone miesa
IKompozycja serow z orzechami i winogronem
Pate z Rurczat i zurawing

Dwa rodzaje Sledzia

Smalec / piRle / pieczywo

Dwie satatki do wyboru:

satatka jarzynowa,

satatRa z RurczakRiem i selerem naciowym,
satatRa grecRa, satatkRa z RurczakRiem i ananasem, caprese,
mix satat ze stoneczniRiem i mozzarellg

RoladRa z tososiem, rucolg i czosnkRowym twarozRiem
TymbaliRi drobiowe z warzywami
IKompozycja pieczywa(tradycyjne chleby i mix buteczeR), masto

Dwa sosy do wyboru: (cumberland, tatarsRi, czosnkRowy, vinaigrette, tysigca wysp)

Bufet stodRosci:
Ciasta

Finger Food(musy,mini deserRi)
Filetowane owoce lub w catosci (do wyboru)

Napoje:
IKawa/Selekcja herbat/woda/soRi: pomarancz, jabtRro, cola, sprite, fanta - bez ograniczen
Wino biate lub czerwone - Rieliszek do obiadu



PrzystawRa

Pate z gesiny / wisniowa galaretka / ciasto francuskie
Zupa

Consome z pomidoréw / warzywne bronua

Danie gtéwne

Konfitowane Racze udRo / puree z botwinRi / fondant z ziemniaka / jabtko w miodzie pitnym / sos wisniowy
Deser

TorcikR bezowy ze Swiezymi owocami

| Danie ciepte

[Polik wotowy w sosie wikasnym / palony ziemniaR / pieczona pietruszRa w miodzie

lub

Poledwica z Dorsza Skrei / czarna soczewica / gotgbeR warzywny / oliwa z wedzonej ryby
Il Danie ciepte

Strogonow wotowy z domowa, maslang butecziRa

1l Danie ciepte

Barszcz czerwony z paszteciRiem miesnym

Bufet zimnych przekRasek

DesRi wedlin regionalnych

Pieczone miesa

[Kompozycja serow z orzechami i winogronem
[Pate z Rurczat i zurawing

Dwa rodzaje Sledzia

Smalec / piRle / pieczywo

Dwie satatRi do wyboru:

satatRa jarzynowa,

satatRa z Rurczakiem i selerem naciowym,
satatRa grecRa,

satatRa z Rurczakiem i ananasem, caprese,
mix satat ze stonecznikRiem i mozzarellg

RoladRa z tososiem, rucolg i czosnkRowym twarozRiem
Tymbaliki drobiowe z warzywami
IKompozycja pieczywa(tradycyjne chleby i mix buteczeR), masto

Dwa sosy do wyboru: (cumberland, tatarski, czosnRowy, vinaigrette, tysigca wysp)

Bufet stodRosci

Ciasta

Finger Food (musy,mini deserRi)

Owoce filetowane lub w catosci (do wyboru)

Napoje:
IKawa/ Selekcja herbat/woda/soki: pomarancz, jabtro, cola, sprite, fanta - bez ograniczen
Open bar



Open Bar Standard:

*AlRohole podawane bez limitu, do wyboru:
‘WodRa StockRO5 |
‘Piwo lane ORocim 0,51
‘Piwo O% butelRowe ORocim O,5I
-Wino biate HiszpansRie Sauvignon Blanc
‘Wino czerwone HiszpansRie Syrah
Cena : 59 PLN /osobe
Open Bar Premium:

*AlRohole podawane bez limitu, do wyboru:
‘WodRa OrRisz 0,51

-Piwo lane ORocim O.5I

Piwo O% butelRowe ORocim O,5I

‘Wino biate HiszpansRie Sauvignon Blanc
‘Wino czerwone HiszpansRie Syrah

‘WhisRy Jim Beam Duble OaR

-Gin Seagram’s
-Rum Bacardi

Cena:89 PLN/osobe

Open bar wine and RoRtajl:

*AlRohole podawane bez limitu, do wyboru:
-WoddRa OrRisz 0,5l

-Piwo lane ORocim O,5I

-Piwo 0% butelRowe ORocim O,5I

jive gum 'l ) ‘Wino biate HiszpansRie Sauvignon Blanc
[ = | ‘Wino czerwone HiszpansRie Syrah
R ‘WhisRy Jim Beam Duble OaR
‘Gin Seagram’s
‘Rum Bacardi

-Trzy RoRtajle do wyboru (ustalane indywidualnie)

Cena: 109 PLN /osobe




FLORYSTIKA:

Nasza florystkRa MoniRa, doskonale zna sie na swoim fachu, tworzy niezwyRte,

spersonalizowane dekoracje Rwiatowe, Rtére stajg sie pieknym dopetnieniem tego dnia.
Oprocz buRietdw i ozddéb do butoniereR, udekRoruje rowniez Roscidt, samochdd oraz sale.

Ogromne znaczenie dla MoniRi ma estetyRa oraz precyzja. Jej deRoracje s3g trwate i doskonale
prezentujg sie przez cata noc.

Cennik ustug florystycznych:

- BuRiety wzbogacajgce stoty dla gosci :
- wersja Rlasyczna ( Rwiaty sezonowe) : 100 -150 pin

- wersja rozszerzona ( petna gama Rwiatow): 160 — 300 pin
- BuRiet dla Pani Mtodej : 200 -300 pIin

¢
- ButonierkRa: od 20 pln

Zachecamy do Rontaktu: MonikRa MosureR, tel: 889-640-110

DODATIKOWE UStLUGI:

PaczRi z ceastami dla gosci
Live cookinga
Tort



Garden Square Hotel
ul. Sucja 1D
30-601 KrakRow

Specjalista ds. wesel i bankietow
Martyna ZjawinsRa
email: restaurant@agshotel.pl

Tel: 533 398 843
gardensquarehotel.pl
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