PRZYSTAWKA
« Mini tarta ze szpinakiem / gorgonzola / rukola
« Roladka z serem plesniowym / mus z czarnej porzeczki / podpltomyk
« Roladka z indyka sous vide / czarnuszka / chlebek zytni / majonez chrzanowy

ZUPA
« Bulion drobiowo - wolowy / makaron
o Krem z cukini / zlocisty len / czarny sezam

 Bialy krem z topinamburu /oliwa dynia-chilli / prazony stonecznik

DANIE GEOWNE
 Poledwiczka sous vide
o Filet z perliczki
o Tradycyjny kotlet schabowy

o Filet z morszczuka

DODATKI SKROBIOWE

Mlode ziemniaki w mundurkach

Puree ziemniaczane

Kasza

Risotto z suszonymi pomidorami

BUFET SALATKOWY:

3 rodzaje salatek

DODATKI WARZYWNE:
« Gotowane brokutly
« Mix warzyw gotowanych na parze
o Grillowane warzywa

« Mini marchewki w sosie pomararczowym

DESER
« Mokre ciasto czekoladowe / sos wisniowy
« Weganska panna cotta / wanilia / mus truskawka-ostrgzyna
« Mus biala czekolada-marakuja / zel mango / kruszonka owsiana

NAPOJE

« Woda mineralna 0.5l/0s

MENU BUFETOWE

BARDEN
SQUARE

HOTEL

First Class

« Soki owocowe 0,5l/0s
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PAKIET | 99 z} netto/os
« Zupa,
2 dania gléwne: miesne + ryba

Bufet satatkowy
2 dodatki skrobiowe
1 dodatek warzywny

PAKIET Il 119 z} netto/os
« 2x Zupa,
3 dania gléwne: 2 miesne + ryba

Bufet satatkowy
2 dodatki skrobiowe
1 dodatek warzywny

1 deser

PAKIET Il 139 z} netto/os
 Przystawka
2x Zupa,

3 dania gléwne: 2 miesne + ryba

Bufet satatkowy
2 dodatki skrobiowe
1 dodatek warzywny

1 deser

e podane ceny sa kwotami netto

e menu bufetowe dla grup powyzej 25 oséb



PRZYSTAWKA

« Gotowany filet z kurczaka w occie balsamicznym / rucola /
pomarancza/ orzech whoski

« Mini tarta z boczkiem i wedzonym serem / konfitura z zurawiny

« Marynowane tofu w panko / wege majonez szczypiorkowy / kietki
sakura

« Caprese z pomidorkéw cherry / ser korycinski / pesto szpinakowe
/ pieczywo korzenne

ZUPA
« Krem z cukini / ser jura blue / oliwa chilli
« Bulion z kurczaka kukurydzianego / kluski twarogowe z natkg
pietruszki / oliwa lubczykowa

« Krem marchewkowo-imbirowy / smietana weganska / sezam

DANIE GEOWNE

« Wolno pieczony schab wieprzowy / puree ziemniaczane / colestaw
z czerwonej kapusty / sos demi glace z musztardg francuskq

« Faszerowana piers z kurczaka z musem grzybowym / puree z dyni
/ pieczone ziemniaki / kalafior romanesco / sos demi glace

 Filet z sandacza / risotto z suszonymi pomidorami / mini
marchewki / oliwa truflowa

« Lasagna warzywna / sos pomidorowy z chilli / rucola / ziotowa

oliwa

DESER
« Mokre ciasto czekoladowe / cieple wisnie / lody waniliowe
« Weganska panna cotta / wanilia / mus truskawka-ostrezyna
« Mus biala czekolada-marakuja / zel mango / kruszonka owsiana

GARDEN

NAPOJE l JSQUARE
HOTEL

« Woda mineralna 0.51/0s o

First Class

+ Soki owocowe 0,5l/0s

Travellers’
Choice’

\ /,

MENU LUNCH/KOLACJA SERWOWANA

PAKIET l. Zupa, danie gtéwne, napoje - 79 zi
PAKIET Il. Zupa, danie gtéwne, deser, napoje - 95 zi
PAKIET Ill. Przystawka, zupa, danie gltéwne, napoje - 100 z}

PAKIET IV. Przystawka, zupa, danie gléwne, deser, napoje - 110 z

e podane ceny sa kwotami netto



