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ZORGANIZU)J Z NAMI WESELE MARZEN

ELEGANCKIE WNETRZA, WYSMIENITE JEDZENIE,

WYJATKOWA ATMOSFERA - TO WSZYSTKO SPRAWI,
ZE PANSTWA PRZYIJECIE BEDZIE NIEZAPOMNIANE.
Kierownik Gastronomii - Ewa Czekaj. Szef kuchni - Michat Zjawinski
Jej wieloletnie doswiadczenie w branzy to mtody i kreatywny kucharz,
umozliwia realizowanie sie na kazdej ktorego specjalnoscia jest tradycyjna
ptaszczyznie gastronomii. Pasjonatka, kuchnia polska z nowoczesnym
indywidualnie podchodzaca do kazdego twistem. DosSwiadczenie zdobywat
Goscia. w restauracjach i hotelach w Krakowie

Jej celem jest koordynowanie oraz i wWarszawie.

realizacja przyje¢ weselnych. Do kazdej W Restauracji 4 Seasons stoi na
Pary Mtodej podchodzgca z empatia czele zdolnego, petnego pasji
i sympatia. Stoi na czele profesjonalnej zespotu, ktéry sprawi, ze Wasze wesele
zatogi, z ktéra tworzy zgrany zespot. bedzie prawdziwg kulinarng uczta.

W tym szczegdélnym dniu, oferujemy Panstwu organizacje
wesela w nowoczesnym i eleganckim hotelu, ktéry do Panstwa
dyspozycji posiada:

+ 72 komfortowo wyposazone pokoje

* podziemny i naziemny parking

« strefe relaksu

+ profesjonalny pokdj zabaw dla dzieci

Przyjecia weselne odbywajg sie w elegancko i nowoczesnie
zaprojektowanej sali Restauracji 4 Seasons mogacej pomiescic
do 110 os6b. W zaleznosci od Panstwa potrzeb dostosujemy
uktad sali do liczby Gosci - dysponujemy zaréwno stotami
okragtymi, jak i prostokatnymi. Na specjalne zyczenie mozemy
przygotowac takze stoty przy sali zabaw dla dzieci.




Wszystkie pakiety weselne obejmuja:

Tradycyjne powitanie chlebem i solg Pary Mtodej
Powitanie Gosci winem musujgcym

Przyjecie powyzej 60-ciu 0s6b wynajem Restauracji
na wytgcznos¢ gratis

Przyjecie do 60 os6b wynajem sali restauracyjne;j
cena 2000 PLN

Napoje bezalkoholowe zimne i gorgce bez
ograniczen

Bufet zimnych przekasek oraz bufet stodkosci
uzupetniany na biezgco

Apartament dla nowozencéw ze $niadaniem
Eleganckg dekoracje stotow - obrusy i serwety,
zastawe stotowg oraz kompozycje ze Swiec

Sala zabaw dla dzieci

Bezptatne menu weselne dla dzieci do 3 lat
oraz 50% rabatu dla dzieci w wieku do 12 lat

*  Menu serwowane (zupa, danie gtéwne, deser)
+ Dodatkowe danie gorgce

+  Bufet zimnych przekasek

+  Bufet stodkosci

+ Napoje bezalkoholowe

+  Wino do obiadu

Zupa
+  Bulion wotowo-drobiowy z zacierkami

Danie gtéwne

*  Filet z kostkg supreme, mtody ziemniak z koprem,

zielone warzywa (brokut, fasolka, kalafior)

Deser
*  Panna Cotta truskawkowa

Danie ciepte

* Roladka ze schabu, faszerowana bekonem
i cebulg, mozzarella, gnocchi, selekcja satat z sosem

vinaigrette koperkowym, sos trawa zubrowa

*  Menuserwowane (przystawka, zupa, danie gtéwne,
deser)

+ Dodatkowe dwa dania gorgce

+  Bufet zimnych przekasek

+  Bufet stodkosci

+  Napoje bezalkoholowe

+  Wino do obiadu

Przystawka
+  Gravlax ztososia marynowanego w woédce,
mus z jabtka, oliwa pietruszkowa

Zupa
+  Krem z biatych warzyw, chips z czarnuszka

Danie gtéwne

+  Poledwiczka wieprzowa gotowana metodg
sous-vide, gratine ziemniaczane, zielone szparagi,
sos jatowcowy

Deser
* Créme Brulee z rabarbarem

I Danie cieple
+  Wotowina duszona w czerwonym winie,
puree ziemniaczane, glazurowane buraki

Il Danie cieple
+  Zurek na wedzonce z jajkiem




* Menu serwowane (przystawka, zupa, danie gtéwne,
deser)

+ Dodatkowe trzy dania gorgce

+  Bufet zimnych przekasek

+  Bufet stodkosci

+ Napoje bezalkoholowe

*  Wino do obiadu

+ Open Bar Standard

Przystawka
+ Pate z gesiny, wisniowa galaretka, ciasto francuskie

Zupa
+ Consome z pomidoréw, warzywne bronua
Danie gtéwne

+ Konfitowane kacze udko, puree z botwinki, fondant
z ziemniaka, jabtko w miodzie pitnym, sos wisniowy

Deser
«  Torcik bezowy ze Swiezymi owocami

I Danie cieple
+  Polik wotowy w sosie wtasnym, palony ziemniak,
pieczona pietruszka w miodzie

+ Poledwica z dorsza Skrei, czarna soczewica, gotgbek
warzywny, oliwa z wedzonej ryby

Il Danie cieple

«  Strogonow wotowy z maslang buteczka

lll Danie cieple

‘\\ *  Barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym




Bufet zimnych przekasek

*  Deski wedlin regionalnych, pieczone migsa

+  Kompozycja seréw z orzechami
i winogronem

+  Pate z kurczat z zurawing

+ Dwa rodzaje $ledzia

* Roladka z tososiem, rukolg i czosnkowym
twarozkiem

+  Tymbaliki drobiowe z warzywami

+ Smalegc, pikle, kompozycja pieczywa
(tradycyjne chleby i mix buteczek), masto

Dwie satatki do wyboru

+ Satatka jarzynowa

+ Satatka z kurczakiem i selerem
naciowym

«  Satatka grecka

«  Satatka z kurczakiem i ananasem

+ Satatka caprese

* Mix satat ze stonecznikiem i mozzarellg

Dwie satatki do wyboru

+  Satatka jarzynowa

+ Satatka z kurczakiem i selerem naciowym
+ Satatka grecka

+ Satatka z kurczakiem i ananasem

« Satatka caprese

*  Mix satat ze stonecznikiem i mozzarellg

Bufet stodkosci

+ Ciasta

*  Finger food (musy, mini deserki)

+  Filetowane owoce lub w catosci
(w zaleznosci od pory roku)

Dwa sosy do wyboru
«  Cumberland

«  Tatarski

+  Czosnkowy

*  Vinaigrette

+  Tysigca wysp

Napoje

+  Kawa

+  Selekcja herbat
+  Woda

+  Soki: pomaranczowy, jabtkowy
*  Napoje gazowane




Paczki z ciastami dla gosci
+ Tortweselny
+  Ustugi florystyczne

Open Bar Standard

«  Wodka Stock 0,5! Przyjecie do 60 os6b wynajem sali restauracyjnej
*  Piwo lane lub butelkowe Okocim
*  Piwo 0% butelkowane Okocim 0,5l

Wino Biate

Wino Czerwone

Open Bar Premium

/Z przyjemnoscig stworzymy dla Panstwa
takze specjalng oferte obejmujgca poprawiny.
«  Woddka Stock 0,5l . ;. . S
. N A o Zachecamy do kontaktu i omowienia szczegotow.
*+  Piwo 0% butelkowane Okocim 0,5l

Wino Biate

Wino Czerwone

Whisky Jim Beam

Gin Seagram'’s

Garden Square Hotel
*  Rum Bacardi

ul. Sucha 1D, 30-601 Krakow

Open Bar Wine & Cocktail

Wdédka Stock 0,5]
Piwo lane lub butelkowe Okocim
Piwo 0% butelkowane Okocim 0,5l
Wino Biate
*  Wino Czerwone
*  Whisky Jim Beam
Gin Seagram's
Rum Bacardi
Trzy koktajle do wyboru (ustalane indywidualnie)

+48 539 145 300

restaurant@gshotel.pl

www.gardensquarehotel.pl
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