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,Nouwoczesnhie,
przytulnie,
elegancRo”



ZORGANIZUJ Z NAMI WESELE MARZEN

ELEGANCKIE WNETRZA, WYSMIENITE JEDZENIE,
WYIATKOWA ATMOSFERA - TO WSZYSTKO SPRAWI,
ZE PANSTWA PRZYJECIE BEDZIE NIEZAPOMNIANE.

Kierownik Gastronomii - Ewa Czekaj.
Jej wieloletnie doswiadczenie w branzy
umozliwia realizowanie sie na kazdej
ptaszczyznie gastronomii. Pasjonatka,
indywidualnie podchodzgca do kazdego
Goscia.

Jej celem jest koordynowanie oraz
realizacja przyje¢ weselnych. Do kazdej
Pary Mtodej podchodzaca z empatia
i sympatig. Stoi na czele profesjonalnej

zatogi, z ktdérg tworzy zgrany zespot.

Szef kuchni - Michat Zjawinski
to mtody i kreatywny kuchargz,
ktorego specjalnoscia jest tradycyjna
kuchnia polska z nowoczesnym
twistem. DosSwiadczenie zdobywat
w restauracjach i hotelach w Krakowie
i w Warszawie.

W Restauracji 4Seasons stoi na
czele zdolnego, petnego pasji
zespotu, ktéry sprawi, ze Wasze wesele
bedzie prawdziwg kulinarng uczta.

W tym szczegdélnym dniu, oferujemy Panstwu organizacje
wesela w nowoczesnym i eleganckim hotelu, ktéry do Panstwa
dyspozycji posiada:

« 75 komfortowo wyposazonych pokoi

* podziemny i naziemny parking

« strefe relaksu

+ profesjonalny pokéj zabaw dla dzieci

Przyjecia weselne odbywajg sie w elegancko i nowoczesnie
zaprojektowanej sali Restauracji 4 Seasons mogacej pomiescic
do 110 os6b. W zaleznosci od Panstwa potrzeb dostosujemy
uktad sali do liczby Gosci - dysponujemy zaréwno stotami
okragtymi, jak i prostokatnymi. Na specjalne zyczenie mozemy
przygotowac takze stoty przy sali zabaw dla dzieci.




Wszystkie pakiety weselne obejmuija:

+ Tradycyjne powitanie Pary Mtodej chlebem i solg

+  Powitanie Gosci winem musujgcym
Przyjecie powyzej 60-ciu oséb wynajem
sali restauracyjnej na wytgcznos¢ gratis

*  Przyjecie do 60 oséb wynajem sali restauracyjnej
cena 2000 PLN

+  Napoje bezalkoholowe zimne i gorgce bez
ograniczen

+  Bufet zimnych przekasek oraz bufet stodkosci
uzupetniany na biezaco

+ Apartament ze $niadaniem dla Nowozencéw

+ Elegancka dekoracje stotéw - obrusy i serwety,
zastawe stotowg oraz kompozycje ze Swiec

+ Sala zabaw dla dzieci

+  Bezptatne menu weselne dla dzieci do 3 lat
oraz 50% rabatu dla dzieci w wieku do 12 lat

* Menu serwowane (zupa, danie gtdwne, deser)
+ Dodatkowe danie gorgce

+  Bufet zimnych przekasek

+  Bufet stodkosci

* Napoje bezalkoholowe

Zupa
+  Bulion wotowo-drobiowy / makaron jajeczny

Danie gtéwne
+  Wolno gotowany schab wieprzowy /

sos smietanowo grzybowy / puree ziemniaczane /

duszona czerwona kapusta z winem

Deser
*  Mus z biatg czekoladg / kruszonka czekoladowa /
zel marakuja

Danie ciepte
+ Roladka z indyka / mini ziemniaki /
pieczony kalafior / sos pieprzowy

+  Menu serwowane (przystawka, zupa,
danie gtéwne, deser)

«  Dodatkowe dwa dania gorace

+  Bufet zimnych przekgsek
Bufet stodkosci

*  Napoje bezalkoholowe

Przystawka
*  Mini tarta z grillowanymi warzywami /
ser Korycinski z czarnuszka

Zupa
+  Krem zselera i stodkiego czosnku /
groszek ptysiowy / oliwa chilli

Danie gtéwne

+ Poledwiczka wieprzowa gotowana souse vide /
gratine ziemniaczane z tymiankiem /
warzywa sezonowe

Deser
+  Brownie z gorzkiej czekolady / orzechy wtoskie /
zelka z czerwonych owocow

| Danie ciepte
* Medaliony z indyka / polenta ziotowa /
ratatouille z cukinii i baktazanéw

Il Danie ciepte
Zurek na wedzonce z jajkiem




+  Menu serwowane (przystawka, zupa,
danie gtéwne, deser)

« Dodatkowe trzy dania gorgce

+  Bufet zimnych przekgsek
Bufet stodkosci

*  Napoje bezalkoholowe

+  Open Bar Standard

Przystawka
+  Wedzona piers z gesi / musztarda z gorczycy i jabtka /
chips z pieczywa korzennego

Zupa
+  Pikantny krem z pomidorow i pieczonej papryki /
kwasna $mietana / grzanka

Danie gtéwne
+  Konfitowane kacze udko / krokiet ziemniaczany /
mus z buraka i miodu / sos miesny z czarng porzeczka

Deser
+  Torcik bezowy / mus Smietankowy z mascarpone /
sos z truskawek / mieta

| Danie ciepte

«  Stek ze schabu z koscig / pieczone ziemniaki
zrozmarynem i czosnkiem / zasmazana stodka
kapusta z koprem / sos miesny

lub

+  Filet z biatego morszczuka / mus seler / smazony
kalafior romanesco / sos maslano cytrynowy

Il Danie ciepte
«  Zupa gulaszowa na udzcu wotowym / maslana butka /
kwasna $mietana / natka pietruszki

lll Danie ciepte
+ Barszcz czerwony na warzywnym bulionie / paszteciki
miesne lub kapusta-grzyby




Bufet zimnych przekasek

«  Deski wedlin regionalnych,
pieczone migsa

+  Kompozycja seréw z orzechami
i winogronem

« Pate z kurczat z zurawing

+ Dwa rodzaje $ledzia

+ Roladka z tososiem, rukolg
i czosnkowym twarozkiem

+  Smalec, pikle, kompozycja pieczywa
(tradycyjne chleby i mix buteczek),
masto

Dwie satatki do wyboru

Satatka jarzynowa

Satatka z kurczakiem i selerem
naciowym

Satatka grecka

Satatka z kurczakiem i ananasem
Satatka z komosy ryzowej z suszonymi
pomidorami, natka pietruszki

i serem tofu

Mix satat ze stonecznikiem i mozzarellg

Bufet stodkosci

Ciasta

Finger food (musy, mini deserki)
Filetowane owoce lub w catosci
(w zaleznosci od pory roku)

Dwa sosy do wyboru
+ Cumberland

+  Tatarski

+  Czosnkowy

+  Vinaigrette

+ Tysigca wysp

Napoje

+  Kawa

+  Selekcja herbat
+  Woda

+  Soki: pomaranczowy, jabtkowy
* Napoje gazowane
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Open Bar Standard

«  Woddka Stock 0,5l

*  Piwo lane lub butelkowe Okocim
+  Piwo 0% butelkowe Okocim 0,5|
*  Wino Biate

*  Wino Czerwone

Open Bar Premium

«  Woddka Stock 0,5l

*  Piwo lane lub butelkowe Okocim
«  Piwo 0% butelkowe Okocim 0,5!
+  Wino Biate

*  Wino Czerwone

* Whisky Jim Beam

+ Gin Seagram'’s

*  Rum Bacardi

Open Bar Wine & Cocktail

+  Woddka Stock 0,5l

*  Piwo lane lub butelkowe Okocim

*  Piwo 0% butelkowe Okocim 0,5|

+ Wino Biate

*  Wino Czerwone

*  Whisky Jim Beam

+  Gin Seagram'’s

*  Rum Bacardi

+  Trzy koktajle do wyboru (ustalane indywidualnie)

+  Paczki z ciastami dla Gosci
+  Tortweselny
«  Ustugi florystyczne

Przyjecie do 60 os6b wynajem sali restauracyjnej
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Jazdy do Sanktuarium w tagiewnikach
i Centrum Jana Pawta Il
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Jazdy bezposrednio z autostrady A4
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Garden Square Hotel
ul. Sucha 1D, 30-601 Krakow

+48 539 145 300

restaurant@gshotel.pl

www.gardensquarehotel.pl



