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DLA FIRM W FORMIE BANKIETU
MINIMUM 15 0SOB
ZIMNY BUFET - FINGER FOOD
Do wyboru — 10 rodzajow finger food’s - 6 porcji na osobe — Podane na tackach jednorazowych
RYBNE
toso$ marynowany w pomaranczach na pumperniklu
Tatar z tososia, koperek, twarozek na krakersie
Pasta z tuiczyka; satata, kukurydza, kapary na bagietce
Wrap z tuiczykiem, kukurydzg i majonezem
Vol au vent z mastem tososiowym i pieprzem kolorowym
Pojemniczki z tatarem z tososia, czarny kawior i sosem mayo
Szasztyczki z Sledzia matias, ogorka kiszonego, papryki konserwowej
MIESNE
Szynka parmenska, rukoela, suszony pomidor, twarozek na bagietce
Tatar wotowy, kapary na pumperniklu
Salami pikantne, satata, jalapeno, twarozek na krakersie
Ptysie z pasztetem wiejskim
Tajskie szasztyczki z kurczaka
Mini burgerek z wotowina 100%, satata, bekon, sos BBQ
Pojemniczki z watrébka gesia w czarnej czekoladzie z musem malinowym
VEGE
Roladka szpinakowa z twarogiem
Ser mozzarella, satata; bazylia, potéwka pomidora koktajlowego, twarozek na pumperniklu
Muszle makaronowe z pastg pieczarkowg
Babeczki z serkiem $mietankowym, selerem naciowym, marchewkg
Wrap z warzywami i mascarpone
Bruschetta — pomidor w kostke, bazylia, czosnek, pietruszka, oliwa
DESER
2 porcje na osobe — Podane na tackach jednorazowych
MIX ciast
CENA MENU: 100,00 zi/os.
SPRZET CATERINGOWY
KRZEStA
Krzesta bankietowe 20Zt/DOBA Krzesto konferencyjne sktadane plastikowe 107t/ DOBA
tawka 180cm dla 60s. 257t/DOBA Krzesto ogrodowe plastikowe LUX 217+/DOBA
STOLY
Stot cateringowy prostokatny 180cm 40Zt/DOBA Stoét cateringowy prostokatny180cm z pokrowc. 50Zt/DOBA
Stot barowy wysoki fi. 60cm 50zt/DOBA Stot barowy wysoki fi. 60cm z pokrowcem 70zt/DOBA
NAKRYCIE STOtOW | BUFETOW
PAKIET—niezbedna porcelana i sztuéce +20% zapas 10Zt/0S. PAKIET—cate niezbedne szkto +20% zapas 10Zt/0S.
Ekspozytor finger food/zakaski 130cm 100Zt/DOBA Lustro na finger food/zakaski 50Zt/DOBA
Kontakt: +48 721 294 202 lub restauracja@glamourhouse.pl
Glamour House Sp. Z o0.0. rezerwacja@glamourhouse.pl NIP: 781 189 33 66
62-081 Przezmierowo restauracja@glamourhouse.pl Konto Santander:
Ul. Rynkowa 92 konferencje@glamourhouse.pl PL 50 1090 1362 0000 0001 3391 7385

Tel. 61 814 15 35 www.glamourhouse.pl SWIFT: WBKPPLPP
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DEKORACIJE / AKCESORIA CATERINGOWE / OBStUGA
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DEKORACIJE
Obrus materiatowe / Ceraty 10Zt/MB Pasy ztote lub rézowe na krzesta 57t /SZT.
Swieczniki szklane na nodze pod tea lighty 57t /SZT. Pokrowce na krzesta SPANDEX 67t/SZT.
Swieczki TEALIGHT mate 17t/SZT. Serwetki flizelinowe 100 szt. (rézne kolory) 60Zt/SZT.
Swieczki TEALIGHT duze 27t /SZT. Serwetki materiatowe 5Zt/SZT.
Pod talerze ztote 17t/SZT. Obraczki na serwetki 37t /SZT.
Wazon mata kula 10Zt/SZT. Pasta do podgrzewaczy (ok. 3h) 10Zt/SZT.
Pod talerze ztote 17t/SZT. Warnik elektryczny 5L 407t/DOBA
Kelner na max 200s. 60Zt/GODZ. Ekspres do kawy SAEKO (do 25 os. z 1 wsadem 350Zt/DOBA
bez kaw mlecznych)**

Kontakt: +48 721 294202 lub restauracja@glamourhouse.pl
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