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Finger Food
5 porcji na os

- Roladka galantyna drobiowa z warzywami
- Roladka z kurczaka z zielonymi szparagami
- Indyk w soji z sezamem i marchewkowym puree
- Polędwiczka wieprzowa slow cook marynowana w pieprzu
  młotkowanym
- Duet mięs w szynce dojrzewającej
- Kacza pierś pieczona w niskiej temperaturze z winną suszoną śliwką, 
  na grzance
- Tatar wołowy z kaparami na pumperniklu
- Confitowana pierś gęsia z jeżynową frużeliną na chrupiącej grzance
- Szynka parmeńska z paluszkami grissini 
- Pasztet wiejski w cieście francuskim
- Ptysie nadziewane farszem z wątróbki gęsiej i pikantnym korniszonem
- Pikantna wędlina z rucolą i warzywnym julien
- Mini roladki z szynki z musem chrzanowym
- Mini burgery wołowe
- Pizzerinki w różnych smakach
- Kanapka bankietowa mix
- Mini bułeczki dekoracyjne z wędliną i serami

- Łosoś marynowany w pomarańczach na pumperniklu
- Tatar z łososia z twarożkiem
- Tost z wędzonym łososiem i cytrynowym mascarpone
- sakiewki z ciasta francuskiego z łososiem i zielonym pieprzem



- Mini placki ziemniaczane z wędzonym łososiem i kwaśną śmietaną
- Tatar ze śledzia na razowej grzance
- Mus z wędzonego łososia z rucolą na krakersie
- Ptysie nadziewane salsą warzywną i masełkiem łososiowym
- Krewetki w cieście piwnym z pepperoni

- Tortilla warzywna/mięsna
- Bruschetta z pomidorami i bazylią
- Bruschetta z tuńczykiem i kaparami
- Sliwki i morele pieczone w bekonie
- Faszerowane cukinie z suszonym pomidorem i warzywną salsą
- Pomidor z kozim serem i soczewicą
- Grillowany bakłażan z mozarellą
- Muszle makaronowe ze szpinakiem i serem gorgonzola
- Torcik z burakiem i kozim serem
- Piwne cebule z ogórkowym sosem curry
- Bazyliowe grillowane bakłażany z mozzarellą i suszonymi pomidorami
- Sery pleśniowe z gruszką


