
DATA:

GODZINA ROZPOCZĘCIA: 18:00 Koniec:

ADRES DOSTAWA:

IMIĘ I NAZWISKO: JAN NOWAK Firma:

NUMER TELEFONU: 600-000-000 Mail:

PŁATNOŚĆ:

12,00 zł 100 szt. 1 200,00 zł

1 200,00 zł

14,00 zł 40 szt. 560,00 zł

14,00 zł 40 szt. 560,00 zł

18,00 zł 40 szt. 720,00 zł

16,00 zł 40 szt. 640,00 zł

20,00 zł 40 szt. 800,00 zł

3 280,00 zł

7,00 zł 50 szt. 350,00 zł

7,00 zł 50 szt. 350,00 zł

7,00 zł 30 szt. 210,00 zł

7,00 zł 30 szt. 210,00 zł

7,00 zł 30 szt. 210,00 zł

7,00 zł 50 szt. 350,00 zł

1 680,00 zł

8,00 zł 30 szt. 240,00 zł

8,00 zł 30 szt. 240,00 zł

8,00 zł 30 szt. 240,00 zł

8,00 zł 30 szt. 240,00 zł

8,00 zł 30 szt. 240,00 zł

8,00 zł 30 szt. 240,00 zł

1 440,00 zł

7,00 zł 30 szt. 210,00 zł

11,00 zł 30 szt. 330,00 zł

14,00 zł 30 szt. 420,00 zł

16,00 zł 30 szt. 480,00 zł

12,00 zł 30 szt. 360,00 zł

1 800,00 złRAZEM:

Dorsz w galarecie (ok. 100g)

Roladka z ciasta szpinakowego i twarogu (ok.60g)

Ruloniki z szynki i musemu chrzanowego (ok. 30g)

Roladka z kurczaka i warzyw (ok. 60g)

RAZEM:

GARMAŻERKA

Schab z musem chrzanowym po warszawsku (ok. 80g)

Kostka z owocem

Brzdące

Gruszkowe

Serniczki

Jabłecznik

RAZEM:

SŁODKOŚCI

Węgierski

Mix sałat z winegret (ok.120g)

Warzywa gotowane na parze (ok.120g)

RAZEM:

DODATKI DO DANIA GŁÓWNEGO

Gnocchi (ok. 200g)

Surówka z marchew (ok.120g)

Surówka z buraków (ok.120g)

Ziemniaczki całe opiekane w zioła. (ok. 200g)

RAZEM:

DANIA GŁÓWNE

Zrazy wieprzowe w sosie pieczeniowym (ok. 120g)

De Volaille z masełkiem (ok. 120g)

Mintaj w sosie cytrynowym (ok. 100g)

 ----

XYZ@XYZ.PL

KALKULACJA NA CATERING

środa, 19 lipiec 2028

Ul. RYNKOWA 92, PRZEŹMIEROWO

Przeplata 50% - Reszta przelewem po realizacji

3:00

ZUPA

Rosół drobiowy (ok. 300ml)

Schab panierowany (ok. 120g)

Szynka pieczona z sosem pieczeń (ok.120g)
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mailto:XYZ@XYZ.PL


15,00 zł 50 szt. 750,00 zł

750,00 zł

12,00 zł 100 szt. 1 200,00 zł

1 200,00 zł

12,00 zł 50 szt. 600,00 zł

12,00 zł 50 szt. 600,00 zł

1 200,00 zł

7,00 zł 40 szt. 280,00 zł

10,00 zł 9 szt. 90,00 zł

20,00 zł 3 szt. 60,00 zł

430,00 zł

20,00 zł 100 os. 2 000,00 zł

10,00 zł 100 os. 1 000,00 zł

3 000,00 zł

60,00 zł 9 godz. 540,00 zł

60,00 zł 9 godz. 540,00 zł

60,00 zł 9 godz. 540,00 zł

60,00 zł 9 godz. 540,00 zł

60,00 zł 3 godz. 180,00 zł

60,00 zł 3 godz. 180,00 zł

2 520,00 zł

CENA ZA CATERING: BRUTTO (8% VAT)

CENA ZA OSOBĘ: 185,00 zł *

RAZEM:

PERSONEL

RAZEM:

Kelner na max 20os.

Kelner na max 20os.

Kelner na max 20os.

Kelner na max 20os.

Kelner na max 20os.

RAZEM:

ZASTAWA STOŁOWA

Pomoc kuchenna

*Cena nie zawiera między innymi kosztów: dostawy, dekoracji, mebli cateringowych oraz napoi.

PORCELANA I SZTUĆCE W PAKIECIE – Bulionówka z spodkiem, Talerz obiadowy duży, Talerz 

średni zakąskowy, Talerz mały deserowy, Półmiski, Miski, Filiżanka z spodkiem, Łyżeczka mała, 

Łyżka duża, Widelec, Nóż, Widelczyk, Pieprzniczka, Solniczka – Prosimy o wskazanie 

potrzebnej porcelany i sztućców

SZKŁO W PAKIECIE – Szklanka do soku, Szklanki do whisky, Kufel do piwa 0,5l, Kufel do piwa 

0,3l, Kieliszek do wina, Kieliszek do szampana, Kieliszek do wódki, Dzbanek na soki i wodę – 

Prosimy o wskazanie potrzebnego szkła

RAZEM:

DODATKI DO ŚNIADANIA NOCNEGO

Kluski półfrancuskie (ok. 200g)

Chleb jasny (ok. 400g)

Masło (ok. 200g)

RAZEM:

ŚNIADANIE NOCNE

Bigos (ok. 120g)

Strogonoff drobiowy (ok. 120g)

Barszcz czerwony czysty (ok. 300ml)

SAŁATKI

RAZEM:

ZUPA NOCNA

Jarzynowa (ok. 250g)

18 500,00 zł


