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MENU WESELNE - SERWOWANE

PROPOZYCIA ZA 3307t

AMUS BOUCHE

Do wyboru - 1 rodzaj
Potgesek na puree z batatow z rozmarynem
Anchois z sosem z tunczyka, orzechami laskowymi podane na chrupigcym chlebku
Krewetka na pikantnym salami z czarnym kawiorem

Baktazan grillowany z mozzarellg i suszonym pomidorem

PRZYSTAWKA

Do wyboru - 1 rodzaj
Pasterek gesiny sous vide na musie z suszonych pomidoréw-iricotty-oprészona tartg skérkg pomararczy
Medalion z poledwiczki wieprzowej, owiniety boczkiem, podany na karmelizowanej.cebuli i polany sosem serowym
Ostry tatar ztososia, oprawiony czarnym kawiorem-i-kapkg sosu-mayo
Przegrzebka na-kandyzowanej pomaranczy z odrobing sosu-pomararczowego

ZUPA

Do wyboru - 1 rodzaj
Rosot z bazanta z kluseczkami potfrancuskimi
Krem z szaragow z oliwg truflowg (sezonowo)
Bulion grzybowy z smazonymi borowikami i kluseczkami
Zupa pistacjowa z kuminem i szafranem
Krem'z brukwi z paprykowym makaronem
Pierozek z kurkami w/bulionie/'grzybowym

PIERWSZE DANIE GLOWNE

Do wyboru - 1'rodzaj
Comber-cielecy, glazurowana marchewka z tymiankiem i-pomararncza
Plastry kaczejpiersi-z sosem zurawinowym-i grillowanymi-czgstkami-ziemniakow
Skok z krélika.duszony na biatym-winie z-pyzami
Boczek-z dzikaz puree z ziemniakdw i kaszanki
Stek z rekina na risotto cytrynowym
Grillowany ser halloumi z salsg z truskawek i malin

INTERMEZZO

Do wyboru - 1 rodzaj
Kilka plasterkéw poledwicy na musie musztardowym z suszonymi pomidorami i kaparami
Ring befsztyku tatarskiego wymieszany z dodatkami i buteczka
Slimak po burgundzku
Literatka pestek granatu i awokado z sorbetem truskawkowym

DRUGIE DANIE GROWNE

Do wyboru - 1 rodzaj
Grillowana piers z kurczaka na satacie rzymskiej polana sosem cezar i obsypana grzankami
Przepidrka owinieta w plaster boczku, podane na puree z zielonym groszku
Stek z rostbefu na guacamole z zielonymi szparagami
Poledwica z dorsza na duszonych warzywach julienne
Kalmary pieczone z warzywami
Risotto z kurkami, zielonym groszkiem i serem kozim
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Glamour House Sp. Z o.0. rezerwacja@glamourhouse.pl NIP: 781 189 33 66
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DESER

Do wyboru - 1 rodzaj

Grillowana gruszka z tymiankiem
Naturalne lody mleczne z gorgcymi malinami
Mus czekoladowy z boréwkami
Panna cotta z musem z malin
Galette z truskawkami i rabarbarem
Pavlova

KOLACJA - ZUPA

Do wyboru - 1 rodzaj
Zurek w bochenku
Wegierska zupa gulaszowa
Chinska zupa z wotowing i makaronem sojowym
Tajska zupa na mleczku kokosowym z kurczakiem i makaronem chow mein
Ostra zupa meksykanska z miesem mielonym, fasolg-i-kukurydzg
Wtoskie minestrone z kurezakiem i'makaronem-spaghetti

KOLACJA — DANIE GROWNE

Do wyboru - 1 rodzaj
Poledwiczka wieprzowa w sosie z zielonego pieprzu, podawana z ziemniakami.gratin
Golonka peklowana, podawana na kapuscie zasmazanej
Quesadillas'z farszem chili con carne
Hamburger z szarpana wotowing i sosem BBQ
Pikantne pateczki z kurczaka w panierce Kentucky z sosami
£0so$'w. sosie porowym na ryzu
Paella z owocami'morza
Krewetki medium z chilli, czosnkiem i-pietruszka, podawane z bruschetta

SNIADANIE NOCNE = OPCJONALNIE +50Zt/OS.

Do wyboru - 1 rodzaj zupy i 1 rodzaj dania ciepteqgo
ZUPA
Domowy rosét z makaronem
Barszcz czerwony z pasztecikiem
Toskanski-krem pomidorowy
Krem'z biatych warzyw

DANIE CIEPLE
Bigos staropolski z miesiwem i sliwkami, podawany z pieczywem, masetkiem i smalczykiem
Szasztyki drobiowe, podawane z ryzem po turecku
Gulasz z policzkow wotowych, podawany z kluskami slgskimi
Strogonoff drobiowy z kluseczkami
Zeberka z sosem BBQ i frytkami steakhouse
Sajgonki z sosem stodko-kwasnym

CENA MENU: 330,00 zt/os.
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OPCJA 1 -30,00zt/0s.
Napoje bez limitu — woda, soki, cola, sprite
Serwis alkoholowy — schtodzenie, 16d, kulery, serwis

OPCJA 2 - 45,00zt/os.

Napoje bez limitu — woda, soki, cola, sprite
Serwis alkoholowy — schtodzenie, 16d, kulery, serwis
Ciasta MIX — 3 porcje na osoby
Owoce w bufecie

OPCJA 3 - 60,00zt/0s.

Napoje bez limitu — woda, soki, cola, sprite
Serwis alkoholowy — schtodzenie, 16d, kulery, serwis
Ciasta MIX — 3 porcje na osoby
Owoce w bufecie
Tort Weselny (ok. 120g/0s.) z.oferty-cukierni.,,Kandulski”

ATRAKCJE KULINARNE

N

AN

Bufet wioski — carpaccio, wtoskie wedliny i sery,
bruschetta, pizza pane itp. (na ok. 60 0s.)

Bufet owocow morza — krewetki, oSmiorniczki,
ostrygi, langustynki itp. (na ok. 60 os.)

Stot wiejski — miesa, wedliny, smalec, pasztet, gzik,
smalec, ogorki kwaszone itp. (na ok. 60 os.)

Staropolski goracy bufet — pieczen, karkowka po
cygansku, bigos, pierogi, gotgbki itp.(na ok. 60 os.)

Finger Foods bufet — zestaw ekskluzywnych
przekasek (na ok. 60 os.)

Udziec - marynowany, pieczony z dodatkami
Prosiak — faszerowany kasza, miesem i grzybami
Indyk — faszerowany, pieczony w catosci

Ges — faszerowana, pieczona w catosci

Deska seréw — Ser poduszkowy biaty i wedzony,
suszone pomidory, winogrona

Fontanna alkoholowa — drinki alkoholowe, poncz,
cydr lub wino

2000zt Lemoniada stéj 5L — rozne smaki do wyboru
Mojito stéj 5L
2000zt
Prosecco stdj 5L
2000zt tosos — Pieczony w catosci, podawany na
warzywach julienne
2000zt Sandacz — rekonstruowany, na satacie
Ryby wedzone — tosos, halibut, pstrag
1500zt (20 porgcji)
Pieczen - szpikowana czosnkiem z kasza
1500zt
Tatar — Swiezy z dodatkami
1800zt
Sushi master ok. 3h
1200zt
Live cooking ok. 3h
450zt/szt.
Budka z lodami naturalne, domowej produkcji
150zt 6kg (ok 200 gatek)
Fontanna czekolady — duza z owocami
1200zt

Candy bar — muffiny, ptysie, rozki, deserki,
babeczki z owocami, stozek z truskawek

MOZLIWE INNE ATRAKCJE ZGODNIE Z OCZEKIWANIAMI PARY MLODE)J

Kontakt:

+48 721 294 202 lub restauracja@glamourhouse.pl

150zt
200z|
500zt

1500zt

250zt

320zt

15zt/por.
15zt/por.
2000zt
1500zt

1800zt

1200zt

1200zt

Glamour House Sp. Z o.0.
62-081 Przezmierowo

Ul. Rynkowa 92

Tel. 61 814 15 35

rezerwacja@glamourhouse.pl
restauracja@glamourhouse.pl
konferencje@glamourhouse.pl
www.glamourhouse.pl

NIP: 781 189 33 66
Konto Santander:

SWIFT: WBKPPLPP

PL 50 1090 1362 0000 0001 3391 7385



