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WSZYSTKO W BUFECIE
PIERWSZE ZUPY

Krem z grzybdéw lesnych z oliwg truflowa
Francuska zupa cebulowa z grzankami

PIERWSZE DANIA GROWNE

Kaczka po pekinsku na warzywach z WOKA
Poledwiczki wieprzowe w sosie miodowo-musztardowym
Sandacz w sosie kaparowym
Ravioli z farszem borowikowym z szatwiowym masetkiem

PIERWSZE DODATKI

Gratin ziemniaczane z serem ementalskim | Risotto z zielonym groszkiem i parmezanem | Baby marchewka z sezamem | Kapusta zasmazana z
boczkiem i grzybami

WEIJSKI STOL
Pieczen ze schabu ze $liwka | Bigos mysliwski | Pierogi z miesem | Pierogi z kapustg i grzybami
Wedliny wiejskie | Pasztet domowy | Smalec z jabtkiem i cebulkg | Gzik wielkopolski | Ogérki kiszone | Chrzan i musztarda | Pieczywo

CANDY BAR

Mini deser Pana Cotta | Mini deser Tiramisu | Mini deser Zabajone z owocami | Mini deser Creme Brulee
Babeczki ze $mietang i owocami | Ptysie | Bomby Rumowe | Rozki | Sernik NEW YORK | Kostka gruszkowa | Galaretka na Smietanie | Kostka
malinowa | Jabtecznik | Kostka bananowa
Snikers

ZIMNY BUFET typu ,,Finger Food”

Mini brioche z rostbefem i sosem chrzanowym
Mini brioche z grillowanym kurczakiem i colestawem
Mini brioche z kozim serem i karmelizowang cebulka
Tortille z fososiem wedzonym i serkiem koperkowym

Tortille z pieczonym kurczakiem curry
Tortille z grillowanymi warzywami i hummusem
Ryba opiekana z octem i dodatkami w mini pucharkach
Koktajl z krewetek w mini pucharkach
Wegarniskie przekaski z sosem tahini w mini pucharkach
Ptysie z musem z watrébki gesiej i pikantnym korniszonem
Rolada z kurczaka z szynka i zielonymiszparagami
Roladka szpinakowa z twarogiem

SALATKI

Satfatka z pieczonym kurczakiem, granatem, rukolg i dressingiem miodowo-musztardowym
Satatka grecka z serem feta, oliwkami i Swiezymi warzywami
Satatka z makaronem orzo, suszonymi pomidorami i pesto

DRUGIE ZUPY

Krem z pieczonych pomidoréw z grzankami
Pikantna zupa meksykanska z czerwong fasolg

DRUGIE DANIA GLOWNE

Wotowina po burgundzku
Szasztyki drobiowe
Gotabki w sosie pomidorowym
Curry warzywne z mlekiem kokosowym (WEGE)

DRUGIE DODATKI

Kluski potfrancuskie / Ryz po turecku

ATRAKCIE

Barman automatyczny BARMIX z alkoholem w cenie
Wotowina pieczona metoda slow cooking krojona na zywo z warzywami grillowanymi

CENA MENU: 500,00 zi/os.

Kontakt: +48 721 294 202 lub restauracja@glamourhouse.pl
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