
Komunie
Zupa:

Domowy rosół z makaronem

Danie główne: (2,5 porcje na 1 osobę)
Kotlet de’Volaille z kurczaka, Rolada wieprzowa z farszem

Cordon bleu, Pieczeń wieprzowa w sosie winnym
Zraz wołowy według starej receptury

Dodatki do dania głównego:
Ziemniaki z wody, frytki

Surówki/warzywa:
Surówka z białej kapusty, z marchewki

Bukiet jarzyn na ciepło

Deser:
Puchar deseru lodowego

Kawa i herbata

Zimny bufet:  
(3 porcje na osobę, 1 porcja sałatki - 2 do wyboru)

Kurczak z szynką i szparagami
Duet mięs pieczonych zawijanych w bekonie

Schab ze śliwką po duńsku pieczony na slow cooking
Polędwiczki wieprzowe w kolorowym pieprzu

Roladka z ciasta szpinakowego z wędzonym łososiem i serkiem chrzanowym
Łosoś na chrupiącej grzance

Sałatki:
Tradycyjna sałatka jarzynowa, Sałata grecka z fetą

Pieczywo, masełko

Napoje:
Sok pomarańczowy, jabłkowy, woda - 0,25l/os

Cena menu: 160 zł/1 os. 

Dodatkowo:
Za dopłatą stojak z owocami - 120 zł/szt

Za dopłatą 6 zł/1 porcję – mix ciast 
Tort komunijny cena wg rodzaju i wagi

Istnieje możliwość zakupu we własnym zakresie wyrobów cukierniczych, 
takim przypadku pobierana jest opłata talerzykowa 5 zł/os

Przyjęcie do 6 godzin.

KONTAKT
kom.: 693 569 580, konferencje@glamourhouse.pl


