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s 0° ZUPA:
o9 .. 3 Rosoét z gesi z domowym makaronem
9 o/ Szczawiowa z jajkiem
Krem z bialych warzyw z aromatem wanilii e 4
DANIE GLOWNE: Q°
Dorsz z sosem szafranowym 1 mlodym szpinakiem *+ % ®
L.0so0$ w sosie rakowym b,
Udo z kaczki z jablkami i majerankiem
Kroélik w bialym winie 1 rozmarynie
Karczek pieczony w sosie z suszonych sliwek
Kluski z grzybami w sosie maslanym
DLA DZIECI:
Chrupiacy dorsz

Stripsy z kurczaka

Frytki
DODATKI:

Mtode ziemniaki z koperkiem
Puree ziemniaczane z chrzanem
Ryz z zielonym groszkiem
Modra kapusta z rodzynkami

Kompozycja kolorowych warzyw
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ZIMNY BUFET:
Tatar z pstraga z dodatkami
SledZ w oleju z jabtkiem i cebula
SledZ w $mietanie
Pulpeciki z dorsza w zalewie octowej e’

Pasztet z kaczki z zurawinowa galaretkg .

Mini sajgonki z warzywami
Selekcja wedlin i kietbas z piklami
Pate z watrdbki z marmoladg z brzoskwini
Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka cezar z kurczakiem
Satatka grecka z oliwkami 1 serem feta

Satatka z kozim serem 1 burakami

®
®
i o Bufet satatkowy
'@ A @
A P Pieczywo, masto
. ®

DESERY:
Szara reneta zapiekana w kruchym ciescie z sosem waniliowym
Sernik na zimno
Sernik z pomarancza
Babki Wielkanocne z sosem malinowym
Creme brulee
Mus czekoladowy z likierem pomaranczowym

Truskawkowa panna cotta

NAPOJE:

Kawa, herbata, napoje owocowe, woda mineralna

v
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GORACY BUFET:

Barszcz biaty na domowym zakwasie z chrzanem i jajkiem

Pieczona biata kietbasa z karmelizowana cebula i majerankiem -« *
@
Biala kielbasa z chrzanem ° % .’;1
i i ' o
Parowki zapiekane w wedzonej szynce ® > /
¥ @
y L ]
. . . . < e
Pieczone ziemniaczki z dymka s &
{ B o
Jajecznica

Jajka sadzone ze szczypiorkiem
Kaszébski Tészczol — boczek pieczony z warzywami
Tosty po francusku
Strogonow z boczniaka

Fasolka w sosie pomidorowym

® L]
°
£ o
&°.. BUFET ZIMNY:
|® A @
' 'S Wybor wedlin i kietbas wiejskiej wedzarni

Regionalne sery z konfiturg, miodem i orzechami

Pasta jajeczna ze szczypiorkiem
Jajka faszerowane pastami

Jajka gotowane na twardo z majonezem

S #tka z pieczonych ziemniakow, dymka, pieczong szalotkg i $wiezych ogorkow
: atatka z pieczonej kolorowej marchwi, pomaranczy i migty
Satatka z batatow, wedzonego sera i kukurydzy

Szynka z musem chrzanowym

Karkéwka pieczona z czosnkiem

Rolada z boczku szpikowana czosnkiem V
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BUFET ZIMNY:
Tradycyjna satatka jarzynowa

Pasztet wielkanocny

g > Pasztet z krolika P |
i ) ® L]
% ol 1 Twarozek ze szczypiorkiem i rzodkiewka ’ . N
‘ y Sledz po kaszubsku Q. * ®
(- &
Rolmopsy z matiasa .

Loso$ wedzony z rukola
Wedliny i sery weganskie
Produkty bez laktozy
DODATKI:

Sos tatarski, ¢wikta, chrzan z zurawing,

Dzemy, krem czekoladowy,

® ®
o ©
’.’ @ o Bakalie, owoce suszone
! @
\ ® z _ . .
° 3 Jogurty naturalne i owocowe, ptatki $niadaniowe , musli,
. ®

Pieczywo wlasnego wypieku,

Croissant

Masto , margaryna , smalec
BUFET DESEROWY:
Mazurek wielkanocny
Babka Wielkanocne z bakaliami
Szarlotka z sosem waniliowym
Mus z czekolady z kokosem
Mus z mango i jabtka

Owoce sezonowe

NAPOJE:

Kawa, herbata, kompot, napoje owocowe, woda mineralna

v



