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KOLACJA WIGILIINA
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Bufet zakgskowy:
Sledzie w trzech smakach
SledZ pod pierzynks
Satatka zydowska
Dorsz po grecku
Tatar z pstraga z klasycznymi dodatkami
Ryby wedzone z lokalnego gospodarstwa
Gravlax z lososia w burakach
quliny 1 migsa wqdzone z sosami
Pasztet z gesi z zurawing
Pasztet z ciecierzycy
Pieczony karczek szpikowany czosnkiem
Wolno pieczony schab faszerowany sliwkami
Piers z indyka nadziewana suszonymi pomidorami

Tradycyjna satacka jarzynowa

Salatka z grillowanym kurczakiem i ziolowymi grzankami

Satatka $rodziemnomorska z owocami morza w koniakowym dressingu

Salata z kozim serem, burakami i pomaraﬁczami
Salata lodowa z tuﬁczykiem, oliwkami, pomidorkami Cherry i jajkami
Kosze rozmaitego pieczywa
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Zupy:
Tradycyjny barszez z uszkami
Zupa grzybowa z tazankami
Kaszubska zupa rybna
Dania glowne:

Filet z tososia smazony z kolorowymi warzywami i mastem ziolowym
Dorsz w salsie z kolorowych warzyw i pomidorach
Karp po zydowsku w szarym sosie
Wolno pieczony schab z sosem z W(;dzonych sliwek
Wolowina po staropolsku
Noga z kaczki w sosie zurawinowym
Warzywa gotowane z migdatami
Brukselka z boczkiem
Ziemniaki z koprcm i mastem
Kasza pqczak zZ natk% pietruszki
Pierogi z kapust% i grzybami
Bigos staropolski
Menu dla dzieci:

Delikatny krem z pomidorow

Paluszki rybnc panierowane

Faworki z indyka otulone sezamem

Kulki ziemniaczane

Mtode warzywa
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KOLACJA WIGILIINA

24.12.2024

Selekeja domowych ciast
Kutia wigilijna

Klasyczne tiramisu
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Bufet zakgskowy:
Sledz marynowany w przyprawach korzennych .
Sledz zapickany w zalewie octowej
Tatar ze sledzia z kaparami
Wedzone ryby z pobliskiego gospodarstwa
Wedzone wedliny i migsa z pobliskiego gospodarstwa
Pieczona szynka w aromacie pomaranczy i gozdzikow

Rolowany boczek pieczony w ziotach i czosnku

Staropolski pasztet z marynatami Z domowej spiiarni

Salatka jarzynowa z szynk% i serem Bursztyn
Chrupi%ca salatka z kurczakiem, ananasem, jablkami i kukurydz%

Tradycyjna satacka jarzynowa

Bufet chrupigcych satat: roszponka, mtody szpinak lodowa, rukola,
Dodatki do salat: omidory, ogorki, oliwki czarne |, kolorowe papr ki,
prazone pestki dg)/ni, kukurygza, czerwona fasola, czerwona cebuf;,
tuﬁczyk, grzanki czosnkowe
Selekeja serow
Selekeja wedlin i kietbas
Kosze rozmaitego pieczywa
Zupy:

Zurek z ziemniakami i bialy kietbasg

Rosol z gesi z warzywami
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Dania cieple:
Karmazyn z kalafiorem i mastem migdalowym .
Piers z kurczaka w sosie slodko—kwas'nym
Kark wolowy z runem lesnym
Szynka w przyprawach korzennych w sosie sliwkowym
Dodatki:
Ziemniaki opickane z rozmarynem
Kasza gryczana ze skwarkami
Warzywa z mastem czosnkowym
Kapusta kiszona zasmazana
Pierogi ruskie okraszane cebul:%
Menu dla dzieci:
Rosol drobiowy z domowym makaronem
Fileciki drobiowe w panko
Mini penne z sosem warzywnym
Bufet deserowy:
Selekeja ciast
Zapickane owoce z czekoladows kruszonka
Mus czekoladowy z wisniami

Kompot Z OWOCéW SUSZOIlyCh

Napoje:
Kawa

Herbata

Soki owocowe
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