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ZIMNA PLYTA

Sledz w $mietanie z jabtkiem, cebulg i ziemniakami

Sledz po kaszubsku
+ Smazone kawatki sandacza w salsie paprykowo - warzywnej
Sa%ttka z wedzonym tososiem z cytrusami, warzywami i dresingiem ma]in‘owy_m
2 .
Vol-au-vent z pasty z we¢dzonego halibuta
. Pieczony fosos w ciescie francu‘skim ze szpinakiem i suszonym pomidorem
Pstrag w galarecie z jajkiem i warzywami
Pieczony dorsz w salsie warzywnej z pomidorami i oliwkami
Domowa salatka jarzynowa.
Kulebiak ze szpinakiem i orzechami
. .
Paszteciki z kapusta i grzybam.i
Mix salat, pomidor, ogorek, papryka, cebula, oliwki &
l . . Hummus paprykowy
§ ' . : O ' | Surowka co]csl'aw .
Winegret warzywny SOS jogurtowmkoper};oWy .

Masto, pieczywo -

/UPY . 0

Barszcz czerwony na zakwasie z uszkami z kapust% i grzybami

Krem z lesnych gu_ybow z makaronem : E ;\
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DANIA GLOWNE

Pierogi z kapusta i lesnymi grzybami z okrasa z cebuli i szczypiorku

O

Pierogi z pieczonymi ziemniakami ,twarogiem z mascarpone
z mastem z pietruszy

Filet z pstraga w sosie kaparowym
o ) : Filet z dorsza w sosie pieczarkowym
Szynka pieczona w sosie chrzanowym
_ Ziemniaki i)icczonc z majerankiem
. Kluski slgskie

14
o Warzywa na masle

DESERY

¢ Piernik z marmolady i czekoladg
Tradycyjny makowiec

Sernik waniliowy z czekoladg

. NAPOJE
" 1butelka wina / para .
Woda

Soki owocowe

Kawa

Selekcja herba;



