NOWOROCZNA PODROZ KULINARNA

SYLWESTER

W GRANO HOTEL SOLMARINA Q

KOLAC]J W FORMIE BUFETU

WWW.GRANOHOTELSOLMARINA.PL



MENU
SYLWESTROWE

— SYCYLIA———

PRZYSTAWKI

\/ﬁ RANCINI Z ROZNYMI NADZIENIAMI:
//\j /M@SEM, SEREM, GRZYBAMI, PISTACJAM/
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/ CAPONATA SEODKO-KWASNA ZAPIEKANKA
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Z BAKLAZANA, CEBULI I KAPAROW

BRUSCHETTA Z POMIDORAMI /
MOZZARELLA I BAZYLIA
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: ZUPY |

™
J
MINESTRONE ﬁ\
Z TKIEM MAKARONU 2

DANIE GLRLOWNE

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO \/\/Q

Z DODATKIEM MALZY I KALMAROW

POLPETTE ALLA SICILIANA
MIESNE PULPECIKI W SOSIE POMIDOROWYM

DESERY

CASSATA SICILIANA
CIASTO Z RICOTTA, OWOCAMI KANDYZOWANYMI I




MENU
SYLWESTROWE

"-NOWA ZEL

PRZYSTAWKI

KOKTAJL Z KREWETEK
Z DODATKIEM KIWI I MIETY

TARTAKI Z EOSOSIA
Z AWOKADO I SOKIEM Z CY

MUSZLE SW. JAKUBA
W SOSIE MASLANO-ZIOLOWYM

UPA RYBNA
Z MLECZKIEM KOKOS@WYM

DANIE GRLOWNE

JAGNIECINA Z ROZMARYNEM I MIODEM
PODANA Z PUREE ZIEMNIACZANYM I WARZYWAMI

STEK
Z KANGURA Z GRILLA

DESERY

PAVLOVA Z ROZNYMI OWOCAMI
TRUSKAWKAMI, MALINAMI, KIWI




MENU
SYLWESTROWE

KUBA

PRZYSTAWKI

TOSTADAS Z ROZNYMI DODATKAMI
KURCZAKIEM, WIEPRZOWINA, WARZYWAMI

EMPANADAS
ROZKI Z MIESEM LUB WARZYWAMI

RRYTKI Z MANTOKU

N

AJIACO

TRADYCYJNA ZUPA KUBANSKA
Z KURCZAKIEM I WARZYWAMI

DANIE GEOWNE

MOJO DE AJO
Z DODATKIEM CHORIZO

ROPA VIEJA
Z WOLOWINA I WARZYWAMI

DESERY

FLAN Z KARMELEM

BUNUELOS
HISZPANSKIE PACZKI Z MIODEM




MENU
SYLWESTROWE

— HOKKAIDO——

PRZYSTAWKI

g

BI'FRY Z ROZNYMI SOSAMI

ONIGIRI
KIE KULKI RYZOWE Z ROZNYMI NADZIENIAMI

JAPONES

RAMEN
WIEPRZOWINA I JAJKIEM

SUKIYAKI Z ROZNYMI DODATKAMI
GRZYBAMI, TOFU, MAKARONEM UDON

YAKINIKU
GRILLOWANE MIESO Z WARZYWAMI

DESERY

MATCHA TIRAMISU

WARABI MOCHI
CIASTKA RYZOWE Z ZIELONA HERBATA




PRZYSTAWKI

Sycylia:
Arancini: To kultowe sycylijskie przysmaki, smazone kulki ryzowe nadziewane rozmaitymi
sktadnikami. W naszej wersji proponujemy arancini z migsem mielonym, serem, grzybami

i pistacjami, co gwarantuje wybuch smakow w kazdym kesie.

Caponata: Stodko-kwasna zapiekanka z baktazana, cebuli, kaparéw i oliwek. To doskonata
propozycja dla mito$nikow wyrazistych smakow.

Bruschetta: Klasyczna wloska przekaska, czyli grzanki z czosnkiem, oliwg z oliwek, §wiezymi
pomidorami, mozzarellg i bazylig. Prosta, a jednoczes$nie niezwykle smaczna.
Nowa Zelandia:

Koktajl z krewetek: Lekki i orzezwiajacy koktajl z soczystych krewetek, stodkiego kiwi
i aromatycznej miety. Idealny na poczatek sylwestrowej uczty.

Tartaki z tososia: Delikatne kawatki Swiezego ltososia, podane z awokado, sokiem z cytryn
i szczypta soli. To prosta, ale efektowna przekaska.

Muszle §w. Jakuba: Soczyste muszle §w. Jakuba, delikatnie podsmazone i podane w aromatycznym
sosie maslano-ziotowym.
Kuba:

Tostadas: Chrupiace tortille, na ktérych uktadamy ré6zne sktadniki, takie jak kurczak, wieprzowina,
warzywa, fasola, guacamole i salsa. To doskonata przekaska dla mito$§niké6w kuchni meksykanskiej.

Empanadas: Mate pierozki z ciasta, nadziewane miesem lub warzywami. Mozna je podawac
na ciepto lub na zimno.

Yuca fries: Frytki z manioku, ktére sa Swietng alternatywa dla tradycyjnych frytek ziemniaczanych.

Hokkaido:

Ebi fry: Krewetki w tempurze, czyli lekkiej panierce, smazone na gtebokim ttuszczu. Podajemy
je z r6znymi sosami, takimi jak stodko-kwasny czy majonez z wasabi.

Sashimi: Tradycyjne japonskie danie, skladajace sie z cienkich plastrow $wiezej ryby, takiej
jak toso$, tunczyk czy o$miornica.

Onigiri: Japonskie kulki ryzowe, nadziewane r6znymi skladnikami, np. tososiem wedzonym,
tuniczykiem, umeboshi ($§liwka japoniska) czy kombu (wodorostami).




ZUPY

Sycylia:

Zupa minestrone: To gesta, pozywna zupa warzywna, ktéra zawiera calg game sezonowych warzyw,
takich jak marchew, seler, cebula, pomidory, fasola i makaron. Jej smak jest wyrazisty dzieki
dodatku ziél, takich jak bazylia, oregano i majeranek.

Nowa Zelandia
Zupa rybna z mleczkiem kokosowym: Egzotyczna zupa rybna, przygotowana na bazie mleczka
kokosowego z dodatkiem trawy cytrynowej, limonki i §wiezych zidét. Jej aromat przeniesie Cig
na tropikalne wyspy.

Kuba

Ajiaco: Tradycyjna kubanska zupa z rozdrobnionym kurczakiem, ziemniakami, kukurydza,
maniokiem i aromatycznymi przyprawami. Jej smak jest wyrazisty i peten egzotyki.

Hokkaido
Ramen: Popularna japonska zupa, podawana w bogatym bulionie z makaronem, migsem (najczesciej

wieprzowing), jajkiem i r6znymi dodatkami, takimi jak grzyby, bambusowe pedy czy zielona
cebulka.

DANIA GEOWNE

Sycylia;
Spaghetti allo scoglio: Makaron spaghetti podany z aromatycznym sosem pomidorowym, §wiezymi
owocami morza, takimi jak matze, kalmary i krewetki. To klasyka wiloskiej kuchni, ktora zawsze

smakuje doskonale.

Polpette alla siciliana: Miesne pulpeciki, przygotowane 2z mielonego migsa wotowego
lub wieprzowego, podane w sosie pomidorowym z dodatkiem kaparéw i oliwek.

Nowa Zelandia:

Jagniecina z rozmarynem i miodem: Soczysta jagnigecina, marynowana w rozmarynie i miodzie,
a nastepnie pieczona do perfekcji. Podawana z puree ziemniaczanym i sezonowymi warzywami.

Stek z kangura: Delikatne migeso kangura, grillowane do perfekcji i podane z sosem z czerwonego
wina i rozmarynem. To egzotyczna propozycja dla odwaznych smakoszy.

Kuba:

Mojo de ajo: Aromatyczna marynowana wieprzowina, przygotowana w sosie czosnkowym
z dodatkiem papryki chili. Podawana z ryzem i czarnymi fasolami.

Ropa vieja: Tradycyjne kubanskie danie z rozdrobnionej wolowiny, duszonej z warzywami
i przyprawami.

Hokkaido:

Sukiyaki: Japonskie danie jednogarnkowe, przygotowywane na goragcym palniku.
Zawiera cienkie plastry wotowiny, warzywa, tofu i makaron udon.

Yakiniku: Japonskie danie z grillowanego migsa, podawane z réznymi
sosami i warzywami.




DESERY

Sycylia:

Cassata siciliana: Przepigkne ciasto z ricotta, owocami kandyzowanymi, marcepanem i biszkoptem.
To prawdziwa uczta dla oczu i podniebienia.

Nowa Zelandia:

Pavlova: Lekka beza, pokryta bita $mietana i S$wiezymi owocami. To klasyczny nowozelandzki deser,
ktoéry podbije serca wszystkich stodkozabnych.

Kuba:
Flan: Delikatny karmelowy pudding, ktéry rozptywa si¢ w ustach.
Bufiuelos: Hiszpanskie paczki, smazone na glebokim ttuszczu i podawane z miodem.
Hokkaido:

Matcha tiramisu: Wtoski klasyk z japoriskim akcentem. Tiramisu przygotowane z dodatkiem zielonej herbaty
matcha.

Warabi mochi: Delikatne ciastka ryzowe z zielona herbata matcha, obtaczane w kuchenkach z soi.




