
KOMUNIA
NAD MORZEM



Eleganckie i klimatyzowane sale

Obrusy, serwety, dekorację kwiatową stołu oraz świece

Wyśmienite menu dostosowane do indywidualnych potrzeb Gości

4 godzinną imprezę

Bufet kawowy oraz herbaciany

Wodę niegazowaną  z cytryną i miętą bez ograniczeń

Kids Club - sala dla najmłodszych

Bezpłatne miejsca parkingowe

Profesjonalną i doświadczoną obsługę

Brak opłaty korkowej

W ramach oferty zapewniamy:

Komunia Święta to wyjątkowa uroczystość ważna zarówno dla dzieci jak i

rodziców. Tego dnia pierwszy raz przyjmiesz do swojego serca Pana Jezusa

pod postacią Eucharystii, czyli białego krągłego opłatka, który w czasie

uroczystej Mszy zostaje uświęcony i zamienia się w ciało Chrystusa tak, jak

podczas Ostatniej Wieczerzy. Bardzo ważne jest, byś naprawdę w to

uwierzyła/uwierzył i poczuła/poczuł w sercu. Pierwsza Komunia Święta jest

przede wszystkim uroczystym i świadomym przyjęciem hostii przez

odwołanie się do chleba, którym dzielili się apostołowie w noc

poprzedzającą schwytanie Chrystusa. Przyjęcie sakramentu stawia cię w

gronie tych, którzy mogą doświadczyć łaski, a tym samym obcować z

Bogiem. Cały sens komunii to radość ze spotkania z Jezusem, możliwość po

raz pierwszy przyjęcia go do serca, bo ta uroczystość właśnie takie ma

znaczenie.



Zupa
(serwowana w wazach)

Rosół z domowym makaronem

Danie główne
(1 do wyboru serwowane na półmiskach)

Tradycyjny kotlet schabowy
Rolada wieprzowa z korniszonem w sosie myśliwskim

Filet z dorsza panierowany podany z rukolą
Schab duszony w cydrze podany na kapuście zasmażanej

Polędwiczka wieprzowa w sosie borowikowym z nutką porto 

Dodatki
(1 do wyboru)

Ziemniaki gotowane
Ziemniaki pieczone

Ryż jaśminowy
Kopytka

Kasza gryczana 

Surówki
(3 do wyboru)

Buraczki
Kapusta biała

Mizeria
Seler z bakaliami

Sałata lodowa z sosem czosnkowym lub sosem winegret

Deser
(1 do wyboru)
Crème brûlée
Panna cotta

Deser lodowy (3 gałki lodów, bita śmietana, owoce) 

MENU I

160 zł

https://aniagotuje.pl/przepis/creme-brulee


190 zł
MENU II

Przystawka
Pierś z kaczki sous vide na sałatce z gruszki

Zupa
(1 do wyboru, serwowana indywidualnie)

Rosół z domowym makaronem
Krem pomidorowy z pianką serową i bazylią

Krem z brokułów i płatkami migdałów

Danie główne
(1 do wyboru serwowane indywidualnie lub

2 do wyboru serwowane na półmiskach)
Kotlet de volaille

Tradycyjny kotlet schabowy
Rolada wieprzowa z korniszonem w sosie myśliwskim

Dorsz w cieście piwnym
Polędwiczka wieprzowa w sosie borowikowym z nutką porto 

Dodatki
(1 do wyboru)

Ziemniaki gotowane
Ziemniaki pieczone

Ryż jaśminowy
Kopytka

Kasza gryczana 
Kluski śląskie

Surówki
(3 do wyboru)

Buraczki
Kapusta biała

Mizeria
Seler z bakaliami

Sałata lodowa z sosem czosnkowym lub sosem winegret

Deser
(1 do wyboru)
Crème brûlée
Panna cotta

Szarlotka z bitą śmietaną i gałką lodów
Deser lodowy (3 gałki lodów, bita śmietana, owoce) 

https://aniagotuje.pl/przepis/creme-brulee


120 zł
KIDS MENU

Zupa
Rosół z domowym makaronem

Danie główne
(1 do wyboru serwowane indywidualnie)

Kotlet de volaille
Tradycyjny kotlet schabowy
Filet z kurczaka w płatkach

Dodatki
(1 do wyboru)

Ziemniaki gotowane
Ziemniaki pieczone

Kopytka
Kluski śląskie

Surówki
(1 do wyboru)

Buraczki
Kapusta biała

Mizeria

Deser
(1 do wyboru)
Crème brûlée
Panna cotta

Szarlotka z bitą śmietaną i gałką lodów
Deser lodowy (3 gałki lodów, bita śmietana, owoce) 

https://aniagotuje.pl/przepis/creme-brulee


DODATKOWO
Menu wegetariańskie

(1 do wyboru)
Bakłażan faszerowany kaszą i pomidorami

Tarta z warzywami i serem
Tortelini z ricottą i szpinakiem

Stół słodki i owocowy
40 zł/os

Wypożyczenie i obsługa stołu słodkiego
przy wniesieniu własnych ciast i owoców

300 zł

Dodatkowa godzina przyjęcia
300 zł

Napoje słodkie, tort, alkohol
we własnym zakresie

Przekąski
cena do uzgodnienia w zależności od ilości osób i wybranych przekąsek

*Sałatka brokułowa z prażonym słonecznikiem i jajkiem
*Sałatka z wędzonym kurczakiem

*Jajka faszerowane mix
*Tortilla z szynką i rukolą

*Półmisek mięs pieczonych
*Tatar wołowy



ul. Leśna 16-18, 76-002 Łazy

+ 48 660 20 20 30

www.wesele-holidaygoldenresort.pl

wesele@holidaygoldenresort.pl


