Przyjecia okolicznosciowe
Oferta cenowa na 2025 rok
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Zestaw 1 w cenie 70zl/os
Obiad (zupa + danie gtéwne)
soki owocowe, woda mineralna w dzbankach,
serwis kawowy
Wynajem Sali/ czesci Sali
Obstuga kelnerska
Podstawowa dekoracja
(nakrycie stotow, swiece,
zywe kwiaty)
Deser dodatkowo ptatny 20zt/os
*Czas trwania przyjecia do 4 godzin, ale nie dtuzej niz do godz.21.00

Zestaw 11 w cenie 2257}/ os Zestaw 1V w cenie 269z}/os
Obiad (zupa + danie gtdéwne) Zestaw I1I w cenie 240z1/0s Obiad (zupa + danie gldéwne)
Danie kolacyjne Obiad (zupa + danie gtowne) Deser
Zimna plyta Deser I Danie kolacyjne
Soki owocowe, woda mineralna Danie kolacyjne II Danie kolacyjne
w dzbankach Zimna ptyta Zimna ptyta
Serwis kawowy Soki owocowe, woda Soki owocowe, woda mineralna
Wynajem Sali / czesci Sali mineralna w dzbankach w dzbankach
Obstuga kelnerska Serwis kawowy Serwis kawowy
Podstawowa dekoracja Wynajem Sali / czesci Sali Wynajem Sali / czg$ci Sali
(nakrycie stolow, Swiece, zywe Obstuga kelnerska Obstuga kelnerska
kwiaty) Podstawowa dekoracja Podstawowa dekoracja
(nakrycie stotow, §wiece, (nakrycie stolow, Swiece, zywe
zywe kwiaty) kwiaty)

*Oferta nie obejmuje: napoi gazowanych 0,51 (Pepsi Cola, Mirinda, 7 Up), alkoholu, wyrobow
cukierniczych (ciasto, tort, paczki z ciastem dla gosci) innych atrakcji .

*Cennik dla dzieci:
Dzieci do lat 3 — bezptatnie (serwujemy tylko zupe)
Dzieci 4-10 lat — 50% ceny wybranego menu

* Czas trwania przyjecia do 8 godzin, ale nie dluzej niz do godz. 22.00 (menu 225zt 1 240zt)
przyjecia do 10 godzin, ale nie dtuzej niz do godz.3.00 (menu 269zt)

Przystawka za dodatkowa doptata - 18 zt/os Danie gléwne (jedno do wyboru)
Tatar ze $ledzia z grzanka
Poledwiczki z indyka w sezamie z sosem andaluzyjskim Filet z kurczaka nadziewany suszonym pomidorem

i szpinakiem na puree z kalafiora
Pieczona polgdwiczka wieprzowa
z farszem drobiowo - pieczarkowym w sosie porowym

Roza z tososia wedzonego z sosem tatarskim i grzanka

Zupa (jedna do wyboru) Pieczen z poledwiczki wieprzowej i boczku
Domowy ros6t z makaronem w sosie z musztardy francuskiej
Krem pomidorowy z mozzarellg i $wiezg bazylia Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym
Krem z brokutéw z grzankami De volaille (masto + pietruszka)
Krem z borowikow z groszkiem ptysiowym Kieszen z kurczaka faszerowana pieczarkami i cebulg w sosie
Krem z biatych warzyw z grzankami serowym

Kotlet Genua ze schabu
Medaliony ze schabu w sosie mysliwskim



Tradycyjny kotlet schabowy
Rolada z indyka z farszem szpinakowo-czosnkowym
w sosie bazyliowym
Szaszlyk drobiowy z warzywami
Filet z miruny panierowany/ z pieca w sosie koperkowym

Dodatki (jeden do wyboru)

Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem/ puree
Dufinki/ szyszki ziemniaczane
Ryz biaty/ ryz z warzywami
Smazone czastki ziemniakow
Ziemniaki pieczone w ziotach
Kluski $laskie
Frytki

Suréwka (jedna do wyboru
Zestaw surdwek podany wieloporcjowo
(seler, marchew, kapusta biata/ kiszona)

Satatka wiosenna
Warzywa parowane
Kapusta zasmazana biata lub czerwona
Buraczki zasmazane/ na zimno

Deser (jeden do wyboru)
Puchar lodow z owocami i bitg Smietang
Wisniowe marzenie z lodem waniliowym
Karmelizowana gruszka z lodem waniliowym w sosie §mietanowym
Deser malinowy z lodem waniliowym i kruszong beza
Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi

Danie kolacyjne / I danie kolacyjne (jedno do wyboru)

Barszcz z krokietem/ pasztecikiem
Paprykarz z indyka z kluskami ktadzionymi
Bogracz z wolowiny z kluseczkami
Zurek staropolski
Zupa gulaszowa

1 danie kolacyjne
(w ofercie 269 zt/os)

do wyboru z propozycji dania gtdéwnego + dodatki + suréwki

Menu dla dzieci:

Ros6l/ pomidorowa z makaronem
Drobiowe “nuggetsy” smazone w panierce z frytkami
Piers z kurczaka grillowana z opiekanymi ziemniakami
Nalesnik z serem i bitg §mietang

Zastrzegamy mozliwos$¢ zmiany cen w przypadku znacznej
podwyzki.

Zimna plyta:
Pétmiski z przekaskami

Satatki (dwa rodzaje do wyboru)
Jarzynowa
Grecka z serem typu feta
Gyros z kurczakiem
Satatka z wgdzonym tososiem
Satatka z tunczykiem i mozzarella
Brokutowa z jajkiem i stonecznikiem
Ryby (dwa rodzaje do wyboru)
Sledz w oleju z cebulg
Sledz w curry
Rolmopsy
Ryba po meksykansku
Galarety (jeden rodzaj do wyboru)
Drobiowa lub z golonki
Pieczywo jasne i ciemne

Bez ograniczen
Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy, grejpfrutowy)

Woda niegazowana, gazowana w dzbankach
Serwis kawowy

Propozycje za doplata:

Napoje gazowane Pepsi Cola 0,5 1
(Pepsi , Mirinda, 7 Up — wystawione na bufecie) - 10 zt/szt
Lampka pétwytrawnego wina (150ml) - 12 zt
Lampka wina musujacego (100 ml) - 10 zt
Patery z owocami sezonowymi - 13 zl/os
Patery z ciastem - 16 zt/os
Paczka z ciastem - 35 zl/szt
Tort - 25zt/0s
Porcja drugiego migsa do obiadu - 17ztos
Obiad wieloporcjowy :

Porcja migsa - 17 zt/szt
Dodatek do obiadu wieloporcjowego - 7 zt/os

Mozliwo$¢ wymiany za doplata (danie gtdéwne)
Piers$ z kaczki w sosie zurawinowym - 15 zt/os
Loso$ grillowany w sosie koperkowym - 15 zt/os

Pojemniki do pakowania po imprezie we wlasnym zakresie.
Mozliwos$¢ zakupu na miejscu — 3 zl/szt
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