
Oferta 
Przyjęć Rodzinnych 

2026
Hotel Olympic 
ul. Leśna 15 a
64-510 Wronki

tel. ( +48) 67 25 45 500
marketing@hotel-olympic.pl

Kontakt:
Julia Machaj

julia.machaj@hotel-
olympic.pl

 +48 696 136 791



Informacje wstępne
Szanowni Goście 

Poniżej przedstawiamy propozycję Menu na uroczystości rodzinne  - każda wersja

oczywiście może podlegać indywidualnej modyfikacji i wycenie. 

Cena uzależniona jest od doboru dań, jak również, znaczenie ma liczba osób. 

Przyjęcia na indywidualnych salach organizujemy dla min. 20 osób, do tej liczby nie

wliczamy dzieci. W przypadku uroczystości rodzinnej poniżej 20 osób proponujemy Państwu

przygotowanie stolika w Restauracji lub wynajęcie sali na wyłączność za dopłatą . 

Na każdym przyjęciu dodatkowo zapewniamy kwiaty, dowolny kolor serwetek oraz muzykę.

Oferta rodzinna dotyczy minimum 12 osób dorosłych.
Dzieci do lat 3 - gratis 
Dzieci do lat 6 - 50 % ceny

Własne słodkości  - możliwość wniesienia własnych słodkości wiążę się z opłatą
serwisową w wysokości 7 zł od osoby, nie wliczamy tortu.

Istnieje możliwość wniesienia własnego alkoholu- opłata korkowa uzależniona jest od
ilości osób.

W ofercie posiadamy:
Fontannę z czekolady 
Bufet kawowy - ekspres do kawy + bogaty wybór herbat od 200 zł
Finger foody, mini deserki

Czas trwania imprezy:
bez zimnych przekąsek 4 godziny
z zimnymi przekąskami 6 godzin
z kolacją 8 godzin
Dodatkowa godzina 350 zł

Dostępne sale - Hotel Olympic 
(koszt na wyłączność poniżej 20 osób dorosłych - powyżej opłata nie obowiązuje )

Jupiter  max . 40 osób  - sala na wyłączność koszt 300 zł 
Agora  max . 26 osób - sala na  wyłączność koszt 200 zł   
Atena max. 70 osób - sala na wyłączność koszt 200 zł 



Dodatki
Ziemniaki gotowane z
koperkiem
Pieczone cząstki
ziemniaków
Pyzy

Duet surówek
(kapusta biała i
marchewka, buraczki)
Warzywa gotowane

Zupa
Rosół z makaronem 

Danie główne
 (2  porcje na osobę)

Kotlet de volaille
Kotlet schabowy 
Zraz ze schabu  w
sosie pieczeniowym

Deser - jeden do wyboru
Tarta z owocami leśnymi
podawana z lodami i bitą
śmietaną lub szarlotka,
podawane z gałką lodów
waniliowych i bitą
śmietaną 
Kawa/ herbata

Napoje 
Sok 0,5 l
Woda bez limitu

Menu I - 125 zł

Menu II - 155 zł

Zupa
Krem pomidorowy 

Dania główne 
( 2 porcje na osobę)

Kotlet de volaille
Karkówka w sosie
pieczeniowym
Kotlet schabowy
Roladka drobiowa z
pieczarkami (w
panierce lub
saute)w sosie
grzybowym

Dodatki
Ziemniaki gotowane z
koperkiem
Pieczone cząstki
ziemniaków
Kluski śląskie

Duet surówek
(kapusta biała i
marchewka, buraczki)
Warzywa gotowane 

Deser
Panna cotta z musem
truskawkowym
Kawa/ herbata

Zimny bufet 1 porcja
Kurczak z majonezem
Szparagi w szynce
Roladka ze
szpinakiem, serkiem
chrzanowym i
wędzonym łososiem

Bułeczki wypiekane
2 szt./os.
Masełka smakowe

Napoje
Sok 0,5 l
Woda bez limitu



Menu IV - 175 zł

Menu III - 169 zł

Zupa
Krem z białych warzyw

Dania główne
( 2,5 porcji na osobę)

Kotlet de volaille
Zraz wołowy w sosie
pieczeniowym
Koperta ze schabu
Sakiewka z mozarellą i
suszonymi pomidorami
w sosie kaparowym

Dodatki
Ryż
Pieczone cząstki
ziemniaków
Kopytka

Surówka z białej
kapusty i marchwi
Fasolka szparagowa z
bułką tartą

Deser
Lody z owocami i bitą
śmietaną
Kawa/ herbata

Zimny bufet 1,5 porcji
Mini burgery
Schab z morelą
Rolada szpinakowa z
łososiem
Roladki z tortilli
Sałatka z pieczonym
burakiem
Sałatka gyros
Bułeczki wypiekane
2 szt./os.
Masełka smakowe

Napoje
Sok 0,5 l
Woda bez limitu

Zupa
Rosół z lanymi
kluskami

Danie główne
 (2,5 porcji na osobę)

Kotlet de volaille
Roladka drobiowa ze
szpinakiem i serem
feta
Schab bity saute w
sosie kurkowym
Karkówka w sosie
pieczeniowym

Dodatki
Ziemniaki gotowane z
koperkiem
Frytki 
Pyzy

Duet surówek
Warzywa gotowane 
Kapusta modra
zasmażana

Deser
Ciasto 120 g
Kawa/ herbata

Zimny bufet 1,5 porcji
Galantyna z kurczaka
Jajko w szynce na sałatce
jarzynowej
Kurczak z majonezem
Schab ze śliwką
Sałatka grecka
Bułeczki wypiekane

       2 szt./os.
Masełka smakowe

Napoje 
Sok 0,5 l
Woda bez limitu


