Oferia/
] Komunia Sw: 2025
ZUPA

Ros6l z makaronem

DANIE GLOWNE

2 PORCJE MIESA / OS

Kotlet de volaille z mastem
Roladka drobiowa z brokutem i lazurem w sosie
grzybowym
Koperta ze schabu
Poledwiczki wieprzowe w sosie pieczeniowym

DODATKI 1,5 PORCJI / OS

Ziemniaki gotowane / Pyzy/ Czastki ziemniaczane w przyprawach
Surowka colestaw/ Buraczki/ Fasolka z tartg bulka

DESER

Kawa lub herbata serwowana
Deser lodowy z owocami i bita §mietang
Wypieki rozne rodzaje - 2 kawatki/osobe

Bufet z kaw3a i herbata

ZIMNY BUFET

1 PORCJA / OS.*

Galantyna z kurczaka
Jajko w szynce na salatce jarzynowej ?
Schab ze sliwka
Satatka grecka 100g/os.
Satatka z tortellini 100g/o0s.

Bulki wypiekane 2 szt./os.
Masetka smakowe

NAPOJE
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Sok owocowy 0,51/ os
Woda w dzbankach z cytryna bez limitu

Koszt 79545/05

' e mozliwos¢ zwiekszenia zimnego bufetu do 1,5 por.
, oraz odgrzania miesa z obiadu - koszt menu na
osobe 205 zl
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W CENIE MENU

Serwetki komunijne flizelinowe

Kwiaty w stole

Pokrowiec na krzesto dla Komunikanta

Strefe z zabawkami dla dzieci

Przygotowanie stotu i obstuge

uroczystoscli na najwyzszym poziomie

DODATKOWO POLECAMY

Kolacja na ciepfo :
Szasztyk drobiowy - 25 zt / por.
Paluszki z kurczaka w kukurydzianej panierce - 25 zt / por.

Barszcz czerwony z pasztecikiem - 16 zt / por.

Zupa gulaszowa - 16 zt / por

Fontanna czekolady z owocami - 30 zt / os.

belgijska czekolada, owoce filetowane, ciasteczka

minimum - 30 0séb

Mini deserki - 8 zt/ szt.
Owoce filetowane 150g - 12 zt / por

Tort indywidulana wycena
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