OLYMPIC

* & & HOTEL

Niepowtarzalne przyjecia rodzinne
w wyjgtkowym miejscu



Menu |

Cena: 69 zi/os.

Zupa

® Rosét z makaronem

Dania gtéwne
(1,5 porcji na osobe)

® Panierowany kotlet
de volaille

m Kotlet schabowy
z pieczarkami

m Karkéwka z sosem
pieczeniowym

Menu |l

Cena: 99 z}/os.

Zupa

B Zupa cebulowa
z grzankg

Dania gtéwne
(2 porcje na osobe)

® Panierowany kotlet
de volaille

Czas - 4 h

Dodatki

B Ziemniaki gotowane
z koperkiem

B Pieczone czqgstki
ziemniakdw

® Pyzy
®m Bukiet suréwek

® Warzywa gotowane

z prazonymi migdalami

Czas - 6 h

Dodatki

B Ziemniaki gotowane
z koperkiem

B Pieczone czqgstki
ziemniakdw

= Kluski $lgskie

®m Bukiet suréwek

Poledwiczki wieprzowe
w sosie borowikowym

Zraz wieprzowy
W sosie pieczeniowym

Roladka drobiowa
z brokulem i fetqg

Warzywa gotowane
z prazonymi migdatami

Deser

Lekki sernik

Z sosem mango

Kawa/herbata

Deser

® Szarlotka z lodami
waniliowymi i bitg
Smietang

® Kawa/herbata

Napoje
® Sok 0,3 l/os.

® Woda bez limitu

Zimny bufet

® Kurczak w majonezie

Schab ze sliwkg

Jajko w szynce
na salatce

Buteczki wypiekane

Masetka smakowe

Napoje
m Sok 0,3 |/os.

® Woda bez limitu



Menu I

Cena: 139 zi/os.

Zupa

Krem ze $wiezych
pomidoréw z szynkg
parmenskg i serkiem
mascarpone

Dania gtéwne
(2 porcje na osobe)

Koperta ze schabu
z serem i szynkg

Zraz wolowy w sosie
pieczeniowym

Roladka w sosie
kurkowym

Soczysty filet drobiowy

Z serem mozzore”o

i suszonymi pomidoromi

Czas - 6 h

Dodatki

Ziemniaki gotowane
z koperkiem

Pieczone czqstki
ziemniakdéw

Kluski $lgskie
Bukiet suréwek

Warzywa gotowane
z prazonymi migdatami

Kapusta czerwona
zasmazand

Deser

Parfait z kremem
sezonowym i swiezymi
owocami

Kawa/herbata

Zimny bufet

m  Galantyna z kurczaka

m Schab z morelg

B }osoé w galarecie

®m  Salatka grecka

m  Salatka z pieczonym
burakiem i fetg

m  Buleczki wypiekane

m Masetka smakowe

Napoje

m Sok 0,3 l/os.

® Woda bez limitu

Przykjrodowe zestawy menu przeds‘rowione w ofercie do‘ryczq przyjec dla min. 12 oséb.

Podane zestawy to tylko przyktady i na Panstwa zyczenie mozemy
zaserwowad dania przygotowane wedtug indywidualnie utozonego
menu, réwniez w opcji dietetycznej, wegetarianskiej lub weganskiej.

Przedluzenie przyjecia:

Przed pétnocg - 85 zi/h

Akceptujemy:

wypieki cukiernicze
przygotowane
we wiasnym zakresie

- talerzykowe 3 z{/os.

alkohol we wiasnym
zakresie - korkowe

10 zt/butelke

Dodatkowo polecamy:

Po pétnocy - 160 zi/h

alkohol w promocyjnych

cenoch

wypieki cukiernicze
(ciasta, torty)

®  fontanne czekolady

L] dekoroch sali



OLYMPIC

* * * HOTEL

Konfq I(i': Hotel Olympic
ul. Lesna 15 A
64-510 Wronki

tel. (+48) 67 25 45 500

marketing@hotel-olympic.pl



