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Krem z biatych warzyw

DANIE GEOWNE

2 PORCJE NA OSOBE
Kotlet de volaille
Koperta ze schabu
Roladka drobiowa z pieczarkami w sosie pieczarkowym

/raz wieprzowy w sosie pieczeniowym

DODATKI

Ziemniaki gotowane/ Czastki ziemniaczane/ Pyzy

Suréwka z kapusty bia]fej i marchewki/ Buraczki/ Warzywa na parze

DESER

Kawa lub herbata s€rwowana

Deser lodowy z owocami i bitg $mietana

Ciasto - 2 kawatki na osobe

/IMNE PRZEKASKI
1 PORCJA NA OSOBE
Mini burgery

Kurczak w majonezie
Schab ze $liwka
Satatka ryzowa z kurczakiem i ananasem
Butki wypiekane 2 szt./ os.

M ase’(ko smal(owe

NAPO]JE

Sok 0,51
Woda bez limitu
Bufet z kawa i herbata

CENA 210 Zt/ OS

e MOZLIWOSC ZWIEKSZENIA ZIMNYCH PRZEKASEK DO 1,5 POR ORAZ
ODGRZANIA MIESA Z OBIADU, DODATKOWO 10 Zt ZA OSOBE
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e Serwetki komunijne flizelinowe

e Kwiaty w stole

e Pokrowiec na krzesto dla Komunikanta

. Strefq z zabawkami dla dzieci, stony do ping-ponga, pi]rl(arzyl(i, bilard
(tylko w obecnosci dorostego)

* Przygotowanie stotu i obs’fuge; uroczystosci na najwyzszym poziomie

Ryby:
Pieczony filet z fososia z grillowana cytryna/ Sandacz w sosie
porowym - 45 zt/ por.
quzony pstrag - 45 7t/ sztuka

Kolacja na ciep’fo:
Szaszlyk drobiowy - 25 zt/ por.
Paluszki z kurczaka w kukurydzianej panierce - 25 zt/ por.
Barszcz czerwony z pasztecikiem -16 2t/ por.

Zupa gulaszowa - 16 Z}/ por.

Stodkie:

Fontanna czekolady Z owocami - 30 Z}/ 0OsS.

belgijsl(a czekolada, owoce filetowane, ciasteczka

minimalne zaméwienie 30 oséb

Mini deserki - 10 zt./ szt.

kinder country/ Ieény mech/ sernik na zimno z galaretkq/ chia z truskawkq/ krem

czekoladowy/ oreo/ kréwka w wersji fic/ panna cotta z owocem/ tiramisu

OWOCC fi]etowane 150 g - ]2 Z%/ por.

Tort - wycena indywidualna
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