
 
 

O f e r t a w e s e l n a 
2 0 2 6 

 

 
 

Powitanie chlebem i solą 

 

M E N U  W E S E L N E 

2 , 5 porcje m ięsa  na osobę  

1 , 5 porcj i  do d at kó w  skrob io wych i wa rz ywn ych 

Deser i napoje c i epłe serw ow an e 

Zimny bufet - 2 porcje na osobę 

Kolacja - 1 porcja m ię sa  na osobę 

Zupa na zakoń czeni e  

 
Woda m in e r aln a w cenie 

 

 

K o s z t  m e n u  o d 290 z ł / o s . 



 
 

M e n u d o w y b o r u 
Zupa 

Rosół Królewski z makaronem 

Krem z białych warzyw 

 

Mięsa 

Proszę wybrać 5 gatunków 

Kotlet de volaille z masłem 

Panierowana roladka z brokułem i fetą 

Koperta ze schabu z serem i szynką  

Tradycyjny kotlet schabowy z pieczarką 

Kotlet admiralski 

Zraz wieprzowy po Staropolsku 

Zraz wołowy * 

Kaczka pieczona * 

Roladka soute w sosie borowikowym 

Polędwiczki w sosie kurkowym 

Karkówka z czosnkiem 

Sakiewka z kurczaka z mozzarellą i suszonymi pomidorami w sosie kaparowym  

 
Dodatki skrobiowe - - wybieramy 3 rodzaje 

Ziemniaki gotowane , ziemniaki pieczone cząstki, pyzy, kluski 

śląski, kopytka  

 

Dodatki warzywne - wybieramy 3 rodzaje 

Bukiet surówek, surówka z białej kapusty warzywa blanszowane, 

kapusta gotowana,  

buraczki glazurowane, kapusta modra zasmażana, fasolka szparagowa z tartą bułką  

 
Deser - wybieramy -1 rodzaj 

Panna cotta z musem owocowym  

Tiramisu 

Mus czekoladowy z frużeliną wiśniową 

Lekki sernik z sosem z mango 

Leśny mech  

 

Zimne przekąski - 2 szt. / os. - wybieramy 6 gatunków 

Garmażerka : Kurczak w majonezie, schab ze śliwką,  schab z 

morelą, schabz masełkiem chrzanowym,  galantyna z kurczaka, 

szparagi w szynce, roladki szpinakowe z łososiem,  deski 

serów i wędlin,  

 
Finger Food : ser halloumi z żurawiną,  warzywa z humusem, 

mini burgery, szynka prosciutto z paluszkami grissini, 

sakiewki z ciasta francuskiego, roladki z tortilli z krczakiem, tartaletkiz pastami 
wytrawnymi 

Bułeczki wypiekane 2 szt. i masełka smakowe 

 

*dopłata do porcji 10 zł- 



 
 

 

Sałatki 80 gram/os. - 3 rodzaje do wyboru 

 

Sałatka grecka z sosem winegret 

Sałaty z kurczakiem i sosem winegret  

Sałatka z rukolą, szynką parmeńską i granatem 

Sałatka "Gyros"  

Sałatka ryżowa z kurczakiem i ananasem  

Sałatka tortellini  

Sałatka jarzynowa 

Sałatka z pieczoną gruszką i serem lazur 

Sałatka z tuńczykiem 

Sałatka makaronowa 

 

Kolacja 1 porcja/os. -  wybieramy 3 gatunki 

Golonka po bawarsku 

Golonka peklowana z kapustą 

Szaszłyk wieprzowy, drobiowy, warzywny 

Strogonow drobiowy z kluseczkami 

Pałeczki z kurczaka na ostro 

Gołąbki z kaszą pęczak w sosie pieczarkowym 

Stripsy z kurczaka 

Skrzydełka w ostrej panierce  

 

Śniadanie - zupa serwowana wybieramy 1 rodzaj 

Żurek 

Barszcz z pasztecikiem 

Gulaszowa 

 



 
 

M o ż l i w o ś ć z a m ó w i e n i a 
 

Pieczenie z deski 

Udziec pieczony z sosem żurawinowym - 

(min.50 osób) 

Prosię pieczone z sosem chrzanowym 

          (min.50 osób) 

 
Stół staropolski z wędlinami – własnoręcznie robiony i wędzony  

Wędliny z domowej spiżarni: kiełbasy, szynki, 

kaszanka, pasztet, smalec i ogórki, chleb wiejski 

150g/ os. - 35 zł / os 

 
Słodki stół 

Ciasta domowe i mini wypieki, mini deserki w 

słoiczkach 

25 zł/ os.  

 
Fontanna z czekolady z owocami 

Czekolada belgijska, owoce filetowane, ciasteczka, 

rurki , wafle 

30 zł / os. (min. 30 osób ) 

 
Napoje 

Sok owocowy - 16 zł / dzbanek 

Napoje gazowane 1 l - 16 zł / butelka 

Ekspres do kawy i warnik z wodą w bufecie- 10 zł / os. 

 
Alkohol 

Wódka 0,5l - Bols/ Absolwent/ Soplica/ Żubrówka 

Biała 

od 60 zł / butelka 



 
 

 
 

I n f o r m a c j e d o d a t k o w e 

Hotel pobiera jednorazową opłatę za własny/e 

napoje bezalkoholowe – 350 zł jednorazowej opłaty 

napoje alkoholowe - 10 zł od osoby 

ciasto - 7 zł od osoby 

tort weselny bez opłaty 

 

Dzieci i media 

dzieci do 3 lat - gratis 

dzieci do lat 6 - połowa ceny regularnej 

Media - połowa ceny regularnej 

 

 

Ustawienie 

Możliwość wyboru ustawienia stołów 

jeden wspólny stół podłużny- złamany okrągłym max 80 osób 

stoły okrągłe z parkietem w sali Agora - max 80 osób 

stoły okrągłe z parkietem hol przed restauracją 

 

Inne 
Czas trwania wesela do godziny 4:00 

Klimatyzowana sala 

Na życzenie przygotowujemy propozycje dań dla wegetarian i wegan 

Parking dla Gości gratis 

Możliwość organizacji poprawin od 80 zł / os. 

Degustacja menu weselnego osobna wycena 

Gwarancją rezerwacji terminu jest wpłata zaliczki przy podpisaniu 

umowy 



- 
 

 
 

O F E R T A N O C L E G O W A 

W prezencie dla Pary Młodej rezerwujemy nocleg w apartamencie VIP 

 

Atrakcyjne ceny noclegu dla Państwa Gości 

do dyspozycji : 

3 Apartamenty VIP 

1 pokój typu Studio 

29 pokoi typu standard 
pokoje jednoosobowe i dwuosobowe z możliwością dostawek 

 

       
 

Julia Machaj 

 

mailto:Julia.Machaj@hotel-olympic.pl

