
PRZYSTAWKI
Tatar wołowy w czterech smakach – 45 zł
Salsa z pomidora, straciatella, tapenada z oliwek, Parmezan DOP,
majonez truflowy, pieczywo

Oliwki – 28 zł
Oliwki nadziewane gorgonzolą, oliwki marynowane, tapenada, oliwa,
ocet balsamiczny, pieczywo

Deska serów – 47 zł/2 os. | 82 zł/4 os.
Taleggio, pecorino bianco, provolone dolce, Gorgonzola DOP, miód
orzechowy, konfitura z wiśnią, grissini

Deska wędlin – 39 zł/2 os. | 69 zł/4 os.
Lardo, mortadela, salami milano, spianata, grissini

ZUPY
Krem pomidorowy – 21 zł
Grzanka z talleggio, bazylia

Stracciatella – 21 zł
Bulion drobiowy-wołowy, jajko,
Parmezan DOP

PASTA FRESCA 29 zł
Pappardelle alla Carbonara 
Pecorino Romano DOP, żółtko, Guanciale DOP, świeżo mielony pieprz

Pappardelle Frutti di Mare
Krewetki, omułki, kalmar

Tagliatelle alla Marinara
Pomidory San Marzano, czosnek, szalotka, oregano, oliwa extra
virgin, Parmezan DOP

Spaghetti alla Bolognese 
Ragu wołowe, Parmezan DOP

Gnocchetti  verdi
Pesto ziołowe, straciatella

Garganelli alla salvia
Szałwia, vermont, Guanciale DOP, Parmezan DOP

Tagliatelle al gorgonzola
Gorgonzola DOP, szpinak, koniak

Tagliatelle ai gamberi 
Pomidor, krewetki, ouzu, Parmezan DOP

Spaghetti Cacio e Pepe
Pecorino Romano DOP, świeżo mielony pieprz

Spaghetti Aglio e Olio 
Czosnek, chilli, natka pietruszki, oliwa extra virgin

Tagliolini al ragù 
Ragu z kaczki, piklowana czerwona kapusta, Parmezan DOP

Gnocchi al salmone  – 36 zł
Łosoś, pieprz zielony, emulsja maślana

Polędwica z dorsza – 68 zł
Purée z kalafiora, fondant ziemniaczany, sos grzybowy, salsa verde

Polędwica wołowa - 89 zł
Fondant ziemniaczany, sos pieprzowy, mix sałat

DANIA GŁÓWNE

Ravioli con Bryndza– 42 zł
Bryndza, żurawina, Guanciale DOP

Risotto ai porcini – 47 zł
Borowik szlachetny, Parmezan DOP, oliwa truflowa

Lasagne – 45 zł
Ragu wołowe, cykoria, dressing miodowy, orzech laskowy

Fregola – 52 zł
Ośmiornica, kalmar, krewetka, parmezan DOP, chilli 

Insalata di pollo alla griglia  - 39 zł
Rukola, cykoria, grillowany kurczak, dressing z sycylijskiej pomarańczy,
Parmezan DOP

DESERY

Lody rzemieślnicze – 10 zł / porcja
Zapytaj obsługę o dostępne smaki włoskich lodów od ANABILIS

LE BEVANDE
Aperol Brule - 16 zł promocja!
Grzaniec z wina białego, Aperol, pomarańcza

Vin Brule - 26 zł
Grzaniec z wina czerwonego, Martini Rosso, miód, goździk, pomarańcza

Latte alla cannella - 19 zł
Caffé latte, cynamon przyprawy korzenne, bita śmietana

Herbata zimowa - 19 zł
Earl grey z syropem malinowym, pomarańczą i miodem / 
Zielona z gruszką, miodem i cynamonem

Tiramisu pistacjowe – 25 zł
Kawa, amaretto, kakao, prażone pistacje

Tiramisu Szefa Kuchni – 25 zł
Zapytaj obsługę o dostępne smaki 

IL GELATO

Dla grup 8 osób i więcej obowiązuje opłata serwisowa w wysokości 10% całkowitej wartości rachunku. 

PIECZYWO PROSTO Z PIEKARNIA OTWARTA



Coca - Cola / Coca - Cola Zero / Sprite / Kinldey Tonic - 10 zł
Lemoniada cytrynowa - 19 zł
Lemoniada wiśniowa - 19 zł
Grzana lemoniada z czerwonej sycylijskiej pomarańczy - 19 zł
miód, goździki, cynamon, pomarańcza

Extra shot espresso - 3 zł
Mleko bez laktozy - 0 zł
Mleko roślinne - 3 zł

Cisowianka 300 ml / 700 ml - 10 zł / 14 zł
Perlage / niegazowana

Sok Cappy 250 ml - 12 zł
pomarańcza / jabłko

Espresso - 9 zł
Doppio - 12 zł
Americano - 15 zł
Flat white - 16 zł
Cappuccino - 14 zł
Latte - 17 zł
Caffe Freddo - 15 zł
Kawa na zimno

Espresso Tonic - 17 zł
Affogato - 18 zł
Lody śmietankowe, doppio

BEVANDE
RINFRESCO

CAFFÉ | TÉ

Herbata Harney & Sons - 17 zł
czarna / Earl Gray / jaśminowa / zielona / malinowa
Najlepsze gatunki herbaty sypanej zawarte w jedwabnych saszetkach

WŁOSKIE KLASYKI
Włoskie koktajle to połączenie doskonałych włoskich napojów
alkoholowych, świeżych składników i tradycji kulinarnych tego kraju

Aperol Spritz – 34 zł / 28 zł
aperol, prosecco, woda gazowana

Hugo Spritz – 34 zł / 28 zł 
likier czarny bez, prosecco, limonka, mięta

Limoncello Spritz – 32 zł / 28 zł 
homemade limoncello, prosecco, cytryna, mięta

Amaretto sour – 34 zł 
Amaretto, Maker’s Mark, cytryna, białko

Negroni – 37 zł 
Gin Malfy, Campari, Carpano Rosso

Americano – 30 zł 
Campari, Carpano, woda gazowana

KOKTAJLE AUTORSKIE
Eden Spritz – 34 zł 
Sprisetto eden, prosecco, woda gazowana

Cherry Sapore – 38 zł 
Malfy Italian Gin, Maraschino likier, mus z wiśni

Pistacchio – 38 zł 
likier pistacjowy, Republika rum biały, pistacja

Vento di Sambuco – 38 zł 
Gin infuzowany zieloną herbatą, likier z czarnego bzu

Aperitivo Royale – 42 zł 
Malfy Italian Gin, Martini Rosso, Aperol

BIRRA
Birra BALADIN 330 ml - 20 zł
Piwo prosto z północy Włoch - różne warianty smakowe
Isaac / Nora / Super Bitter
Nałęczowskie Ciemne 500 ml - 20 zł
Nałęczowskie Jasne 500 ml - 20 zł
Miłosław IPA 500 ml - 18 zł

Dostępne w wersji bezalkoholowej




