
 

Lokalizacja: 
Hotel Altus, to trzygwiazdkowy obiekt zlokalizowany 

w jednej z najbardziej charakterystycznych budowli 

Poznania, kompleksie Alfa. Od Dworca Głównego 

oddalony jest o zaledwie 1 km, tak samo jak od 

Starego Rynku i terenów targowych MTP. 

 

Pokoje: 
109 klimatyzowanych i funkcjonalnie 

wyposażonych pokoi utrzymanych w ciepłej 

kolorystyce, dzięki czemu pobyt Gości jest 

komfortowy i relaksujący. 

 

Restauracja:  
Restauracja #projektalfa ugości do 80 osób. 

 

Sala bankietowa: 
Hotel dysponuje pięcioma salami konferencyjnymi  

o łącznej powierzchni ponad 360 m kw. (największa 

na 200 osób) 

 

Nasze atuty: 
• Profesjonalna i wykwalifikowana obsługa. 

• Kameralny charakter i ciepła stylistyka 

wnętrz. 

• Lokalizacja w centrum Starego Miasta 

Poznania. 

 
 



 
Menu 120 zł/os 
 

 
Zupa: 200ml/ porcja: 

• Rosół drobiowy z makaronem, marchewką i 

lubczykiem 

 

Danie główne: 2 porcje/osobę, 120 g/ 1 porcja: 

• Polędwiczka wieprzowa w sosie tymiankowym 

• Kotlet de volaille z masłem   

• Morszczuk w salsie ziołowej z suszonymi 

pomidorami 

• Noga z kaczki confit z żurawiną  

 

Dodatki: 2 porcje/ osobę, 120 g/ 1 porcja 

• Ziemniaki gotowane z koperkiem 

• Kopytka w maśle 

• Frytki 

 

Warzywa: 1,5 porcji/ osobę, 80 g/ 1 porcja 

• Domowe surówki 

• Buraki z czosnkiem niedźwiedzim 

• Sałaty z sosem winegret 

 

Deser: 1,5 porcji/ osobę, 80 g/ 1 porcja 

 

• Sernik klasyczny 

• Kruszon 

• Jabłecznik 

 

 

 



 

 

 

Menu 140 zł/os 
 

Przystawka: 100 g/ 1 porcja 

• Pasztet z kruszonką orzechową i żelem z owoców 

leśnych 

 

Zupa: 200ml/ porcja 

• Rosół drobiowy z lanymi kluskami z pietruszki, 

marchewką i lubczykiem 

 

Danie główne: 2 porcje/osobę, 120 g/ 1 porcja 

• Zraz wołowy z boczkiem i ogórkiem kiszonym w 

sosie pieczeniowym 

• Tradycyjny kotlet schabowy 

• Morszczuk w salsie ziołowej z suszonymi 

pomidorami 

• Noga z kaczki confit z żurawiną 

 

Dodatki: 2 porcje/osobę, 120 g/ 1 porcja 

• Ziemniaki gotowane z koperkiem 

• Kopytka w maśle 

• Frytki 

 

Warzywa: 1,5 porcji/ osobę, 80 g/ 1 porcja 

• Domowe surówki 

• Warzywa gotowane na parze 

• Sałaty z sosem winegret 

 

Deser: 1,5 porcji/ osobę, 80 g/ 1 porcja 

• Sernik klasyczny 

• Kruszon  

• Jabłecznik 

 

 

 



 

 

 

 

Menu 160 zł/os 
 

Zupa: 200ml/ porcja 

• Krem szparagowy z maślaną grzanką 

 

Danie główne: 2 porcje/osobę, 120 g/ 1 porcja: 

• Polędwiczka wieprzowa w sosie tymiankowym 

• Kotlet szwajcarski 

• Morszczuk w salsie ziołowej z suszonymi pomidorami 

• Noga z kaczki confit z żurawiną 

 

Dodatki: 2 porcje/osobę, 120 g/ 1 porcja 

• Ziemniaki gotowane z koperkiem 

• Kopytka w maśle 

• Frytki 

 

Warzywa: 1,5 porcji/ osobę, 80 g/ 1 porcja 

• Domowe surówki 

• Modra kapusta ze śliwką i przyprawami korzennymi 

• Sałaty z sosem winegret 

 

Deser: 1,5 porcji/ osobę, 80 g/ 1 porcja 

• Sernik klasyczny 

• Kruszon  

• Jabłecznik 

 

Kolacja/ zimne przekąski: 4 porcje/ osobę, 60g/ 1 
porcja 

• Sałatka z serem solankowym, pomidorem, ogórkiem, 
czerwoną cebulą i oliwkami 

• Mini tarta z wędzonym twarogiem i salsą ze 

szczypiorku 

• Tatar na chlebie na zakwasie 

• Krokiet z dorsza z majonezem szczypiorkowym 

 

Dodatki do menu: 
• Deser serwowany po obiedzie: 20,00 zł brutto/os 

• Owoce w stół: 20,00 zł brutto/ os 

• Powiększenie ilości mięsa do obiadu z 2 do 2,5 

porcji: 15,00 zł brutto/ os 

 
 

 

Do rachunku doliczamy usługę serwisową 10% 
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• Polędwiczka wieprzowa w sosie tymiankowym 

• Kotlet szwajcarski 

• Morszczuk w salsie ziołowej z suszonymi pomidorami 

• Noga z kaczki confi z żurawiną 
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Do rachunku doliczamy usługę serwisową 10% 

Pakiet napojów:  
I 40 zł/bez limitu/os.  

• Kawa/herbata/woda/sok 

 

II 70 zł/bez limitu/os.  

• Kawa/herbata/woda/sok/napoje gazowane 

 

Opcjonalnie: 

• Wino 85,00 zł/ 0,75l. 

 
 
 

Dodatkowe informacje: 
• Dzieci do lat 3 gratis 

• Dzieci od 4-7 lat rabat -50% 

• Tort we własnym zakresie (prosimy o okazanie 

poświadczenia zakupu) 

• Wskazane ceny obejmują: podstawowy wystrój 

restauracji, spakowanie pozostałych dań na wynos oraz 

wyserwowanie tortu 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

Kontakt i rezerwacja:  

 
Angelika Deska  
Tel. kom.: +48 576 877 700  
E-mail: rezerwacje@hotelaltus.pl 


