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Zestaw | - 190 zl/ os.

Przystawka
Przypalany toso$ na satatce z czarnej soczewicy z orzechami laskowymi
i musem chrzanowym z jabtkiem. Pieczywo regionalne, masto wiejskie.

Zupa
Zupa krem z pieczonego buraka z gruszkg i malinami.

Danie giéwne
Poledwica z karpia, sos z razowego chleba i purée
z bobu z glazurowang na miodzie marchewka.

Deser
Jabtecznik z sosem wigniowym.

Zestaw Il - 170 zl/ os.

Przystawka
Battycki sledz na satatce z zielonego groszku i kwasnych jabtek

Z pieczong pietruszkg. Pieczywo razowe, masto wiejskie.

Zupa
Czysty barszcz wigilijny z pierozkami borowikowymi.

Danie giéwne
Okon morski smazony, pieczone ziemniaki
z aromatem ogniska, warzywa prosto z pola.

Deser
Sernik z sosem waniliowym.
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Menu kolaciji wigilijnej
Do kazdego menu proponujemy optatek,
W miare zyczenia gosci.

Zestaw Il - 180 zi/ os.

Przystawka
Gotgbek z gesing w sosie z grzyboéw lesnych

Zupa
Domowa zupa grzybowa z borowika
Z orzechami i kozim serem

Danie giéwne
Policzki wieprzowe diugo duszone
na kapustce z sosem podpiwkowym, domowe kluski ziotowe

Deser
Placek sliwkowy z lodami waniliowymi

Zestaw IV - 190 zi/ os.

Bufet zimnych przekgsek
Safatka z wedzonego pstraga z satatkg

z cieciorki, dyni i papryki z olejem Sw. Wawrzynca
i musem z pieczonych jabtek
Pieczywo regionalne, masto wiejskie z pieprzem

Bufet dah gorgcych
Pierozek z borowika i kapusty kiszone;

na mocnym grzybowym demi-glace

Krem z topinamburu z pieczong pietruszkg
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Mazurski sandacz na purpurowej kaszy peczak z pieczonym burakiem,

s0s z kiszonej kapusty i Sliwek
Deser

Szarlotka z lodami waniliowymi
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Zestaw V - 265 zl/ os.

) ) Przystawka
Sledz Matjas w oleju Sw. Wawrzynca z cebulkg, kwasng smietang

i gotowanymi ziemniakami. Pieczywo regionalne, masto wiejskie.

Bufet zimnych przekgsek
e Pasztet z dzika z marynowanymi prawdziwkami
i konfiturg z czarnej porzeczki z kardamonem.
o Wedzonki z tradycyjnej warminskiej wedzarni
(kumpiak, karczek, schab, szynka).
o \Wedzone ryby — metodg tradycyjng
(sieja, sielawa, pstrag, dziki tosos battycki).
e Sledzie na kilka sposoboéw.
e Sery zagrodowe z marynatami
(Praslicki, Korycinski, z Mierek, z Kiezlin).
e Marynaty z domowej spizarni.
e Safatka z czarnej soczewicy z orzechami.
e Safatka jarzynowa tradycyjna.
o Safatka sledziowa.

Bufet dan gorgcych

e Smazona poledwica z karpia z pieczonym ziemniakiem
i borowikami ze szpinakiem.

e Piers kurczaka supreme z pomidorem suszonym i ziotami
Z s0sem z pieczonej papryki.

e Warzywa polskie w emulsji maslane;j.

o Kopytka gryczane obsmazane na masle.

e Pierogi z kapustg i grzybami.

e Pierogi z kaczki i kaszy jeczmiennej.

e Pierogi z ziemniakow i biatego sera.

e Pierogi z kaszy gryczanej z dzikiem.

e Zupa grzybowa z tazankami.

e Barszcz z burakow na zakwasie z grzybami.

Bufet stodki
o Mini-deserki czekoladowe.
o Wybor ciast swigtecznych.
o Kompozycje owocow filetowanych.
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