ARTE

food & wine

MENU SEZONOWE

SEASONAL MENU

Tradycyjna zupa grzybowa
wloszczyzna * ziemniaki * kwaéna $mietana * natka pietruszki

Traditional mushroom soup

vegetables * potatoes * sour cream * parsle)

Burger jesienny

wolowina * ser plesniowy * konfitowana cebula * konfitura z jarzebiny * sos
Dijon

Autumn burger

beef * blue cheese * confit onion * rowan berry preserve * Dijon sauce

Pieczone zeberka wieprzowe
ziemniaki * rozmaryn * czosnek * suréwka coleslaw
Roasted pork ribs

potatoes * rosemary * garlic * coleslaw

Ravioli grzybowe
oliwa truflowa * Grana Padano * natka pietruszki
Mushroom ravioli

truffle oil * Grana Padano * parsle)

Sliwki pod kruszonkg z lodami o smaku stonego karmelu

Plums with ecrumble topping * salted caramel ice cream

NAPOJE SEZONOWE

SEASONAL DRINKS

Pumpkin Latte
syrop dyniowy Monin * kawa latte
Pumpkin Latte

Monin pumpkin syrup * latte coffee

Le$ny Rubin 29 PLN
wodka * Jigermeister * grenadyna * sok z limonki * 7UP * kruszony léd
Forest Ruby

vodka * Jdgermeister * grenadine * juice of lime * 7UP * crushed ice
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