DANIA WIGILIJNE DANIA NA ZIMNO 2

- barszcz czerwony czysty na zakwasie 14 zt/ litr - pieczona karkéwka z czosnkiem 50 zt/ kg
- grzybowa z suszu grzybowego 28 zt/ litr - schab z morelg i sliwka pieczony 53 zt/ kg
- uszka grzybowe do zupy 11 zt/ 10 szt - boczek w czosnku niedzwiedzim 50 zt/ kg
- dzwonka karpia panierowane 90 zt/ kg - pasztet pieczony 35 zt/ kg
- swojskie pierogi ruskie opiekane lub - domowy bigos 48 zt/ kg |
Swigteczne pierogi z kapusta i grzybami - boczek pieczony w kapuscie 35 zt/ 600 gr
opiekane na ztoto lub z wody 38 zt/ kg - sledZ w olej z cebulka 30 zt/ 600 gr
- kupiecki krokiet z kapustg i grzybami 37 zt/ kg - $ledZ w Smietanie z chrzanem 30 zt/ 600 gr
- wigilijna kapusta z grzybami 36 zt/ kg - ryba po grecku 36 zt/ 600 gr
- kietbasa wiejska 44 71/ kg
SALATKI CIASTA :
- satatka sledziowa z ziemniakami 41zt /[kg - szarlotka 40 zt /kg
i ogorkiem kiszonym - sernik 60 zt /kg ==
- safatka tortellini 41 zt /kg - czekoladowiec " 50 zt /kg ‘
- satatka brokutowa z fetg 40 zt /kg z wisniami \\ e
- satatka jarzynowa 38 zt /kg '
- satatka grecka z fetg 41 zt /kg
- satatka pieczarkowa 40 zt /kg
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Zamowienia przyjmujemy do 19.12. pod numerami telefonu 15 832 05 50,
662 403 142 lub w recepcji Hotelu Pod Cizemka

Odbior do dnia 24.12 w hotelu ul. Rynek 27 - Sandomierz
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