
Ś W I Ę T O
M Ł O D E G O  W I N A

2 0 2 6

K O L A C J A  D E G U S T A C Y J N A  
H O T E L  P O D  C I Ż E M K Ą  

Tartoletka z krewetką 

A M U S E  -  B O U C H E  

WINNICA NAD JAREM - SUVI

P R Z Y S T A W K A  R Y B N A
Pstrąg/jabłko/pikle/majonez ziołowy/podpłomyk 

WINNICA PŁOCHOCKICH - ROBINIA 

P R Z Y S T A W K A  M I Ę S N A
Policzek wołowy/ kaszotto z pęczaku/ majonez

truflowy/palony brokuł 

WINNICA NOBILIS - LADY RUBIN 

D A N I E  G Ł Ó W N E  
Pierś z kaczki/ puree pasternak/kluski śląskie/

sos wiśniowy 

WINNICA NAD JAREM - REGELT 

D E S E R
Mus z kwaśnej śmietany/salsa jabłkowa/

ciasto kruche/ lody 
WINNICA NOBILIS - GREY SILEX

C E N A :  
2 4 0 Z Ł / O S .  
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