e Rosot z bazanta z domowym makaronem palonymi warzywami i chrustem z pora
e Rosot drobiowo wotowy z domowym makaronem
e Zupa Bouillabaisse

e Perliczka Sous Vide 56', puree marchewkowe z papryka chipotle , kopytka maslane, kalafior romanesco
e Piers z Kaczki Sous Vide 52’, burak w panko, chutney gruszkowy, Demi Glace, kluski slgskie
e Gicz cieleca | Pieczone warzywa w (czosnku, miodzie, pieprzu) | puree ziemniaczano-selerowe | demi glace

e Chatwa Czekoladowa z konfiturg z gruszki i rozowego pieprzu
e Fiotkowy Torcik Pavlova | hibiskus | biatej czekolady
 Ptasie mleczko | trufla czekoladowa | orzechy | ztoto jadalne

e Miesa pieczyste (Schab, Karkowka, Boczek)

e Tymbaliki drobiowe

e Pasztet wieprzowy (grzybowy, z orzechami, kminkiem)

o Koreczki Caprese

e Satatka Jarzynowa

e Satatka Tunczykiem

e Satatka z Rostbefem

o Satatka Sledziowa z sosem stodko pikantnym

e Babeczki z musami (tososiowy, fromage, bruscetta)

o Sledzie w :pesto bazyliowym, w pomidorach, w $mietanie
e Indyk w Panko w sosie sweet chili

e Grillowany baktazan z rukolg, suszonym pomidorem i karczochem
e Quiche ze szpinakiem i kozim serem

e Ryby Morskie smazone na duszonych Warzywach

e Potmisek serow twardych iplesniowych

e Pieczywo



Duszona Baranina w winie i ziotach | kasza gryczana | burak mini | stonina
Krolik Sous Vide | groszek zielony z chorizo | puree topinambur z wanilig
Ozory wotowe | Demi Glace z Hoisin | Batat | Wasabi

Boeuf Bourguignon
Schab z Koscig | kapusta zasmazana | Puree ziemniaczane

Krem dyniowy z zielonymi tortelini
Flaki Wotowe z szyjkami rakowymi

Kawa, Herbata
Woda z cytryng w karafkach

Dzieci do 2 roku zycia: gratis
Dzieci do lat 10: 50% ceny

Oferta indywidualna
Tort weselny
Szyszki weselne
Stét wiejski
Stot sushi
Prosiak
Bufet stodkosci
Piwo lane
Open bar samoobstugowy
Open bar z barmanem

Pieczony udziec wieprzowy



A

Svebrny, Pakiet 310 26/os.

Zupa
(1 do wyboru)
Rosot z domowym makaronem
Krem z soczewicy | chorizo | cremmette szczypiorowe
Krem Grzybowy z Oliwg Truflowq i grzankami ziotowymi

Danie gtowne

(serwowane, 1 do wyboru)

Policzek Wotowy z chutney cebulowym | puree ziemniaczano - selerowe | sos demi glace | szparagi
Boczek Black BBQ | puree ziemniaczane | pieczone warzywa korzenne | sos demi glace z wedzona papryka
Stek z Indyka | puree dyniowe | groszek zielony z chili i orzechami arachidowymi | chutney zurawinowy

Deser

(1 do wyboru)

Parfait kawowy | sos toffi | stony stonecznik
Brownie czekoladowe | lody waniliowe | Swieze owoce
Rafaello | sos adwokatowy | maliny liofilizowane

Zimne przekaski

Miesa pieczyste (Schab | Karkowka | Boczek)

Tymbaliki drobiowe

Pasztet wieprzowy (grzybowy | z orzechami | kminkiem)
Koreczki Caprese

Satatka Jarzynowa

Satatka z Tunczykiem

Satatka z Rostbefem

Babeczki z musami (tososiowy | fromage | bruscetta)
Sledzie w: pesto bazyliowym | w pomidorach | w Smietanie
Indyk w Panko w sosie sweet chili

Grillowany baktazan z rukolg | suszonym pomidorem i karczochem

Quiche ze szpinakiem i kozim serem

T



Kolacja 1

(1 do wyboru)

e Okon Morski | puree pietruszkowo-cytrynowe | sos kaparowy | czarna soczewica
e Pieczona noga z kaczki | puree z czerwonej kapusty | kasza peczak | drobiowy sos demi glace
e Poledwiczka Wieprzowa Sous Vide | puree ziemniaczano - koperkowe | sos podgrzybkowy | palony seler

Kolacja 2

(1 do wyboru)

e Krem z biatych szparagow | oliwa truflowa | wedzony tosos
e Boeuf Strogonow z pieczywem
e Zupa rybna z krgzkami kalmarowymi i pietruszkag

Kolacja 3
. (1 do wyboru)
e /ur na zakwasie z pieczong kietbasqg
e Barszcz czerwony z kotdunami cielecymi
Napoje

Kawa, Herbata
Woda z cytryng w karafkach

Dzieci do 4 roku zycia: gratis
Dzieci do 10 lat: 50% ceny

Oferta indywidualna
Tort weselny
Szyszki weselne
Stét wiejski
Stoét sushi
Prosiak
Bufet stodkoSci
Piwo lane
Open bar samoobstugowy
Open bar z barmanem

Pieczony udziec wieprzowy

W sprawie oferty weselnej skontaktuj sie
Anna Dyl Specjalista ds. Sprzedazy

®© 508 109 049
@ sprzedaz@hotelevva.pl . TET T NECC

—_
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Bragzowwy Pakiet 280 2€/0s.
Zupa
(1 do wyboru)

Rosot drobiowo - wotowy z domowym makaronem
Krem borowikowy z oliwg truflowg i grzankami ziotowymi

Danie gtowne

(serwowane, 1 do wyboru)

Karkowka Sous Vide z musem sliwkowym | sosem winnym | ziemniaki gratin | duszone buraki w demi glace
Piers z Kurczaka Supreme | sos buere Blanc | warzywa sezonowe | ziemniaki pieczone z rozmarynem | oliwa
pietruszkowa

Poledwiczka wieprzowa | sos podgrzybkowy | puree ziemniaczano-szczypiorkowe | warzywa pieczone w
miodzie i masle

Deser

(1 do wyboru)

Sernik Gustum z kremem angielskim | jadalna ziemia czekoladowa z malinami
Apple Crumbe z lodami waniliowymi | borowka i liofilizowanag malina
Panna Cotta z musem malinowym

Zimne przekaski

Miesa pieczyste (Schab | Karkowka | Boczek)

Tymbaliki drobiowe

Pasztet wieprzowy (grzybowy | z orzechami | kminkiem)
Satatka Cezar

Satatka Jarzynowa

Satatka z tunczykiem

Koreczki Caprese

Babeczki z musami (tososiowy | fromage | bruscetta)
Sledzie w : pesto bazyliowym | w pomidorach | w $mietanie
Croissanty nadziewane tososiem wedzonym | rukola i oliwkami
Pieczywo




Kolacja 1

(1 do wyboru)

e Rolada z indyka faszerowana szpinakiem i suszonymi pomidorami | sos blue chesse | gnocchi ziotowe |
marchewka baby
e L0so0$ pieczony | ziemniak hasselback | sos biaty | satatka wiosenna z winegretem

Kolacja 2

(1 do wyboru)

e Wotowina po burgundzku z wytrawng chatkg
e Krem z dorsza | groszkiem ptysiowym i mulami

Kolacja 3
(1 do wyboru)
e Barszcz czerwony z kapusniakiem
e Zupa chrzanowa z boczkiem i szczypiorkiem
Napoje

Kawa, Herbata
Woda z cytryng w karafkach

Dzieci do 4 roku zycia: gratis
Dzieci do 10 lat: 50% ceny

Oferta indywidualna
Tort weselny
Szyszki weselne
Stot wiejski
Stoét sushi
Prosiak
Bufet stodkosci
Piwo lane
Open bar samoobstugowy
Open bar z barmanem

Pieczony udziec wieprzowy

W sprawie oferty weselnej skontaktuj sie
Anna Dyl Specjalista ds. Sprzedazy

® 508 109 049
@ sprzedaz@hotelevva.pl




