sUSTUM

RESTAURACJA WINO &

GUSTUM to zupetnie wyjatkowy w skali regionu, nowatorski koncept kulinarny,
stworzony z pasji do sztuki kulinarnej i wina. Szef kuchni w swoim menu
odwaznie siega po polskie produkty, smaki i lokalne tradycje, zestawiajac

je z tym, co najciekawsze w kuchni $rédziemnomorskiej z domieszkg akcentow
kuchni miedzynarodowe].

Kluczowa idegq jaka przyswieca twdrcom tego niecodziennego miejsca, jest cheé
stworzenia klimatu, w ktérym swiat wysublimowanej kuchni w pieknym

i eleganckim, lecz niezobowigzujgcym wystroju swobodnie przenika

sie z bogactwem i réznorodnoscig $wiata win.

Kierujac sie zasadg, iz doskonata kuchnia powsta¢ moze wytgcznie przy uzyciu
znakomitych sktadnikdw, niezmienng podstawe kazdego menu stanowig
wylacznie starannie wyselekcjonowane produkty o najwiekszym twérczym
potencjale, a takze Swieze i sezonowe warzywa. Pieczywo wypiekamy

na miejscu a o stodka strone menu dba ambitny cukiernik z doswiadczeniem
w najbardziej prestizowych hotelach.

Nasze podejscie to réwniez codzienny nadzér i dbatosc o to, aby serwowane
dania odpowiadaty gustom naszych Gosci. To dla Was i dzieki Wam istniejemy
a kazda opinia jest niezwykle istotna i bierzemy jg sobie do serca pracujac

nad tym, aby codziennie stawad sie lepszymi.

GUSTUM to kawatek naszego Swiata w ktdrym rzadzi mitosé i pasja do kuchni,
a celem do ktérego dgzymy jest stworzenie najlepszej restauracji w naszym
regionie.

Szef Kuchni
Aleksandra Gadek
Czas oczekiwania na danie wynosi do 40 minut
$ Dla grup powyzej 8 osdb zostanie doliczony serwis w wysokosci 10% wartosci rachunku

?@ﬂﬁ Rezerwacja \15 851 00 11 < rezerwacja@gustum.com.pl

BEG
tripadvisor
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PRZYSTAWKI

ZIMNE

DESKA WEDLIN & SEROW WtOSKICH 85 PLN

Crudo di Parma | Spianata Piccante | Pecorino Romano | Provolone | winna konfitura
zurawinowa | oliwki | kapary | owoce | orzechy | rzemieslnicza focaccia

TATAR WOtOWY 57 PLN

siekana poledwica wotowa | klasyczne dodatki | wiejskie zéttko
majonez szczypiorkowy | pikle | smazone kapary | wiejski chleb z mastem

TATAR Z TUNCZYKA 49 PLN

siekana poledwica z turiczyka | puree z avocado | wakame | ponzu | sezam
kolendra | limonka | rzemiesInicza focaccia

BURRATA & SZPARAGI 39 PLN

kremowa burrata | grillowane szparagi | truskawki
jezyny | syrop klonowy z limonkg | grzanka z focacci

CIEPLE

PROZIAKI 32 PLN

8 sztuk mini chlebkéw sodowych na maslance
domowy twarozek z zielening i suszonymi pomidorami | palone masto

GAMBERETTI IN UMIDO 44 PLN

8szt. krewetek duszonych na masle | kruszona feta | czosnek | cebula | pomidory
malinowe | emulsja kokosowa | kolendra | grzanka z focacci



SALATKI

SAtATKA Z PALONYM KOZIM SEREM 42 PLN

selekcja satat z rukolg | opalany plesniowy kozi ser| piklowany burak | gruszka |
winogrono | domowy sos balsamiczny | rzemieslnicza focaccia

SAtATKA Z tOSOSIEM 49 PLN

selekcja satat | toso$ pieczony| krewetki | spianata piccante
chips parmezanowy | domowy sos vinegret | rzemieslnicza focaccia

SALATKA Z KURCZAKIEM 46 PLN

selekcja safat | kurczak SV 68°| boczek | pomidorki cherry
grzanki | grana padano | domowy sos cezar | rzemieslnicza focaccia

SALATKA Z GRILLOWANYM HALLOUMI 42 PLN

selekcja satat ze szpinakiem | grillowane halloumi | truskawki | ogérek | pomidorki
cherry | cukinia | sos jogurtowy z mietg | rzemieslnicza foccacia

ZUPY

ZtOCISTY BULION 32 PLN

bulion wotowy - drobiowy | plastry kaczki SV 52°
lubczykowy domowy makaron | wloszczyzna

ZABIELANY BARSZCZ CZERWONY 29 PLN

bulion miesny | wioszczyzna | siekana botwina
mtode ziemniaki | $mietanka | koper

t0SOS & KOPEREK 32 PLN

bulion migsny | wloszczyzna | mtode ziemniaki | pieczone kawatki fososia
seler naciowy | groszek cukrowy | Smietanka | koper

THAI SOUP 32 PLN

bulion miesny | krewetki | makaron ryzowy | mleczko kokosowe | grzyby shimeji
wloszczyzna | edamame | kolendra



VEGE FOOD

KALAFIOR & TOFU TERIYAKI 45 PLN @

pieczony stek z kalafiora | glazurowane tofu | hummus miso | mix ziét | granat

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO 36 PLN

makaron | oliwa | czosnek | papryczka chilli | parmegiano reggiano | natka pietruszki

PIEROGI DYM & ZIELEN 44 PLN

twardg wedzony | ziemniaki | czosnek niedzwiedzi
zurawina | okrasa z cebuli | kwasna $mietana

FISH FOOD

DORSZ A LA LUMIERE 68 PLN

poledwica z dorsza | kremowe risotto | sos burble blanc
cukinia | pomidory malinowe

KROLEWSKIE ORZO VERDE 68 PLN

steak z tososia | makaron orzo | szparagi | edamame
cukinia | cytrynowy sos holenderski



DANIA GEOWNE

WOt W CENTRUM 120 PLN

poledwica wotowa | maslane puree ziemniaczane | duszony szpinak
duszone szparagi z czosnkiem | sos demi glace

ZEBRO WOtOWE 79 PLN

dtugo pieczone zebro wotowe | ziemniaki hasselback | zielona fasolka szparagowa w
boczku | colestaw z czerwonej kapusty | sos wtasny z porterem

KLASYCZNY SCHABOWY 65 PLN

schab smazony na smalcu | mfode ziemniaki | mtfoda kapusta zasmazana
pomidor | creme fraiche | koper

KACZKA GOURMET 75 PLN

kaczka SV 52° | kopytka ziemniaczane | botwina w $mietanie | brokut bimi

PIECZONY KURCZAK SIELSKI 65 PLN

potowa pieczonego kurczaka Sielskiego | mtode ziemniaki

satata mastowa z rzodkiewka | kwasna Smietana
- KURCZAK SIELSKI — bo sielski to mieso z rosngcych wolniej, dobrze karmigcych kurczakéw. Chowany bez antybiotykéw -

STREET FOOD

BURGER by GUSTUM 48 PLN

wotowina | butka rustico | ser cheddar | pikle | rucola
cebula | pieczarki | domowy sos marie rose

Dodatek | —Bekon 6 PLN | Dodatek Il — Jajko sadzone 6 PLN | Dodatek Il — Awokado 10 PLN

BURGER by GUSTUM CRISPY CHICKEN 46 PLN

kurczak crispy | butka rustico | ser cheddar | bekon | pikle curry
satata | cebula czerwona | domowy sos mango-mayo



DESERY

LAVA CAKE 29 PLN

czekolada 72% | z6ttko | sezonowe owoce | sorbet

TIRAMISU MALINOWE 29 PLN

mascarpone | zottka | biszkopty | kawa | amaretto | puree malinowe | kakao | maliny

CRUMBLE TRUSKAWKA & RABARBAR 29 PLN

truskawki | rabarbar | zest z pomaranczy
maslana kruszonka | lody $mietankowe

ETON MESS 29 PLN

kruszona beza | bita Smietana | puree truskawka | sezonowe owoce

MINI TARTA LEMON CURD 29 PLN

kruchy maslany spdd | krem cytrynowy | beza wioska

MENU DLA DZIECI

Rosét z domowym makaronem 15 PLN
Nuggetsy z kurczaka z frytkami i surowka 25 PLN

Deser Lodowy 15 PLN



MENU DEGUSTACYINE - 235 PLN

Sugerowany Aperitiv

PROZIAKI

8 sztuk mini chlebkéw sodowych na maslance
domowy twarozek z zielening i suszonymi pomidorami | palone masto

ZABIELANY BARSZCZ CZERWONY

bulion miesny | wioszczyzna | siekana botwina
mtode ziemniaki | $mietanka | koper

DORSZ A LA LUMIERE

poledwica z dorsza | kremowe risotto | sos burble blanc
cukinia | pomidory malinowe

KACZKA GOURMET

kaczka SV 52° | kopytka ziemniaczane | botwina w $mietanie | brokut bimi

ETON MESS

kruszona beza | bita Smietana | puree truskawka | sezonowe owoce

Sugerowane Digestivo



ALKOHOLE

PIWA
Zywiec lane 0.5/ 15 PLN | Zywiec lane 0.31 13 PLN
Piwo butelkowe 0.5] 16 PLN
Piwo bezalkoholowe 16 PLN

Grimbergen lane 0.33] 19 PLN
Grimbergen butelkowe 0.33] 19 PLN
Piwo regionalne 15 -19 PLN

WODKI BIALE 40 mi
Wyborowa Exquisite 20 PLN
Ostoya 10 PLN | Baczewski 10 PLN | Absolut 9 PLN
Finlandia 9 PLN | Belvedere 17 PLN
Orkisz 15 PLN | Beluga Transatlantic 23 PLN

TEQUILA 40 ml
Jose Cuervo Reposado | Jose Cuervo Blanco 17 PLN
Jose Cuervo Anejo 20 PLN

GINY 40 ml
Beefeater 10 PLN | Beefeater Pink 10 PLN
Bombay Sapphire 16 PLN | Bulldog 18 PLN
Citadelle 16 PLN

BRANDY 40 ml
Metaxa Grand Fine 28 PLN

RUM 40 ml
Pyrat X.0 17 PLN

LIKIERY 40 ml
Baileys 12 PLN |Limoncello 18 PLN
Amaro Lucano 25 PLN | Bellabomba 22 PLN

BOURBONS 40 ml
Four Roses Single Cask 24 PLN | Knob Creek 23 PLN
Woodford Reserve 27 PLN | Tincup Colorado 24 PLN
Jim Beam 9 PLN | Canadian Club 12 15 PLN

KONIAK 40 ml
Henessey VS 24 PLN | Henessey Fine De Cognac 26 PLN
Martell XO 90 PLN | Martell V.S.0.P 27 PLN
Remy Martin XO 95 PLN | Remy Martini Al. C. Royal 50 PLN
Camus V.S.0.P. 30 PLN | Camus XO 85 PLN



WHISKY (MALTED) 40 ml
Chivas 12 18 PLN | Chivas 18 33 PLN | Chivas 25 125 PLN
Chivas Extra 24 PLN | Chivas Mizunara 27 PLN
Jameson 12 PLN | Jameson IPA 12 PLN
Ballantine’s 15 PLN | Ballantine’s 12 18 PLN
Johnnie Walker black 20 PLN
Johnnie Walker platinium 50 PLN
Jack Daniel’s 15 PLN | Jack Daniel’s Apple 15 PLN
Jack Daniel’s Honey 15 PLN | Jack Daniel’s Fire 15 PLN
Hibiki 53 PLN | Enso 30 PLN

WHISKY (SINGLE MALTED) 40 ml
Dalmore 35 PLN
Glenlivet 12 25 PLN | Glenlivet 15 30 PLN
Glenlivet 18 45 PLN
Macallan 12 46 PLN | Macallan 15 85 PLN
Scapa Glansa 34 PLN | Scapa Skiren 34 PLN

CALVADOS 40 mli
Boulard V.S.0.P 24 PLN | Papidoux 22 PLN

ARMAGNAC 40 mi
Armagnac Blanche 26 PLN | Armagnac Carafe xo chance 35 PLN

GRAPPA 40 ml
Giare Amarone 31 PLN



NAPOIJE CIEPLE

KAWY
Ristretto 7 PLN | Espresso 9 PLN | Espresso doppio 11 PLN
Espresso macchiato 11 PLN | Café Crema 11 PLN
Americano 13 PLN | Flat White 13 PLN
Cappuccino 13 PLN | Latte 14 PLN
Latte macchiato 14 PLN | Irish Coffee 26 PLN
Frappe 24 PLN | Espresso Affogato 18 PLN

Herbata — selekcja 10 PLN

NAPOIJE ZIMNE

WODA BUTELKA

Kropla Beskidu gazowana, niegazowana 25 cl 8 PLN
Evian niegazowana 75 cl 16 PLN

SOKI BUTELKA 25cl

pomaranczowy | grejpfrutowy | jabtkowy | multiwitamina
czarna porzeczka 10 PLN

SWIEZO WYCISKANE SOKI 200ml
pomaranczowy 16 PLN | grejpfrutowy 16 PLN | mix 18 PLN

NAPOJE GAZOWANE 25cl
Coca —Cola | Coca — Cola zero 10 PLN
Kinley | Fanta | Sprite 10 PLN
Fuzetea 10 PLN
Energy drink Burn 12 PLN

LEMONIADA 200 ml

Waikiki — cytryna | pomararicza | blue curacao| tonic 19 PLN
American Fizz — cytryna | granat | pomarancza | malina | sprite 19 PLN
Fantasy — cytryna | mirabelka | pomaranczowy | woda sodowa 19 PLN



DRINKI

Old Fashioned — 32 PLN

chivas Regal 12 | angoustura bitters | cukier brazowy | alk. 13.74%

Mojito — 30 PLN | 0% -24 PLN

biaty rum | woda gazowana | limonka | miete | cukier bragzowy | alk. 10,67%

Cuba Libre — 30 PLN

rum | cola | limonka | alk. 10,91%

Aperol Spritz—36 PLN | 0% - 24 PLN

aperol | prosecco | angoustura | syrop | woda gazowana | alk. 8,89%

Negroni —34 PLN

campari | stodki vermouth | gin | alk. 24%

Long Island Iced Tea — 39 PLN

wodka | gin | tequila | rum biaty | likier | sok z cytryny | cola | alk. 18,33%

Cosmopolitan — 31 PLN

wodka limonkowa | likier triple sec | sok z limonki | sok zurawinowy | alk. 15,38%

Pink Lady — 34 PLN

gin truskawkowy | sok z cytryny | grenadine | biatko | alk. 16%

Whisky / Rum sour — 32 PLN

sok z cytryny | syrop cukrowy | biatko | angoustura | alk. 16,56%

Acapulco—36 PLN | 0% - 26 PLN

tequila srebrna | sok ananasowy | sok z limonki | syrop z marakui | alk. 9,14%

Blueberry —34 PLN | 0% - 26 PLN

wodka limonkowa | likier Creme de Cassis | przecier jagodowy | limonka | alk. 20%

Pornstar Martini — 36 PLN

wodka | passoa | syrop waniliowy | przecier z marakui | sok z limonki | prosecco | alk. 15,5%

Hugo Spritz—36 PLN | 0% - 26 PLN

prosecco | likier z kwiatu czarnego bzu | sok z limonki | woda gazowana | alk. 5,79%



PI1ZZA 2.0

MARGERITA | 28 PLN

sos pomidorowy | ser mozzarella fior di latte | bazylia

PRIMAVERA | 34 PLN

sos pomidorowy | ser mozzarella fior di latte | cukinia | baktazan
pomidorki koktailowe | rukola

CAPRICCIOSA | 36 PLN

sos pomidorowy | ser mozzarella fior di latte | szynka Prosciutto Cotto
karczochy | pieczarki | oliwki czarne

PARMA | 36 PLN

sos pomidorowy | ser mozzarella fior di latte | Prosciutto Crudo |
rukola | pomidorki cherry | Parmigiano Reggiano

ALLA DIAVOLA | 34 PLN

sos pomidorowy | ser mozzarella fior di latte | spianata piccante
pepperoncino | papryczka jalapeno

BOSCAIOLA | 34 PLN

ser mozzarella fior di latte | ser gorgonzola
pieczarki | cebula biata | boczek

SALAME E FUNGHI | 36 PLN

sos pomidorowy | ser mozzarella fior di latte | salami | pieczarki

PER BAMBINI | 36 PLN

sos pomidorowy | ser mozzarella fior di latte
szynka | pieczarki | kukurydza

MONTAGNA | 38 PLN

sos pomidorowy | ser mozzarella fior di latte
boczek | oscypek | zurawina

@ Srednica Pizzy to 32 cm



