Y/

Hot‘gFI lany

Feel The Tradition
K X KX X

ATERING
SATHRING

Spraw, by te Swiqta
byty wyjatkowe

z nasza wySmienitg kuchnig




Weqw:

PRZYSTAWKI

Sledz po zydowsku z rodzynkami w winie, cebulg
i majerankiem 63 zt/kg

SledZ po kaszubsku w lekko pikantnym
pomidorowym sosie 63 zt/kg

Satatka $ledziowa z buraczkami 58 zt/kg

Ryba po grecku ( dorsz) pomidory, warzywa
korzeniowe, suszona sliwka 66 zt/kg

Uszka wigilijne 74 zt/kg

Kapusta wigilijna 52 zt/kg

Tradycyjna satatka jarzynowa 47 zt/kg




Meqw:

PRZYSTAWKI

Baleron biatoruski z czosnkiem
i majerankiem 65 zt/kg

Rolada z kaczki z suszong $liwkg 150 zt/kg
Pasztet cielecy z kaczkg i morelg 75 zt/kg

Paszteciki z kapustg i grzybami 3 zt/1szt

Sosy:
Sos tatarski 20 zt/250ml

Sos cumberland 20 zt/250ml

Sos grzybowy 20 zt/250ml




equ:

ZUPY

Wigilijny barszcz 55 zt/1

Flaczki z boczniaka z gesing 65 zt /1
lub wege 60 zt/1

Grzybowa z kluskami lanymi 60 zt/]




Weqw:

DANIA GLOWNE

Bigos wigilijny na gesinie z grzybami i suszong

sliwkg 65 zt/kg

Karp smazony 90 zt/kg

Kapusta po zydowsku z suszong sliwkg 52 zt/kg
Pierogi ruskie 50 zt/kg

Pierogi z kapustg i grzybami 55 zt/kg
Pierogi z cielecing 62 zt/kg
Dorsz w sosie porowo koperkowym 120 zt/kg
Puree ziemniaczane 7 zt/200g
Karmelizowane warzywa korzeniowe 8 zt/200g
Pieczone piecz.'arki portobello 12 zt/200g

zane buraczki 9 zt/200g
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SWIATECZNE WYPIEK]

Pascha
$r. 24 cm /130 zt
$r. 22 cm/ 110 zt
$r. 18 cm/90 zt
Sernik
$r. 24 cm /120 zt
$r. 22 cm/ 100 zt

$r. 18 cm/85 zt

Makowiec

$r. 24 cm/ 110 zt
$r. 22 cm/ 90 zt
$r. 18 cm/ 75 zt
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Zamoéwienia przyjmujemy
do 20.12.2024
Odbiér do 24.12 do godz. 12:00

Minimalna wartos¢ zamowienia:
200 7t

Mozliwo$¢ dowozu na terenie
Lublina za dodatkowg optatg

KONTAKT:

mail: recepcja@hotelilan.pl
tel: 506196017




