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s MENU SERWOWANE

<PAKIET | - 120 ZI'£S>

zupa / danie gtbwne / deser o

kawa / herbata / woda / soki owocowe / 5
kompot z suszu

( PAKIET Il - 155 ZI'./OS>

4 przekgski zimne [/ zupa / danie gtéwne / deser

kawa / herbata / woda / soki owocowe /
kompot z suszu

(PAKIET Il - 199 Z¢ /OS>

6 przekgsek zimnych / zupa / danie gtéwne /

e\ i : .

_{,ﬁ& 3 minideserki w bufecie

AN

.k%?ff kawa [/ herbata / woda / soki owocowe /
,f‘"‘& kompot z suszu
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MENU SERWOWANE DO
~ WYBORU

ZUPY

Tradycyjny barszcz czerwony
Z grzybowymi uszkami

Zupa grzybowa z ktadzionymi kluseczkami 5:;
Krem z pieczonego buraka i kapusty czerwonej
z kwasng smietang
DANIA GLOWNE S|

tw”\% piklowane tagliatelle z marchwi, sos z pieczonych
A\ papryk i pomidoréw

Karp z pieca, puree ziemniaczane, kapusta
zasmazana z grzybami, sos chrzanowy,
piklowana cebula

: Noga z kaczki confit, puree z batata, sos
pomaranczowy, brokut w emulsji, kiszona rzodkiewka

‘:?:-. ¥

Policzki wotowe w sosie witasnym, kapusta po
i burgundzku, kluski slgskie, chrust z pora

*w Indyk sous-vide w sosie kurkowym, zapiekanka

e i gratin, buraczki z malinami
@

K&_x_f www.hotelilan.pl
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MENU SERWOWANE DO
WYBORU

DESERY

Tradycyjny sernik, crumble, sos malinowy
Pascha z bakaliami

Mini beza z mascarpone i owocami

PRZEKASKI ZIMNE

Sledz tradycyjny z marynowana cebulkg

Sledz po zydowsku

'Rolada z tososia norweskiego ze swiezym szpinakiem,

musztardg francuskg i musem kaparowym

Ryba po grecku

vinaigrette
Tradycyjna satatka jarzynowa

Talerz mies pieczonych
(rolada z kaczki, rostbef, pasztet)

Satatka sledziowa z ziemniaczkami i piklami
Terrina z kurczaka z grzybami i pietruszka
Karp po zydowsku w galarecie z rodzynkami
Tymbaliki drobiowe

www.hotelilan.pl

~ Satatka z panierowanym serem halloumi, marynowanq
gruszkg i boczniakiem, pomidor koktajlowy, sos
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MENU BUFETOWE
*OFETA DLA MIN 20 OSOB

@AKIET | -125 Z£ / OS ) /‘

zupa / 3 dania gorgce (miesne /rybne [ wege) /
2 dodatki / 2 rodzaje minideserow

kawa / herbata / woda / soki owocowe /

kompot z suszu

Dodatkowe zimne przekaski do dan bufetowych
- 10 zt / rodzaj / osoba

www.hotelilan.pl




Zupa grzybowa z ktadzionymi kluseczkami

Krem z pieczonego buraka i kapusty czerwonej

z kwashg Smietang

DANIA GLOWNE
Chrupigcy filet z karpia

Filet z sandacza po grecku
Sandacz pieczony w sosie porowym
Pierogi z kapustg i grzybami
Bigos Swigteczny
Noga z kaczki w sosie zurawinowym

Udziec z indyka z grzybami

DODATKI

Puree ziemniaczano - chrzanowe
Puree z batata
Kopytka

www.hotelilan.pl




. W RAMACH KAZDEGO PAKIETU

OFERUJEMY:

Kompleksowg organizace spotkania
Swiateczna dekoracje stotéw

Profesjonalng obstuge kelnerskg o

Bezptatny parking hotelowy “

Kompozycje menu z uwzglednieniem diet
I nietolerancji pokarmowych -

Podane ceny sg cenami brutto
| zawierajg 8% i 23% podatku VAT

INFORMACJA | REZERWACJA.

Aleksandra tel. 506 196 015
email: marketing@hotelilan.pl

F= Svetlana tel. 506 196 025
@4‘3 email: konferencje@hotelilan.pl

SN www.hotelilan.pl
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