
OFERTA
ŚWIĄTECZNA

2023



PAKIET I

DANIE GŁÓWNE

DESER

KAWA  | HERBATA | SOKI

PAKIET II

ZUPA

DANIE GŁÓWNE

DESER

KAWA  | HERBATA | SOKI

 PRZYSTAWKA SERWOWANA

129 zł / osoba

ZUPA

159 zł / osoba



PAKIET III

ZUPA

DANIE GŁÓWNE

PRZYSTAWKA SERWOWANA

DESER

KOMPOT Z SUSZU OWOCOWEGO

4 PRZEKĄSKI W STOLE

KAWA  | HERBATA | SOKI

209 zł / osoba

20 zł / 500 ml

DODATKOWA PRZEKĄSKA

15 zł /  osoba



MENU
PRZYSTAWKA SERWOWANA

 (do wyboru)
Pierogi z kapustą i grzybami / okrasa (na ciepło).

Prosciutto z kaczki własnej receptury z owocami leśnymi 

i dressingiem porzeczkowym.

Vol  au vent z musem łososiowym, kawiorem limonkowym

 i pudrem z oliwek.

Rilette z wędzonego pstrąga z creme fraiche

koperkowym i i kawiorem sojowym.

ZUPA
 (do wyboru)

Barszcz wigilijny z uszkami.

Barszcz po żydowsku z suszonymi grzybami.

Krem z borowika z groszkiem ptysiowym.



MENU
DANIE GŁÓWNE

 (do wyboru)
Karp filet / gnocchi dyniowe / pasztecik grzybowy

/ sos szary z piernikiem.

Kacza noga w jabłkach / puree ziemniaczane 

/ kapusta po burgundzku / sos jabłkowy.

Policzki wołowe / pęczotto z dynią i jarmużem

 / burak karmelizowany / demi glace.

Łosoś pieczony / risotto szafranowe / groszek cukrowy 

/ buerre blanc / czerwony kawior.

Udziec z kurczaka / puree z gorczycą / młoda marchew

/groszek zielony / burak / jus drobiowy.



MENU
PRZYSTAWKI W STÓŁ

 (do wyboru)
Pasztet cielęcy z konfiturą cebulową.

Galantyna z kurczaka z suszonym pomidorem.

Tradycyjny śledź w oleju z cebulką.

Dorsz w galarecie z piklowanymi warzywami.

Rolada szpinakowa z twarożkiem i wędzonym łososiem.

Śledzie w burakach z remoladą selerową.

Gruszka marynowana w towarzystwie sałat, pomidora

 i karmelizowanego orzecha.

Tortilla z pieczonym kurczakiem, świeżą sałatą  

i chrupiącymi warzywami.

Rolada jajeczna z ricottą i suszonymi pomidorami.



MENU
DESER

 (do wyboru)
Makowiec japoński

Sernik piernikowy

Miodownik - lekach

Brownie z musem kawowym

Keks z bakaliami

Szarlotka tradycyjna



KONTAKT
506 196 025

konferencje@hotelilan.pl

506 196 015

marketing@hotelilan.pl

506 196 017

recepcja@hotelilan.pl


