Hot el Haly

| The Tradition —

PAKIET ANDRZEJKOWY — 80z1/ os.

ZUPA (jedna do wyboru)
¢ Krem z biatych warzyw z oliwa pietruszkowa
** Krem z zielonego groszku z marynowana gruszka

DANIA GORACE (jedno do wyboru)

+»+ Rolada drobiowa ze szpinakiem w sosie z gorgonzoli, ziemniaki opiekane
z rozmarynem oraz snopek z ogérka
R/

*» karczek cielecy w sosie kurkowym z domowymi kopytkami i pietruszka
oraz bukiet satfat z dressingiem polskim

PRZEKASKI
¢ Tatar wotowy z siekanymi marynatami na grzance
+»+» Deska pasztetow i wiedlin z piklami
% Swieze sataty z serem camembert i chrustem z wotowego pastrami
+* Mini tortille na rukoli (w dwdch opcjach):
- tortilla/ kurczak/ satata/ papryka/ ogérek
- tortilla/ serek koperkowy/ toso$
+»+ Tartinki wytrawne i kanapki dekoracyjne (w trzech opcjach):
- serek twarozkowy/ warzywa
- wotowe pastrami/ ser/ czarna oliwka/ kapary
- serek Smietankowy/ toso$ wedzony/ oliwka czarna
+* Przekaski Finger Food (w trzech opcjach)
- melon/ wotowe pastrami
- roladki z cukinii/ ser feta/ suszone pomidory
- $liwka wegierska/ wotowe pastami
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Hotel Han/

1 The Tradition —

ZIMNE PRZYSTAWKI
+* Rolada szpinakowa z musem Smietankowym i wedzonym tososiem (500 g) — 50 zt
¢ Vou-al-vent faszerowany delikatnym musem ryb wedzonych (20 szt.) — 50 zt
¢ Vou-al-vent z wedzonym kurczakiem i grzybami lesSnymi (20 szt.) — 50 zt
¢ Rollsy z nalesnikdéw z hummusem i warzywami grillowanymi (500 g) — 20 zt
+* Bruschetta z salsg pomidorowg, bazylig i mozarellg (15 szt.) — 30 zt
% Sledzie z cebulg w oleju marynowane w $wiezym koprze (500 g) — 20 zt
+»* Ryba po grecku w sosie pomidorowym z warzywami (500 g) — 30 zt
++ Tradycyjna satatka jarzynowa (500 g) — 25 zt
* Wiejski pasztet z zurawing (500 g) — 20 zt
+»+ Satatka cezar grillowanym kurczakiem i sosem czosnkowym (500 g) — 25 zt
++ Satatka grecka z serem typu feta (500 g) — 25 zt
++» Satatka sledziowa z ziemniakami i ogérkiem konserwowym (500 g) — 25 zt

StODKOSCI i WYPIEKI
% Sernik domowy z karmelem i orzechami 45zt/ kg
++ Tort mango- marakuja 90zt/ kg
+» Tort bezowy z kremem mascarpone 220zt/ szt. (ok.20 porcji, zamawiany na sztuki)

o,

+* Mini Pavlova z owocami 10zt/szt. (min. 5szt.)

®,

% Monoporcje deserowe 10zt/ szt. (min. 5szt.)

®,

% Chleb wtasnego wypieku 8zt/ 1szt. (ok.1kg)

INFORMACJE | ZAMOWIENA
Mateusz Zieba
konferencje@hotelilan.pl
mobile: +48 506 196 025
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