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Gramatura dań





�





Przystawki


Śledź w buraku: śledź filet 150g, cebula 80g, śliwka 100g, biała rzepa 10g, grzanka 50g.


Wątróbka drobiowa: wątróbka 200g, szalotka 50g, gruszka 100g, wino białe 50ml, wiśnie 50g.


Tatar wołowy: polędwica wołowa 100g, dodatki 110g, jaja 30g. 


Boczniaki na chałce: boczniak królewski 120g, chałka 50g, czosnek 10g, szpinak 50g.





Zupy


Krem z kiszonego ogórka: ogórek kiszony 100g, pietruszka korzeń 30g, seler 30g, cebula 50g, ziemniaki 100g, jajko 1szt.


Bulion z młodego koguta: bulion 250g, kołduny 80g.





Dania główne


Stek z polędwicy wołowej: polędwica wołowa 180g, salsefia 80g, dodatki 250g.


Kogut: kogut 200g, dodatki 250g.


Kreplachy: pierogi z wątróbką 280g, dodatki 110g.


Ossobuco: gicz cielęca 250g, dodatki 260g.


Sandacz: filet sandacza 180 g, dodatki 250g.


Kofta sojowa: soczewica 70g, pieczarki 50g, cebula 40g, dodatki 250g.





Sałatki


Pieczony łosoś: filet łososia 80g, bulgur 30g, pomidor koktajlowy 60g, wakame 30g.


Wędzony twaróg: twaróg 80g, mix sałat 40g, cebulka balsamico 60g, ogórek 80g, mango 50g, pomidor 80g.





Pasta


Bucatini: bucatini 100g, filet kaczki 100g, cebula 30g, pelati 100g, mozzarella 60g.


Rigatoni: rigatoni 100g, dodatki 250g.





Desery


Pascha: pascha 120g, dodatki 80g, owoce 30g.


Tarta czekoladowa: tarta 150g, lody 50g, dodatki 20g.











Desery / Desserts / Десерти


�





Tradycyjna pascha żydowska / toffi / migdały / crumble czekoladowy / owoce sezonowe





Traditional Jewish paskha / toffee / almonds / chocolate crumble / seasonal fruits  





Пасха / тоффі / миндаль / шоколадний крамбл / сезонні фрукти


24 zł





�





Tarta czekoladowa


lody pomarańczowe/ crumble orzechowe





Chocolate tart / orange ice cream / nut crumble





Шоколадний тарт / апельсинове морозиво / шоколадний крамбл


22 zł








NAPOJE ZIMNE / COLD DRINKS





�





Soki owocowe/ fruit juice 0,2 l								9 zł 


Woda mineralna/ mineral water Perlage 0,3 l						9 zł 


Woda mineralna/ mineral water Perlage 0,7 l					          15 zł


Coca cola/ coca cola zero 0,25 l 								9 zł 


Sprite 0,25 l 											9 zł


Fanta 0,25 l 											9 zł


						          


PODANE CENY ZAWIERAJĄ PODATEK VAT/ ALL PRICES INCLUDE TAXES /


ЦІНИ З ПДВ





 				          


  				       





Przystawki / Appetizers / Закуски





�





Śledź w buraku


kiszona śliwka/ mini rzepa/ gorczyca/ grzanka/ szczawik


Herring in beetroot / pickled plum / mini turnip / mustard greens / toast / sorrel








Оселедець в бурячках / квашена слива / міні ріпа / гірчиця / грінка / щавель                                                                         32 zł





�





Wątróbka drobiowa


wątróbka/ gruszka/ chałka/ żel wiśniowy





Chicken liver / pear / challah / cherry gel





Куряча печінка / грушка / плетінка / вишневий гель


34 zł





�





Tatar wołowy / rydze / gorczyca / ogórek konserwowy / szalotka / żółtko / cebulka piklowana / oliwa szczypiorkowa 





Beef tartare / red pine mushroom / pickled cucumber / spring onion / egg yolk / pickled onion / chives oil





Тартар з яловичини / ридзи / гірчиця / маринований огірок / цибуля-шалот / жовток / маринована цибуля / оливкова олія з травами





36 zł








PODANE CENY ZAWIERAJĄ PODATEK VAT/ ALL PRICES INCLUDE TAXES / 


ЦІНИ З ПДВ


















































Przystawki





�





Pasztet a’ la singer z kurzych wątróbek- kawior żydowski


Delikatny pasztet z marynowanych kurzych wątróbek z orzechami i cebulą, podawany ze


słodką chałką i tartym jajkiem.





Soft chicken liver pate with walnuts, onion, sweet brioche and boiled egg.





16 zł





�





Śledź w korzennej zalewie


Macerowany matias z cebulką, na plastrach pieczonego buraka z podgrzybkami.





Herring marinated with onion served on beetroot and forest mushrooms.





17 zł





�





Gefilte fish


Delikatne kulki z gotowanej na parze białej ryby


z rodzynkami i cebulką, serwowane na musie z buraków z chrzanem.





White fish steamed with raisins and onion served on beetroot and horse radish mousse.





19 zł





�





Latkes


Mini placuszki ziemniaczanie podane z plasterkami wędzonego łososia i łezką kwaśnej


śmietany.





Potato cake served with smoked salmon and sour cream.





21 zł





�





Gęsi pipek


Szyjka gęsia faszerowana podrobami i orzechami na grillowanych jabłkach


z marmoladą cebulową.





Goose neck stuffed with liver, walnuts served with grilled Apple and onion marmalade.





27 zł








Pasta / Pasta / Паста


�


Bucatini 


ragout z kaczki/ szalotka/ seler naciowy/ mozzarella


Bucatini / duck ragout / shallot / celery / mozzarella





Букатіні / рагу з качки / цибуля-шалот / стебло селери / моцарела


39 zł


�


Rigatoni


pesto ziołowe/ cream vege/ orzech karmelizowany/ grana padano


Rigatoni / herbal pesto / cream vege / carmelized nuts / Grana Padano cheese





Ріґатоні / зелене песто / веганські вершки / карамелізований горіх / Ґрана Падано


38 zł








Sałatki / Salads / Caлaти





�


Pieczony łosoś


łosoś/ pomidor koktajlowy/ kasza bulgur/ wakame/ rzodkiewka/ dip cytrynowy





Baked salmon / cherry tomato / bulgur / wakame / radish / lemon dip





Печений лосось / чері / булгур / вакаме / редис / лимонний соус


40 zł


�





Wędzony twaróg 


twaróg wędzony/ selekcja sałat/ cebulka marynowana/ ogórek zielony/ sezam/ mango


Smoked cottage cheese / selection of salads / pickled onion / cucumber / sesame / mango





Копчений творог / мікс салатів / маринована цибуля / огірок / кунжут / манго


36 zł





PODANE CENY ZAWIERAJĄ PODATEK VAT / ALL PRICES INCLUDE TAXES / 


ЦІНИ З ПДВ


















































PODANE CENY ZAWIERAJĄ PODATEK VAT/ ALL PRICES INCLUDE TAXES











Przystawki





�





Pasztet a’ la singer z kurzych wątróbek- kawior żydowski


Delikatny pasztet z marynowanych kurzych wątróbek z orzechami i cebulą, podawany ze


słodką chałką i tartym jajkiem.





Soft chicken liver pate with walnuts, onion, sweet brioche and boiled egg.





16 zł





�





Śledź w korzennej zalewie


Macerowany matias z cebulką, na plastrach pieczonego buraka z podgrzybkami.





Herring marinated with onion served on beetroot and forest mushrooms.





17 zł





�





Gefilte fish


Delikatne kulki z gotowanej na parze białej ryby


z rodzynkami i cebulką, serwowane na musie z buraków z chrzanem.





White fish steamed with raisins and onion served on beetroot and horse radish mousse.





19 zł





�





Latkes


Mini placuszki ziemniaczanie podane z plasterkami wędzonego łososia i łezką kwaśnej


śmietany.





Potato cake served with smoked salmon and sour cream.





21 zł





�





Gęsi pipek


Szyjka gęsia faszerowana podrobami i orzechami na grillowanych jabłkach


z marmoladą cebulową.





Goose neck stuffed with liver, walnuts served with grilled Apple and onion marmalade.





27 zł








Przystawki / Appetizers / Закуски


�


Boczniaki na chałce ze szpinakiem


boczniak królewski/ czosnek/ natka pietruszki/ szpinak/ oliwa z oliwek





Royal oyster mushrooms / challah / garlic / parsley / spinach / olive oil





Гливи на плетінці зі шпинатом / часник / петрушка / оливкова олія





34 zł








Zupy / Soups / Супи


�





Krem z kiszonego ogórka


ziemniak pieczony/ kwaśna śmietana/ jajko





Pickled cucumber cream soup / sour cream / baked potato / egg





Крем-суп з квашеного огірка / печена картопля / сметана / яйце


zł








Bulion z młodego koguta 


kołduny wołowe/ marchew / karmelizowana cebulka/ pietruszka chips





Young rooster broth / beef dumplings / carrot / caramelized onion / parsley chips





Бульйон з молодого півня / колдуни з яловичини / морква / карамелізована цибуля / чіпси з петрушки


18 zł














PODANE CENY ZAWIERAJĄ PODATEK VAT / ALL PRICES INCLUDE TAXES / 


ЦІНИ З ПДВ














Dania główne / Main courses / Основні страви








�








Stek z polędwicy wołowej


salsefia/ grillowany ziemniak/ cebulka palona/ boczniak królewski/ mus z marchwi/ demi glace


Beef tenderloin steak / salsefia / grilled potato / roasted onion / king oyster mushroom / carrot mousse / demi glace


Стейк з яловичини / сальсефія / картопля з гриля / палена цибуля / гливи королівські / моркв’яний мус / демі глас


95 zł





�





Kogut


krokiet z białych grzybów/ pak choi/ mus z czerwonej kapusty i selera/ jus drobiowy/ prażynka


Rooster / white mushroom croquette / pak choi / red cabbage and celery mousse / poultry sauce / tapioca chip


Півень / крокет з білими грибами / пак чой / мус з червоної капусти і селери 


64 zł





�





Kreplachy


 wątróbka drobiowa / masło palone / czarnuszka / tymianek / jabłko z żurawiną / chrust z marchwi


Kreplachy (dumplings) / goose liver / burnt butter / black cumin / thyme / apple with cranberries / carrot brushwood





Креплехи / гусяча печінка / палене масло / нигелла / чебрець / яблуко з журавлиною / чіпси з моркви


39 zł





PODANE CENY ZAWIERAJĄ PODATEK VAT / ALL PRICES INCLUDE TAXES /


ЦІНИ З ПДВ























PODANE CENY ZAWIERAJĄ PODATEK VAT/ ALL PRICES INCLUDE TAXES














�





Ossobuco cielęce


puree ziemniaczane/ brokuł/ groszek cukrowy/ crumble orzechowe/ demi glace z gorczycą


Veal ossobuco / potato puree / broccoli / peas / nut crumble / demi glace with mustard


Оссобуко з телятини / картопляне пюре / броколі / зелений горошок / горіховий крамбл / демі глас з гірчицею


80 zł





�





Sandacz


tabbouleh z cukinią/ mięta/ puree z kalafiora/ sos cytrynowy





Zander / zucchini tabbouleh / mint / cauliflower puree / lemon sauce


Судак / табуле з цукіні / м’ята / пюре з цвітної капусти / лимонний соус


58 zł





�





Kofta sojowa


pomidor/ szalotka/ czerwona fasola/ białe grzyby/ ailloli





Soy kofta / tomato / shallot / red beans / white mushrooms / ailloli





Соєва кофта / помідор / цибуля-шалот / червона квасоля / білі гриби / айолі


40 zł


























PODANE CENY ZAWIERAJĄ PODATEK VAT / ALL PRICES INCLUDE TAXES /


ЦІНИ З ПДВ
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