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MENU | 270 zl/os

Przystawka Ryba na sposob wtoski
Kolorowe salaty z wedzonym tososiem Migso pieczone (schab, karczek z czosnkiem, boczek
faszerowany)
Zupa
Zur lidzbarski na zakwasie z zytniej maki Bufet dan gorqcych

Szyneczki kurczaka faszerowane pieczarkami
Rozbef wolowy z pomidorami
Loso$§ w sosie winogronowym

Sorbet
Sorbet cytrynowy z Zubréwka

Danie gltowne Spaghetti w sosie Pesto
Poledwiczki wieprzowe z sosie z zielonego pieprzu podane Warzywa gotowane
z kopytkami i fasolkg z marchewka Ziemniaki zapiekane z serem

A ) Barszcz czysty z pasztecikiem francuskim
Bufet surowek i satatek

Satatka Caprese Ciasta i desery
Satatka grecka Plesniak, sernik wiedenski, sernik na zimno, jabtecznik,
Salatka z krewetkami desery w kieliszkach 2 rodzaje (kremy czekoladowe,
Teriny z kaczki kawowe itp.) z bitg $mietang, tarty owocowe, owoce |
Teriny z kurczaka sezonowe
Bufet dan zimnych Tort (do wyboru): =N
Pasztet z dzika Standardowy $mietanowy z dodatkami lub -
Rolada ze schabu tort z mascarpone z czekolada 1 wisniami w likierze ®y

Live cooking z szynka plonaca i indykiem - carving
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Przystawka
Parfait z gesich watrobek

Zupa
Ros6t z domowym makaronem

Sorbet
Sorbet cytrynowy z Zubréwka

Danie glowne
Kaczka Biskupéw Warminskich podana z kasza
peczak, boczkiem prazonym na $mietanie i kapusta modra

Bufet surowek i salatek
Satatka grecka
Satatka drobiowa
Satatka ze Swiezych warzyw
Satatka Caprese
Marynaty lub nowalijki

Bufet dan zimnych
Terriny rybne
Terriny migsne
Rolady z migs pieczystych

MENU Il 285z1/os

Ryba w sosie paprykowo-pomidorowym
, Tatar wolowy
Sledzie w czerwonym winie

Bufet dan gorqcych
Roladki z kurczaka w sosie kurkowym
Schab po parysku
Bogracz wolowy
Loso$ w winogronach
Zur lidzbarski
Warzywa gotowane

Ciasta I desery
Plesniak, sernik wiedenski, sernik na zimno,
jabtecznik, desery w kieliszkach(kremy czekoladowe,
kawowe itp.) z bitg Smietana, tarty owocowe, owoce
sezonowe

Tort (do wyboru):
Standardowy $mietanowy z dodatkami lub
tort z mascarpone z czekoladg 1 wisniami w likierze

Live cooking wloski (pasty) - 2 godz.
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MENU 111 300zt os

Przystawka
Pasztet z mazurskiego dzika z sosem malinowym

Zupa
Krem ze szparagow

Sorbet
Sorbet cytrynowy z Zubrowka

Danie glowne
Poledwiczki wieprzowe w ciescie pergaminowym podane z
fasolkg szparagowa i pomidorkami cherry

Bufet surowek i satlatek
Satatka meksykanska z wotowiny ( na ostro)
Satatka grecka
Satatka z tunczyka
Marynaty wszelkiego rodzaju i nowalijki

Bufet dan zimnych
Rolada z kurczaka z morela 1 §liwka
Rolada ze schabu
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Rolada z cielgciny
Rolada z kaczki
Ryba w occie

Bufet dan gorqcych
Kaczka Biskupéw Warminskich
Lin w $mietanie
Pierogi z kapustg 1 grzybami
Warzywa gotowane
Ziemniaki opiekane
Zrazy wotowe zawijane
Polewka patacowa ¢ (zupa z wolowing i fasolg)

Ciasta i desery
Sernik, jabtecznik, tiramisu, owoce w galaretce, rolada
makowa, karpatka, plesniak, tortoletki z owocami, owoce
sezonowe

Tort (do wyboru):
Standardowy $mietanowy z dodatkami lub
tort z mascarpone z czekoladg 1 wisniami w likierze

Live cooking — owoce morza - 2 godz.
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MENU 1V 300zVos

Przystawka
Parfait z koziego sera

Zupa
Zupa grzybowa

Sorbet
Sorbet cytrynowy z Zubrowka

Danie glowne
Filet z kaczki w sosie foie Gras z Martelem i warzywami
gotowanymi

Bufet surowek i salatek
Satatka meksykanska z wotowiny ( na ostro)
Satatka grecka
Satatka z tunczyka
Marynaty wszelkiego rodzaju i nowalijki

Bufet dan zimnych
Rolada z kurczaka z morelg 1 §liwka
Rolada ze schabu

Rolada z cielgciny
Rolada z kaczki
Ryba w occie

Bufet dan gorqcych
Beef strogonow
Sandacz w masle

Pierogi z kapusta i1 grzybami
Warzywa gotowane
Ziemniaki opiekane
Zrazy wotowe zawijane
Polewka patacowa c (zupa z wolowing i fasolg)

Ciasta i desery
Sernik, jablecznik, tiramisu, owoce w galaretce, rolada
makowa, karpatka, plesniak, tortoletki z owocami, owoce
sezonowe

Tort (do wyboru):
Standardowy $mietanowy z dodatkami lub
tort z mascarpone z czekolada 1 wisniami w likierze

Live cooking — owoce morza - 2 godz.




Poprawiny
(130 zl/0s, czas trwania 4 godz.)

Zupa
Barszcz lub rosot
Bufet salatkowy
Satatka §ledziowa
Satatka z tunczykiem
Satatka wielowarzywna
Marynaty
Deska migs pieczystych
Deska serow
Bufet cieply
Beef Strogonof
Schab w sosie tymiankowym
Filet kurczaka po parysku
Dorsz w jarzynach
Ziemniaki piree zapiekane
Warzywa gotowane
Bufet deserow
Ciasta owoce filetowane 1 w catosci

Napoje

Kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane — 45zl/os
przez caly okres trwania wesela (w przypadku poprawin —
2571/ 0s)

Oplata korkowa — 30zl/0s

Opcje dodatkowe (ceny do ustalenia):

- prosie pieczone,
- wiejski stol,
- menu wegetarianskie i weganskie,
- CocktailHour (koktajle powitalne),
- pozegnalny , go$ciniec” .




