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MENU IMPREZY OKOLICZNOSCIOWE

Najpiekniejsze i najcenniejsze momenty w zyciu to te spedzone z najblizszymi.
Wychodzac naprzeciw Panstwa oczekiwaniom stworzyliSmy propozycje spotkan rodzinnych,
chrzein 1 wydarzen okoliczno$ciowych, ktére pozwola Panistwu cieszy¢ sie chwila i nie beda
zaprzatac glowy przygotowaniami.

Oddajemy do Panstwa dyspozycji 5 eleganckich Sal:

Restauracje Alegoria

Sale Krasicki

Klub Basztowa - Sala z Piecem

Klub Basztowa - Sala z Barem

Sale Bankietowe Dantyszek, Sorbom, Hozjusz

Kazda z nich elegancka i klimatyczna, dajaca poczucie komfortu i atmosfere intymnosei,
wspolgrajaca z kunsztem kulinarnym Szefa Kuchni Krzysztofa Mazurka. Przygotowane przez
niego propozycje menu oparte sg o wybory i opinie naszych Gosci. WySmienite dania gorace i
zimne przekaski zadowolg gusta najwiekszych smakoszy.




MENU IMPREZY OKOLICZNOSCIOWE

Menu Bufetowe

Propozycja I Do 5-godzin 169 zl
Zupa krem z pieczarek

Zur Lidzbarski

Propozycja I1
Zupa Toskanska

Kazda kolejna go zt/os  prom 7 marchewek z marynowanym imbirem

Bufet dan cieplych
Roladki drobiowe z pieczarkami
Miruna w sosie cytrynowym
Czulent wolowy
Pierogi z kapustg i grzybami
Tagliatelle carbonara
Warzywa gotowane
Ziemniaki pieczone z ziolami

Bufet dan zimnych

Miesa pieczyste, pasztety, terriny miesne
Dorsz w pomidorach

Sledz z kolendra i winogronami
Salatka drobiowa, Salatka z makaronem i
szynka
Salatka wielowarzywna z dressingiem
cytrusowym
Sos zurawinowy, sos czosnkowo-ziolowy,
dressing miodowo-musztardowy, marynaty

Bufet deserow

Bufety dostepne od 15 os

. Bufet dan cieplych
Zeberka w sosie z zielonego pieprzu
Ragout z indyka
Pstrag w masle
Pierogi ukrainskie
Kugel ziemniaczany
Warzywa gotowane

Bufet dan zimnych

Miesa pieczyste, pasztety, terriny miesne

Sledz w pomidorach

Salatka drobiowa
Salatka wielowarzywna

Salatka z pieczarek

Sos zurawinowy, sos czosnkowo-ziolowy,
dressing miodowo-musztardowy, marynaty

Bufet deserow




MENU IMPREZY OKOLICZNOSCIOWE

Propozycja I
Rosol z gesi
Polewka Warminska

Bufet dan cieplych
Kaczka biskupow warminskich
Cepeliny z miesem
Pierogi z kapusta i grzybami
Schab po warminsku z podgrzybkami
Filet z suma w Smietanie
Ziemniaki pieczone ziolach
Kasza peczak ze Smietang i boczkiem
Warzywa gotowane

Bufet dan zimnych
Miesa pieczyste, pasztety i kielbasy z wedzarni
szefa kuchni
Ryba w occie,
Bufet salatek i surowek, w tym specjaly
kuchni regionalnej:
Buraczki z kminkiem i chrzanem
Kapusta kiszona z jablkiem

Bufet deserow

Kolacje biesiadne

5-godzinne 189 zl
Kazda kolejna 30 zl/os

Bufety dostepne od 15 os

Propozycja 11
Zupa ziemniaczana z boczkiem
Barszcz

Bufet dan cieplych
Schab po ukrainsku
Roladki z kurczaka z warzywami
Dorsz z jarzynami
Rajbak ziemniaczany
Warzywa gotowane
Pappardelle z pieczarkami

Bufet dan zimnych
SledZ w czerwonym winie z cebula
Tatar wolowy
Miesa pieczyste
Rolady i pasztety
Salatka z ananasa, z kurczakiem, grecka,
capresse
Sosy do salatek i mies, zurawina, ¢wikla, jogurty

Bufet deseréow




Zestaw I (99 z1)

Przystawka
Roladka z sandacza
z dressingiem miodowo-musztardowym

Zupa

Krem z pieczarek

Danie glowne
Pieczone zeberka w sosie barbecue
z goraca satatka kukurydziang i
pieczonymi ziemniakami

Deser

Tarta ze Sliwkami

Zestaw IV (wegetarianski) (99 zl)

Przystawka
Roladki z baklazana z wloskim serem
i bazylia
Zupa
Zupa minestrone z kolorowymi
warzywami i platkami parmezanu
Danie gléwne
Makaron pappardelle ze szpinakiem
i suszonymi pomidorami
Deser
Crumble z jablkami i gatka lodow
waniliowych

MENU IMPREZY OKOLICZNOSCIOWE

Zestaw II (99 z1)

Przystawka
Sledz marynowany w bialym winie
z karmelizowang czerwona cebulka
1 zurawing
Zupa
Tradycyjny kapusniak z kawalkami bialej kietbasy
Danie glowne
Pieczone podudzie z kurczaka, smazony ryz curry
oraz duszone warzywa
Deser
Puchar lodowy z owocami

Zestaw V (99 z1)

Przystawka
Parfait z kaczych watréobek z konfitura cebulowa
Zupa
Francuska zupa cebulowa z grzankami serowymi
Danie glowne
Pieczony filet z dorsza z crustem ziolowym,
pieczonymi ziemniakami
1 warzywami
Deser
Tiramisu z ciastkami Amaretto

Zestaw III (wegetarianski) (99 zl)

Przystawka
Salata warzywna z mlodymi kietkami
1 cytrynowym vinegret
Zupa
Krem z marchwi z marynowanym imbirem
Danie glowne
Tarta pomidorowa zapiekana
z kozim serem
Deser
Mus cytrynowy z likierem mietowym

Zestaw VI (99 zl)

Przystawka
Plastry pomidora przekladane mozzarellg
z bukietem salat i oliwkami
Zupa
Krem z pomidorow z mozzarella
i oliwa bazyliowa
Danie gléwne
Schab w panierce serowej
z warzywnym ratatouille i gotowanymi
ziemniakami
Deser
Parfait truskawkowe na kompocie
Z ananasa




MENU IMPREZY OKOLICZNOSCIOWE

Kolacje uroczyste 186 zl/os
2-daniowa czeS¢ serwowana
Bufet uzupehliany do 3 godz.

Menu dostepne od 15 os

Zestaw 1

Dania serwowane
Krem ziemniaczany z grzybami

Poledwiczki wieprzowe z crustem ziolowym, puree z
biatych warzyw, buraczki glazurowane w miodzie

Bufet zimny
Tatar wolowy, miesa pieczyste, rolada (boczek
faszerowany wolowing)

Salatki: grecka, z pomidora i cebuli, drobiowa,
kompozycje warzyw

Bufet goracy
Pieczen wotowa, schab po francusku, karmazyn w sosie
cytrynowym, pierogi z kapustg i grzybami, ziemniaki
gratin, warzywa gotowane

Bufet slodki
Kompozycja ciast, desery koktajlowe, owoce w catosci,
salatka owocowa

Zestaw I1

Dania Serwowane
Toskanski krem pomidorowy

Pieczen z szynki w piwnym sosie zapiekana z ziemniakami,
buraczki z jagodami

Bufet zimny
Miesa pieczyste, boczek faszerowany, wolowina, pasztety,
Sledz w oliwie z kolendra

salatki: wielowarzywna z vinegret, kompozycja salat, satatka
meksykanska

Bufet goracy
Czulent wolowy, szyneczki kruche z pieczarkami, miruna w
sosie szpinakowym, lasagne wegetarianskie, kugel
zlemniaczany, warzywa gotowane

Bufet slodki

Kompozycja ciast, desery koktajlowe, owoce w catosci, salatka
owocowa




MENU IMPREZY OKOLICZNOSCIOWE

Kolacje uroczyste 209 zl/os
2-daniowa czeS¢ serwowana

Zestaw II1

Dania serwowane

Krem z bialych warzyw

Schab w sosie z zielonego pieprzu, ziemniaki gratin,
warzywa gotowane

Bufet zimny
Terriny miesne , pasztety, miesa pieczyste, tatar wolowy,
sledz
w czerwonym winie, salatka grecka, caprese, salatka ze
sSwiezych warzyw

Bufet goracy
Filet z kurczaka w cieScie piwnym, poledwiczki
wieprzowe w sosie rokpol, dorsz w sosie beszamelowym
z jarzynami, pierogi ukrainskie,
ryz , warzywa gotowane

Bufet slodki

Kompozycja ciast, desery koktajlowe, owoce w catosci,
salatka owocowa

Bufet uzupekliany do 3 godz.
Menu dostepne od 15 os

Zestaw IV

Dania serwowane
Zur warminski

Wolowina wolno pieczona podana na kapuscie
czerwonej z zapiekanymi ziemniakami, sos grzybowy

Bufet zimny
Tatar wolowy, terriny drobiowe, miesa pieczyste,
pasztety,
SledZ w czerwonym winie, salatki caprese, grecka, ze
Swiezych warzyw

Bufet goracy
Policzki wieprzowe, filet z kurczaka w sosie serowym,
pstrag w masle, lasagne wegetarianska, ziemniaki
zapiekane, kasza peczak

Bufet slodki

Kompozycja ciast, desery koktajlowe, owoce w calosci,
salatka owocowa




MENU IMPREZY OKOLICZNOSCIOWE

Informacje dodatkowe

Pakiet napojow (uzupeliany przez caly okres trwania imprezy)

- woda niegazowana, soki owocowe 20 zl/os

- kawa, herbata, woda 23zl/os

- kawa, herbata, woda, soki owocowe 29z}l/os

- kawa, herbata, woda, soki owocowe, napoje gazowane (Sprite, Pepsi) 40 zl/os

Oplata korkowa (alkohol wlasny) — koszt ustalany indywidualnie

Tort okolicznosciowy:

- Smietanowy z fruzeling wisniowa 110 zl/kg

- mascarpone z biala czekolada i owocami sezonowymi 130 zl/kg
- czekoladowy 150 zl/kg

(1kg tortu to okolo 9-10 porcji)

Dzieci 4-11 lat platne 50%, dzieci do lat 3 GRATIS!
Koszt wynajecia proponowanych Sal ustalany indywidualnie.
Menu w formie bufetu dostepne dla grup od 15 os dorostych.

Zadatek na rezerwacje uroczystosci — 500 zl

Kontakt i rezerwacja:

Dzial Marketingu i Sprzedazy

0-89 53717 28
marketing@hotelkrasicki.pl



