
 

PRZYSTAWKI 
 

 

 

SAŁATKA CEZAR 

Sałata rzymska, grzanki, parmezan, kurczak lub krewetki 

 

49 PLN 

CARPACCIO Z PÓŁGĘSKA  

Z musem z rokitnika oraz z hyćki 

 

        55 PLN 

 

TATAR Z POLĘDWICY WOŁOWEJ 

Niemodny jak za Gierka, 

z sardynką i z pianką z parmezanu 

 

        55 PLN 

WARIACJE PIEROGOWE                                          

Tradycyjne polskie, domowe pierogi 

ręcznie ugniatane z mięsem, wiejskim serem oraz kapustą, 

okraszone omastą 

 

        49 PLN 

FOIE GRAS 

Delikatna gęsia wątróbka, 

podana na ciepło z płatkami jabłek, 

polskim mango - rokitnikiem oraz brioche 

 

        75 PLN 

MACKA OŚMIORNICY 

W sosie pomidorowo - paprykowym  

 

        69 PLN 

MULE 

Na cygańskiej patelni smażone i z beurre blanc podane  
 

 

10 SZT. 45 PLN 

15 SZT. 55 PLN 

MAŁŻE ŚW. JAKUBA 

Na cygańskiej patelni smażone, 

w objęciach szynki parmeńskiej, 

wyśmienite małże rozgrzeszone sosem maślanym 

 

69 PLN 

KREWETKI SKWIERCZĄCE 

Pół tuzina z pancerzy rozebranych, strzelających krewetek 

w zalewie czosnkowej   

 

55 PLN 



 

MINI PLACKI 

Mini placki z rzecznymi rakami w sosie ze świeżych 

pomidorów  

 

 

47 PLN 

WARIACJE NA TEMAT ŚLEDZI  

Wyborne śledzie z dębowych beczek  na 3 sposoby 

przygotowane niech smakiem zadziwią w eleganckiej postaci  

 

42 PLN 

ZUPY 
 

 

KREM Z PACHNĄCYCH BOROWIKÓW 

W chrupiącym kapeluszu  

 

        36 PLN 

ZUPA RAKOWA         44 PLN 

ZUPA DNIA 

 

        36 PLN 

DANIA GŁÓWNE 
 

 

DZIKI TURBOT NA MAŚLE 

Leniwie smażony na maśle z kremowym risotto,  

 pak choi i sosem maślano-winnym 

 

129 PLN 

OKOŃ MORSKI NA MODŁĘ USTECKICH RYBAKÓW  

W całości na grillu pieczony, faszerowany mieszanką ziół, z 

ziemniakami fondant oraz sałatą  

 

95 PLN  

ŁOSOŚ W SOLI MORSKIEJ 

To misterne danie na sposób prawdziwie papieski w białej 

szacie z grubej morskiej soli w piecu na blasze pieczony z 

ziemniakami, warzywami oraz sosem choron podany  

 

      109 PLN 

FILET Z ŁOSOSIA                                                

Na czarnej soczewicy z sosem mango i sałatą pak choi 

 

99 PLN 



SANDACZ NA MAŚLE  

To świeży filet z sandacza podany z mini plackami z sosem 

rakowym oraz pak choi 

 

99 PLN 

DORSZ NA MAŚLE  

Podany z sosem borowikowym beurre blanc, risotto oraz pak 

choi  
 

83 PLN 

DORSZ Z OWOCAMI MORZA 

To delikatny i soczysty kawałek dorsza z kalmarami, małżami 

i krewetkami w sosie śmietanowym zapieczony w piecu  

 

85 PLN 

KACZKA DZIWACZKA 

z kluskami usteckimi, jabłkiem i modrą kapustą 

½ - 85 PLN  

¼- 69 PLN       

POLĘDWICZKI WIEPRZOWE  

W objęciach boczku w sosie demi glace, ziemniaki puree oraz 

pak choi  
 

65 PLN         

KOTLET SCHABOWY Z KOSTKĄ 

Kotlet ze świni durok, ziemniaki puree, kapusta zasmażana, 

portobello, cebula z tymiankiem 
 

         89 PLN      

CZARNY STEK 

To miękki stek z polędwicy wołowej, obtoczony w 

gruboziarnistym czarnym pieprzu,  

podany z ziemniakami fondant i mini warzywami  

 

139 PLN 

JAGNIĘCINA KARDYNAŁA  

To misterne danie z kardynalskiego menu  

pachnącego kulinarną rozpustą rozgrzeszone ziemniakami 

puree, sezonowe warzywa i demi glace 

 

      129 PLN 

ANTRYKOT Z KROWY WAGYU 

MARMURKOWATOŚĆ 8-9 

To certyfikowane mięso z japońskich krów wagyu podane z 

ziemniakami oraz karmelizowanymi warzywami  

 

280 PLN 

 

 

 



 

 

 

 

 

DESERY 

 

CREME BRULEE 

 

         

         32 PLN 

KREM KOKOSOWY Z SORBETEM MANGO 

 

         32 PLN 

SUFLET CZEKOLADOWY 32 PLN 

MERENGA Z EGZOTYCZNYMI OWOCAMI I SOSEM 

ANGIELSKIM  

 

         32 PLN 

TARTA GRUSZKOWA Z LODAMI KRAFTOWYMI 

 

         32 PLN 


