
K O L A C J A  S Y L W E S T R O W A
W  F O R M I E  B U F E T U

6 9 0  P L N  /  D O R O S Ł Y
2 6 5  P L N  /  D Z I E C K O

D o  k a ż d e g o  r a c h u n k u  d o l i c z a n y  j e s t
s e r w i s  w  w y s o k o ś c i  1 0 %  j e g o  w a r t o ś c i

BUFET ZIMNY

Se lekc ja  włosk ich  i  po lsk ich  serów oraz  wędl in  |  Caprese  z  domowym
pesto  |  Marynowane  karczochy  w z io łach  z  orzechami  |  Se lekc ja

włosk ich  koreczków |  Se lekc ja  wytrawnych  tar t  |  P insa  (podpłomyk  z
reg ionu  Lac jum)  |  Mix  o l iwek  |  Domowa focacc ia  |  Gr iss in i  |  

Buk iet  sa ła t  |  Domowe p ieczywo |  Sosy ,  o l iwy ,  d ipy

BUFET SŁODKI

Tarty  z  domowymi  konf i turami  |  Se lekc ja  smakowych panna  cotta  z
owocowymi  sosami  |  Musy  czeko ladowe |  Pandoro  –  t radycy jne

włosk ie  c ias to  drożdżowe zwane  s łodk im ch lebem |  Min i  t i ramisu  |
Cake  pops  mix  |  Owoce

PAKIET NAPOJÓW

Wino b ia łe  i  czerwone  ( również  w wers j i  baza lkoholowe j )
P iwo ( również  beza lkoholowe)

Napo je  gazowane  (peps i ,  7  up ,  mir inda )
Woda ,  kawa ,  herbata  

K ie l i szek  Prosecco  o  pó łnocy  w cenie  pak ietu

ZUPY

Aromatyczny  bul ion  drob iowo-wołowy z  rav io l in i  z  r icot tą  i  szp inak iem
Toskańska  zupa  z  faso lą  canne l l in i  oraz  warzywami  i  domowymi  grzankami  

Krem z  pomidorów pelat i ,  chrupiąca  c iec ierzyca ,  o l iwa  bazy l iowa

DANIA CIEPŁE

Pieczona  c ie lęc ina  we  włosk ich  cebulkach  Borretane
Konf i towana  kacza  noga ,  w iśn ie  duszone  w win ie  Marsa la

Pieczony  łosoś  w  cytrusach  i  świeżych  z io łach

DODATKI

Risotto  a l l a  mi lanese  –  kremowe r i sot to  z  sza franem 
Orecchiet te  con  porc in i  –  makaron  podany  w borowikowym sos ie

Gnocchi  d i  zucca  –  gnocchi  z  p ieczoną  dynią  
Pat tat ine  arroso  -  p ieczone  z iemniak i  i  sza lotk i  z  rozmarynem



COLD BUFFET

Se lect ion  o f  I ta l i an  and  Po l i sh  cheeses  and  co ld  cuts  |  Caprese  wi th
homemade pesto  |  Mar inated  ar t ichokes  in  herbs  wi th  nuts  |  Se lect ion

of  I ta l i an  canapés  |  Se lect ion  o f  savory  tar ts  |  P insa  ( f l a tbread  f rom the
Laz io  reg ion)  |  Mix  o f  o l i ves  |  Homemade focacc ia  |  Gr iss in i  |  Assorted

sa lads  |  Homemade bread  |  Sauces ,  o i l s ,  d ips

SWEET BUFFET

Tarts  wi th  homemade j ams  |  Se lect ion  o f  f l avored  panna  cotta  wi th
fru i t  sauces  |  Choco late  mousses  |  Pandoro  –  t rad i t iona l  I ta l i an

yeast  cake  ca l led  sweet  bread  |  Min i  t i ramisu  |  Cake  pops  mix  |  Fru i t

DRINKS PACKAGE

White  and  red  wine  (a l so  in  a  non-a lcohol ic  vers ion)
Beer  (a l so  non-a lcohol ic )

Sof t  dr inks  (Peps i ,  7  up ,  Mir inda )
Water ,  Cof fee ,  Tea

A  g lass  o f  Prosecco  at  midnight  inc luded  in  the  package

SOUPS

Aromatic  chicken and  beef  broth  w i th  r icot ta  and  sp inach  rav io l in i
Tuscan soup  w i th  canne l l in i  beans  and  vegetab les  and  croutons

Pelat i  tomato  cream ,  c r i spy  ch ickpeas ,  bas i l  o i l

MAINS

Four  types  of  p izza
Roasted  vea l  in  I ta l i an  Borretane  on ions

Conf i t  duck  leg ,  cherr ies  s tewed in  Marsa la  wine
Roasted  sa lmon  in  c i t rus  f ru i ts  and  f resh  herbs

SIDES

Risotto  a l l a  mi lanese  –  Creamy r i sot to  wi th  sa f f ron
Orecchiet te  con  porc in i  –  pasta  served  in  a  porc in i  mushroom sauce

Gnocchi  d i  zucca  –  Gnocchi  wi th  roasted  pumpkin
Pattat ine  arroso  –  roasted  potatoes  and  sha l lots  wi th  rosemary

N E W  Y E A R ' S  E V E  
B U F F E T  D I N N E R

P L N  6 9 0  /  A D U L T
P L N  2 6 5  /  C H I L D

A  1 0 %  s e r v i c e  c h a r g e  i s  a d d e d  t o  e a c h  b i l l


