
Szanowni  Gośc ie ,

Pragnąc  przekazać  Wam jak  na j lep ie j  smak i  kró lu jące  w
Polsk ich  domach podczas  Świąt  Bożego  Narodzenia ,
przygotowania  do  tych  wy jątkowych d la  każdego  z  Nas  dn i
zaczę l i śmy już  k i lka  mies ięcy  temu.

Owoce  które  zebrane  zosta ły  dok ładnie  wtedy ,  k iedy  by ły
na j lepsze ,  przerob i l i śmy na  konf i tury  dz ięk i  czemu będą  mogl i
Państwo poczuć  ich  wy ją tkowy smak  .  S taropolsk i  p iern ik
którego  mogą  Państwo skosztować ,  aby  zachwycić  swoim
niepowtarza lnym smakiem,  potrzebu je  k i lku  mies ięcy
do j rzewania .

P ieczywo wypiekane  przez  naszego  mistrza  p iekarn ictwa ,  a
zarazem szefa  kuchni ,  zachwyci  każde  podnieb ien ie  swoim
smakiem oraz  aromatem i  chrupiącą  skórką .

Wędl iny  oraz  inne  wyroby  masarsk ie  również  w pe łn i
przygotowane  przez  nas  począwszy  od  pek lowania  mięsa ,  aż
do  procesu  wędzenia  ma ją  wy ją tkowy aromat  który  nada je  im
drzewo czereśn i .

Tak  więc  po  d ług im czas ie  przygotowań w oparc iu  o  to  co
mamy na j lepsze ,  czy l i  nasze  przetwory  i  produkty  dostępne  u
loka lnych  dostawców pochodzące  z  Małopolsk i ,  mogl i śmy
przygotować  ten  wy jątkowy wieczór  z  Po lsk imi  smakami  z
których  jes teśmy dumni .

Artur  Bobek
Szef  Kuchni

K O L A C J A  W I G I L I J N A



M E N U  1

NA PRZYWITANIE
Tradycy jny  grzan iec  /  Herbata  rozgrzewa jąca

PRZYSTAWKA
Mat ias/br ioche/burak/kapar/kawior  z  pstrąga

ZUPA
Aksamitny  Krem borowikowy,  p ieczona  sza lotka ,  kasztan  j ada lny ,

o l iwa  z io łowa

DANIE GŁÓWNE
Pieczony  f i le t  z  sandacza  mazursk iego ,  puree  z  p ietruszk i ,  kapusta

włoska ,  b ia ła  kasza  gryczana ,  leśne  grzyby

DESER
Sękacz  podlask i ,  A jerkoniak ,  mus  z  b ia łe j  czeko lady

M E N U  2

NA PRZYWITANIE
Tradycy jny  grzan iec  ( również  w wers j i  beza lkoholowe j )

PRZYSTAWKA
Mat ias/br ioche/burak/kapar/kawior  z  pstrąga

ZUPA
Barszcz  czerwony  na  wędzonce ,  sak iewka  z  borowik iem i  l a rdo ,  o l iwa

lubczykowa 

DANIE GŁÓWNE
Per l icza  p ierś ,  puree  z  top inamburu ,  boczniak  kró lewsk i ,  p ieczona

sza lotka ,  drob iowy demi  g lace

DESER
Miodownik ,  konf i tura  z  mandarynek ,  py łek  pszcze l i  

(do  wyboru  jedna  opc ja  menu serwowanego)



B U F E T  Z I M N Y
Kuleb iak  z  kapustą  i  grzybami

 Karp  w ga larec ie
Ś ledz ie  w śmietan ie  z  z ie lonym jab łk iem

Śledz ie   w  przyprawach korzennych
Vol  au  vent  z  marynowanym łosos iem

Szynka  w sos ie  chrzanowym
Domowe p ieczywo na  zakwas ie  

Obwarzanek  Krakowsk i
Domowa cha łka  

S T Ó Ł  S E R Ó W  P O L S K I C H
Bryndza

Bundz
Oscypek

Sery  Koryc ińsk ie
Skarby  serowarstwa  (Bursztyn ,  Sza f i r ,  Rub in )

Loka lne  miody
Domowe konf i tury ,  suszone  owoce ,  orzechy

S P E C I A Ł Y  Z  N A S Z E J
P I E K A R N I  I  W Ę D Z A R N I

Wędl iny  tak ie  j ak  schab ,  karczek ,  szynka ,  f i l e t  z  indyka ,
wędzone  drzewem bukowo-olchowym
Kie łbasy  wędzone  drzewem czereśn i

Marynowane  i  wędzone  ryby  z  nasze j  wędzarn i
Rzemieś ln icze  ch leby  pszenne  i  razowe wypiekane  na  mie j scu



B U F E T  D A N I O W Y

ZUPY
Barszcz  czerwony  na  domowym zakwas ie ,  domowe 

uszka  z  kapustą  i  grzybami  
Żur  Wig i l i jny  na  domowym kwas ie  z  suszonym 

podgrzybk iem i  z iemniak iem

DANIA CIEPŁE
Karp  smażony

Domowe p ierog i  z  kapustą  i  grzybami
Hal ibut  w maś le  sza franowym z  orzechową kruszonką  

B igos  Wig i l i jny
P ieczony  rostbef  z  rozmarynem w sos ie  własnym z  warzywami

DODATKI  CIEPŁE
Pieczone  z iemniaczk i  z  sza lotką  

Puree  z iemniaczane  z  sza łwiowym mas łem
Zio łowa kasza  j ag lana

Kasza  Pęczak  z  grzybami

DODATKI  ZIMNE
Surówka  z  k i szone j  kapusty

Coles ław z  czerwone j  kapusty
Buk iet  sa ła t

Kompot  z  suszonych  owoców 



N A P O J E

Wino b ia łee  –  Nos  rac ines  Suav ignon B lanc  
Wino  czerwone  –  Nos  rac ines  Mer lot  

Wino  b ia łe  beza lkoholowe Contrasena  B lanco  
Wino  czerwone  beza lkoholowe Contrasena  T into  

P iwo beczkowe Żywiec  
Żywiec  B ia ły  0% / Żywiec  0  % smakowe 

Kawa,  herbata
Woda

Sok i  owocowe
Napo je  gazowane :  Peps i ,  7  Up ,  Mir inda

B U F E T  S Ł O D K I

Dojrzewa jący  s taropolsk i  p iern ik  prze łożony  naszym

powid łem ze  ś l iwy  domowej

Krakowsk i  sern ik  podany  z  sosem z  wiśn iówki

Tradycy jna  kut ia  z  pszenicy  z  małopolsk im

spadz iowym miodem

Kompozyc ja  czeko ladowych musów

Strude l  faszerowany  po lsk im jab łk iem z  Łącka

Makowiec



Do każdego  rachunku do l iczana  jes t
opłata  serwisowa w wysokośc i  10%

jego  wartośc i .

Wymagana  jes t  100% przedpłata

Bezpłatne  anu lowanie  rezerwac j i  -  do
3  dn i  wcześn ie j

Dz iec i  do  la t  3  -  bezpłatn ie

Z a d z w o ń  1 2  2 0 1  0 1  0 0
L u b  n a p i s z  n a

r e c e p t i o n @ w y n d h a m g r a n d k r a k o w o t . c o m

R e z e r w a c j e  p r z y j m o w a n e  s ą  n a  g o d z i n y
p o m i ę d z y :

1 8 : 0 0  -  2 0 : 0 0

R e s t a u r a c j a  j e s t  c z y n n a  d o

2 2 : 0 0

6 1 0  P L N  Z A  O S O B Ę  D O R O S Ł Ą
2 6 5  P L N  Z A  D Z I E C K O

( D z i e c i  3 - 8  l a t )

W A Ż N E  I N F O R M A C J E


