
OFERTA OKOLICZNOŚCIOWA



P A K I E T  I  –  2 9 0  P L N / o s .

/ Serwowany obiad 4 daniowy

/ Pakiet napoi bezalkoholowych (4h)

P A K I E T  I I  –  3 9 0  P L N / o s .

/ Serwowany obiad 4 daniowy

/ Pakiet napoi bezalkoholowych (4h)

/ Bufet słodki i zimna płyta

P A K I E T  I I I  –  4 3 5  P L N / o s .

/ Serwowany obiad 4 daniowy

/ Pakiet napoi bezalkoholowych (4h)

/ Bufet słodki i zimna płyta

/ Danie ciepłe na zakończenie

/ C E N A  P A K I E T U  O B E J M U J E :

/ Podstawową dekorację stołów (białe obrusy, kwiaty, świece)

/ Doświadczoną obsługę kelnerską oraz pomoc w organizacji

/ Pakiet napoi bezalkoholowych (4h) kawa, herbata, woda, soki

/ owocowe, napoje gazowane

/ Zniżki dla dzieci : do lat 2 gratis / do lat 8 50% ceny

/ Specjalne propozycje menu dla dzieci

D O D A T K O W O :   

/ Atrakcyjne pakiety Open Bar w specjalnych cenach

/ Zniżki na noclegi dla Gości

/ Do rezerwacji grupowych doliczana jest usługa serwisowa w 

wysokości 10% rachunku końcowego

P A K I E T  M E N U  D O  W Y B O R U :

W Y N D H A M  G R A N D  K R A K Ó W  O L D  T O W N
U L .  F L O R I A Ń S K A  2 8 ,  K R A K Ó W



P R Z Y S T A W K I :

/ Łosoś marynowany, pomarańczowe ciastko, piana z passiflory,      

młode liście i kiełki

/ Wytrawny torcik buraczany z delikatnym musem z koziego 

sera i ziół, mini bukiet sałat, cytrusy

/ Terrina z kaczki w pistacjach, karmel, konfitura z suszonej figi 

oraz moreli, zioła, foccacia

Z U P Y :

/ Krem szparagowy, młode warzywa, chrupiący boczniak

/ Aromatyczny bulion wołowo drobiowy z domowym 

makaronem i lubczykiem

/ Krem pomidorowy z dodatkiem palonej papryki, oliwa z pestek 

dyni, ziołowe grzanki

D A N I A  G Ł Ó W N E :  

/  Roladka z indyka faszerowana szpinakiem i orzechami, 

szafranowe puree, dziki brokuł, ziołowy sos

/ Polędwiczka wieprzowa, biała kapusta z borowikiem, kasza 

pęczak, sos pieczeniowy z jałowcem

/ Filet z pstrąga łososiowego, risotto cytrynowe, chrupiące 

warzywa, sos holenderski

D E S E R Y :

/ Ciepłe ciastko czekoladowe, lody owocowe, kawior, truskawka

/ Parfait z białą czekoladą, sos z polskich truskawek, beza

/ Semiffredo z palonymi migdałami, sos pomarańczowy i owoce

P R O P O Z Y C J A  M E N U  D O  W Y B O R U :
( J E D N O  D A N I E  Z  K A Ż D E J  K A T E G O R I I )

W Y N D H A M  G R A N D  K R A K Ó W  O L D  T O W N
U L .  F L O R I A Ń S K A  2 8 ,  K R A K Ó W



B U F E T  S Ł O N Y :

/ S a ł a t k a  C e z a r

/ S a ł a t k a  G r e c k a

/ T a r t a  l o t a r y ń s k a

/ M i n i  t o r t i l l e  z  k u r c z a k i e m

/ D e s k i  s e r ó w  i  w ę d l i n

/ P i k l e

/ S o s y

/ M a s ł o

/ O l i w a

P A K I E T  N A P O I  B E Z A L K O H O L O W Y C H :

/ K a w a ,  h e r b a t a ,  w o d a ,

s o k i  o w o c o w e ,  n a p o j e

g a z o w a n e

B U F E T  S Ł O D K I :

/ Sernik

/ Tarta z domową konfiturą

/ Musy ciemnej i jasnej czekolady

/ Sałatka owocowa

/ Kolorowe bezy

D A N I E  N A  Z A K O Ń C Z E N I E :

/ Klasyczny barszcz czerwony z krokietem

/ Boeuf strogonow

/ Bogracz na ostro z lanymi kluseczkami

/ Potrawka z kurcząt w śmietanie z warzywami

D O D A T K O W O  W  P A K I E T A C H :

W Y N D H A M  G R A N D  K R A K Ó W  O L D  T O W N
U L .  F L O R I A Ń S K A  2 8 ,  K R A K Ó W



P R O P O Z Y C J E  D L A  N A J M Ł O D S Z Y C H :

Z U P A :

/ R o s ó ł  z  m a k a r o n e m

/ Z u p a  p o m i d o r o w a  z  k l u s e c z k a m i

/ Z u p a  k r e m  z  w a r z y w  z  g r z a n k a m i

D A N I E  G Ł Ó W N E :

/ K u r c z a k p a n i e r o w a n y z  

f r y t k a m i i  s u r ó w k ą

/ S p a g h e t t i  b o l o g n e s e l u b  

N e a p o l i t a n a

/ M a ł a p i z z a  ( M a r g a r i t a  l u b  

C a p r i c i o s a

D E S E R :

/ Lody z bitą śmietaną

/ Naleśniki z nutellą , bitą śmietaną i owocami

/ Ciasto czekoladowe

P R O P O Z Y C J A  W E G A Ń S K A :

/ Risotto borowikowe z gratin ziemniaczanym, orzechy, boczniak

/ królewski

/ Makaron papardelle z sezonowymi warzywami, wegańskim 

serem i

/ młodym szpinakiem.

/ Stek z selera, Puree ziemniaczane z chrzanem, palona marchew,

/ sos z nuta kawy.

Z A M I E N N I E :

W Y N D H A M  G R A N D  K R A K Ó W  O L D  T O W N
U L .  F L O R I A Ń S K A  2 8 ,  K R A K Ó W



KONTAKT

Magdalena Groele

MICE Coordinator

Tel. +48 792 570 444

E-mail:

business@wyndhamgrandkrakowot.com

WYNDHAM GRAND 

KRAKÓW OLD TOWN

Ul. Floriańska 28, Kraków

Tel. +48 12 201 01 00 

E-mail:

reception@wyndhamgrandkrakowot.com
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