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H O T E L  W I T E K



Studniówka 2024

Bal  s tudniówkowy jest  wyjątkowym
wydarzeniem w życiu  każdego maturzysty .
Jest  symbol icznym początkiem dorosłośc i ,

d latego jego organizacja  jest  nie  lada
wyzwaniem dla  Rodziców oraz  Nauczycie l i .

Aby ten dzień wyglądał  idealnie  warto
skorzystać  z  pomocy doświadczonych

organizatorów przyjęć ,  którzy  pomogą w
organizacj i  s tudniówki .  

Zapraszamy do zapoznania  s ię  z  ofertą .



S t u d n i ó w k a
w H o t e l u  W i t e k



O f e r t a  2 0 2 4  

W stylowych wnętrzach naszego hotelu  zorganizujemy dla  Państwa wspaniały  bal  maturalny ,  który  na  długo zapadnie  w pamięć .
Perfekcyjnie  zadbamy o każdy szczegół ,  tak  aby nas i  Goście  mogl i  w pełni  ce lebrować ten ważny dzień wejśc ia  w dorosłość .  Wyśmienita
kuchnia ,  gustowne,  jasne  sa le  oraz  profes jonalna  obsługa  sprawią ,  że  Studniówka 2024 będzie  niezwykłym wspomnieniem.  Mając  na
uwadze Państwa komfort  i  zadowolenie  z  organizacj i  Studniówki ,  zachęcamy do kontaktu osobistego i  wizyty  w Hotelu  Witek .

Sale  bankietowe do 120  osób 
Możl iwość  zorganizowania  próby generalnej  poloneza
Wystrój  sa l i  (obrusy ,  serwety ,  pokrowce na  krzes ła  na  Sal i  Natura)
Indywidualna  opieka  managera  podczas  przygotowań i  trwania  przyjęc ia
Możl iwość  zorganizowania  miejsca  na  pamiątkowe zdjęcia
Zaplecze  mult imedialne  (ekran,  rzutnik)
Pomoc w doborze :  DJ ,  zespołu ,  kamerzysty  i  fotografa ,  którzy  uświetnią  ten wyjątkowy czas
Wykwintne menu przygotowane przez  Szefa  Kuchni  (uwzględniamy preferencje  wegan i  wegetar ian oraz  diety)
Profes jonalna  obsługa  przyjęc ia
Osobna szatnia
Bezpłatny parking na  350  samochodów
Ochrona obiektu

STUDNIÓWKA 2024 W HOTELU WITEK TO:  



M e n u  d o  w y b o r u  3 1 9 z ł / o s

Krem z  grzybów/ s łonecznik/  ptyś
Rosół  królewski/  kaczka/  wołowina/  naleśniki  szafranowe

Kurczak Supreme/  puree  z  groszku i  mięty/  polenta
pomidorowa/  cukinia  
Polędwiczka wieprzowa/  szynka Serrano/  grat in  z iemniaczany/
młoda marchew/ sos  Demi g lace

Beza/  mascarpone/  chutney owocowy
Puree  jabłkowe/  kruche c iastko/  brzoskwinia  pieczona



Barszcz  czerwony z  krokietem
Chil i  con carne

 ZUPA




DANIE GŁÓWNE




DESER

CIEPŁE DANIE

Deska wędl in  i  mięs  pieczonych
Deska serów
Pasztet  z  żurawiną
Galaretki  drobiowe
Mix mini  tort i l l i
Ś ledź  w śmietanie
Sałatka  z  gr i l lowanym kurczakiem 
2  sosy
Pieczywo

Szarlotka
Ciasto  jogurtowe z  wiśniami
Ciasto  czekoladowe
Mix babeczek
Owoce

Kawa/  herbata/  woda mineralna
Sok jabłkowy i  pomarańczowy/  napoje  gazowane 

BUFET ZIMNY

SŁODKI STÓŁ

NAPOJE



Z a p r a s z a m y  

d o  k o n t a k t u  
+48 12  66  23  500

hotel@hotelwitek .com.pl

https : //www.hotelwitek .pl/

Handlowców 14 ,  32-085  Modlniczka ,  
Kraków,  Polska

H O T E L  W I T E K

tel:+48126623500
mailto:hotel@hotelwitek.pl

