
H O T E L  W I T E K

Konso lac j e





O Nas

Stypa to  czas ,  w którym możemy pocieszyć  s ię  w
gronie  najbl iższych,  i  ugościć  ich  po smutnej

ceremoni i .  Zapraszamy do organizacj i
tradycyjnego obiadu po pogrzebie  w naszej

Restauracj i .  Nasz
personel  dołoży  wszelkich starań,  by  ta

uroczystość  przebiegła  w sposób
profes jonalny ,  z  należytym szacunkiem dla

powagi  chwil i .



S a l e  

SALA  ILOŚĆ OSOB 

Restauracja Hotelowa do 50 osób

Sala Kominkowa do 50 osób

Salon VIP do 30 osób

Witkowa Chata do 120 osób

Sala Natura  do 120 osób

W stylowych wnętrzach naszego hotelu
zorganizujemy dla  Państwa pożegnalne
spotkanie ,  które  na  długo zapadnie  w

pamięć .
Każda z  proponowanych przez  nas  sa l
jest  k l imatyzowana.  Nasz  Szef  Kuchni

dokłada wszelkich starań,  by
serwowane pos i łk i  traf i ły  w gusta

wszystkich Gości  .



M e n u  d o  w y b o r u

Krem pomidorowy,
Filet z kurczaka w sosie serowym, kluseczki, marchew z brzoskwinią,
Profiterole z kremem.

Żurek z jajkiem
Schab pieczony z sosem pieczarkowym, ziemniaki opiekane, zestaw
surówek,
Szarlotka na ciepło z lodami waniliowymi.

Rosół z makaronem,
Tradycyjny schabowy, ziemniaki z masłem i koperkiem, kapusta
zasmażana,
Szarlotka na ciepło z lodami waniliowymi.

MENU I - 95ZŁ/OS

MENU II - 105ZŁ/OS

MENU III - 120ZŁ/OS

Biała zupa z kurczaka z groszkiem ptysiowym,
Udko kaczki z kaszą po krakowsku i chrupiącą sałatką z białej rzepy w sosie
cytrynowo – jogurtowym,
Crème brûlée.

Barszcz  czerwony/  krokiet/  kapusta  z  grzybami
Barszcz  czerwony/  krokiet/  mięso 
Żurek/  bia ła  k ie łbasa/  grzyby

MENU IV - 135ZŁ/OS

Do każdego zestawu kawa,  herbata ,  woda,  soki  bez
l imitu

DANIE CIEPŁE 25ZŁ/OS



Patera  wędl in  i  k ie łbas  regionalnych
Śledzie  z  pomidorami  suszonymi i  w śmietanie
Pasztet  wołowy z  karczochami
Sałatka  z  pieczoną kaczką ,  s łonecznikiem i  papryką
Rostbef  pieczony w Stocku
Deska serów dojrzewających
Smalec  z  kaczki  ze  ś l iwką
Wybór pieczywa i  bagietek

ZIMNA PŁYTA II  -  95ZŁ/OS




B u f e t  d o  w y b o r u

Schab w ś l iwkach koniakowych
Indyk pieczony szpikowany warzywami
Pasztet  drobiowy ze  szpinakiem
Polędwiczki  wieprzowe z  pieczarkami
Sałatka  z  serem Korycińskim ,  orzechami i  rodzynkami
Sałatka  z  gr i l lowanych warzyw i  p iers i  z  kurczaka
Pstrąg  wędzony z  płatkami  sandacza  
Matiasy  w octowej  za lewie  z  kurkami 
Wybór pieczywa i  bagietek

ZIMNA PŁYTA I  -  85ZŁ/OS




Rosół  z  makaronem
Nuggetsy  z  kurczaka/  frytki/  surówka z  marchewki

Dorsz  panierowany/  frytki/  z ie lony groszek 
Deser  lodowy

Podstawowa dekoracja  sa l i  (obrusy ,  b ia łe  serwetki )
Profes jonalna  obsługa  kelnerska
Kącik  zabaw dla  dziec i
Bezpłatny parking
Możl iwość  zamówienia  dań w wers j i  VEGE




MENU DZIECIĘCE
0-3  LAT GRATIS,  3-9  LAT -  50% WYBRANEGO MENU

lub




OFERTA OBEJMUJE:



Z a p r a s z a m y  

d o  k o n t a k t u  
+48 12  66  23  500

hotel@hotelwitek .com.pl

https : //www.hotelwitek .pl/

Handlowców 14 ,  32-085  Modlniczka ,  
Kraków,  Polska

H O T E L  W I T E K

tel:+48126623500
mailto:hotel@hotelwitek.pl

