
Przy j e c i e  

Wes e ln e

H O T E L  W I T E K



O Nas

Nasza  bogata  oferta  pozwala  na  ułożenie
menu weselnego zgodnie  z  Państwa

preferencjami ,  a  długoletnie
doświadczenie  gwarantuje  organizację

wesela  na  najwyższym poziomie .  
 Zapraszamy do zapoznana s ię  z  ofertą

Hotelu  Witek .





W e s e l e  w  
H o t e l u  W i t e k



C e n n i k  S a l  W e s e l n y c h



SALA

KOMINKOWA
SALA

  NATURA
WITKOWA

 CHATA


 DO 60 OSÓB  DO 130 OSÓB  DO 120 OSÓB 


 Pon-Pt So Nd Pon-Pt So Nd Pon-Pt So Nd

2023r 800 1200 800 1500 3000 1500 2000 4000 2000

2024r 1000 1500 1000 2000 4000 2000 2500 5000 2500

Przywitanie  chlebem i  solą
Uroczysty  toast  
Podstawowa dekoracja  sa l i
(obrusy ,  b ia łe  serwetki )  
Profes jonalna  obsługa  kelnerska
Kącik  zabaw dla  dziec i
Pokój  De Luxe dla  nowożeńców
Bezpłatny parking dla  gości
weselnych
Kolacja  z  okazj i  p ierwszej
rocznicy  ś lubu
Degustacja  menu
Dekoracja  z  g ir landów
(Witkowa Chata)

CENA
OBEJMUJE






PAKIET BRĄZOWY SREBRNY ZŁOTY DIAMENTOWY

2023r 329 359 399 429

2024r 359 389 429 459




Menu serwowane
(zupa, danie główne, deser) 
Dwie ciepłe kolacje 
Bufet zimnych przekąsek 
Kawa, herbata w bufecie
Woda, soki, napoje gazowane

















Menu serwowane
 (przystawka, zupa, danie główne,
deser) 
Trzy ciepłe kolacje 
Bufet zimnych przekąsek 
Kawa, herbata w bufecie
Woda, soki, napoje gazowane
Wino białe i czerwone - do obiadu
Lane piwo - bez ograniczeń











Menu serwowane 
(przystawka, zupa, danie główne,
deser) 
Trzy ciepłe kolacje 
Bufet zimnych przekąsek 
Słodki stół
Kawa, herbata w bufecie
Woda, soki, napoje gazowane
Wino białe i czerwone - bez
ograniczeń
Lane piwo - bez ograniczeń







Menu serwowane 
(przystawka, zupa, danie główne,
deser) 
Trzy ciepłe kolacje 
Bufet zimnych przekąsek 
Słodki stół
Kawa, herbata w bufecie
Woda, soki, napoje gazowane
Wino białe i czerwone - bez
ograniczeń
Lane piwo - bez ograniczeń
Profesjonalna obsługa barmańska
(7 rodzajów drinków do wyboru)



C e n n i k  M e n u

Menu dziecięce :  0-3  lat  grat i s ,  3 -9  lat  -
50% wybranego menu
Istnie je  możl iwość  zamówienia  dań w
wers j i  VEGE



M e n u  d o  w y b o r u

Rostbef  wołowy/  puree  z  se lera/  k ie łki  jadalne
Płatki  kurczaka/  że l  mango/  cherry  conf i t
Gravlax/  łosoś/  rukola/  o l iwa truf lowa

Krem z  grzybów/ s łonecznik/  ptyś
Rosół  królewski/  kaczka/  wołowina/  naleśniki  szafranowe
Krem z  pora/  ol iwa pietruszkowa/  bia ły  sezam

Kurczak Supreme/  puree  z  groszku  i  mięty/  polenta
pomidorowa/  cukinia  
Polędwiczka wieprzowa/  szynka Serrano/  grat in  z iemniaczany/
młoda marchew/ Demi g lace
Pol iczko wołowe/  palona pietruszka/  jarmuż śmietanowy/
ziemniak

PRZYSTAWKI 

 ZUPA

DANIE GŁÓWNE




 Beza/  mascarpone/  chutney owocowy
 Puree  jabłkowe/  kruche c iastko/  brzoskwinia  pieczona
 Sorbet  mal inowy/  że l  lawendowy/  z iemia  orzechowa

DESER



 Deski  serów pleśniowych oraz  żółtych z  winogronami
 Patera  mięs  pieczonych-karczek w chi l l i /  schab ze        

 Ś ledzie  w zaprawie  korzennej  
 Ś ledzie  w śmietanie  z  jabłkiem
 Patera  wędl in  i  kabanosów
 Kiełbasy  podsuszane
 Tymbal iki  drobiowe 
 Ciastka  i  paluchy francuskie  ze  szpinakiem
 Tradycyjna  sa łatka  jarzynowa
 Sałatka  z  se lera ,  szynki  i  kukurydzy
 Sałatka  z iemniaczana z  boczkiem i  cebulą  perłową
 Sosy :  cumberland/  czosnkowy/  v inegret
 Pieczywo
 Owoce

BUFET ZIMNY

      ś l iwką/  indyk w rozmarynie




M e n u  d o  w y b o r u

Schab/  marmolada z  cebul i  i  róży/  fond z iemniaczany/  mini
marchew
Kark wieprzowy/  rolada z iemniaczana/  c iec ierzyca  Garam Masala/
kalaf ior
Papardel le/  szpinak/  parmezan/  pierś  kurczaka/  migdały

Chi l l i  con carne/  kwaśna śmietana
Bogracz/  drób/  zacierka/  warzywa
Kwaśnica/  żebra  wędzone/  z iemniaki  pieczone

Barszcz  czerwony/  krokiet/  kapusta  z  grzybami
Barszcz  czerwony/  krokiet/  mięso 
Żurek/  bia ła  k ie łbasa/  grzyby

I  DANIE CIEPŁE

II  DANIE CIEPŁE

III  DANIE CIEPŁE



O b s ł u g a  b a r m a n s k a *


 CENA 

ILOŚĆ
OSÓB 

DRINKI WHISKY* 
KEGA

PIWA 20L

40 - 59 2700 400

400
60 - 79 3100 550

80-99 3500 700

100-120 3900 850

Aperol  Spritz
Blue  Lagoon
Brumble  
Cuba Libre  
Cosmopol i tan
Gin f izz  
Mohito  

Blue  Lagoon 
Mohito  
Pina  Colada 
Porn star  mart ini  
Sex  on the  beach

DO WYBORU:
5  DRINKÓW ALKOHOLOWYCH:

2 DRINKI BEZALKOHOLOWE 




Negroni 
Paloma 
Passoa Sprite
Porn Star Martini
Sex on the beach 
Six Cycle 
Tequila Sunrise

*Pakiet dodatkowy 2 drinków z whisky



Usługa zawarta w Pakiecie Diamentowym

*

,



D o d a t k o w o

Wiejski  s tół  2900 z ł
Słodki  s tół  od 2000 z ł
Menu gr i l lowe od 65zł  za  osobę
Profes jonalna  obsługa  barmańska od momentu wejśc ia  na
salę  do godziny 3 :00  (5  dr inków alkoholowych i  2  dr inki
bezalkoholowe do wyboru)  -  us ługa  zawarta  w Pakiecie
Diamentowym
Usługa f lorystyczna -  wycena indywidualna
Animator ,  opiekun dla  dziec i  –  wycena indywidualna 
Specja lne  ceny noclegów dla  gości  weselnych
Możl iwość  zorganizowania  transportu dla  gości  weselnych
Brak opłaty  korkowej
Brak opłaty  ZAIKS






Z a p r a s z a m y  

d o  k o n t a k t u  
+48 12  66  23  500

hotel@hotelwitek .com.pl

https : //www.hotelwitek .pl/

Handlowców 14 ,  32-085  Modlniczka ,  
Kraków,  Polska

H O T E L  W I T E K

tel:+48126623500
mailto:hotel@hotelwitek.pl

