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Zapros'cie swoich bliskich na niepowtarzalne

przyjecie w Hotelu Witek

Zapewniamy najwyzszej klasy ol

ostuge,

wys’mienite menu oraz dania skom;
specjalnie dla dzieci. Nasi konsultan

Zorganizowaniem wszelkic

bonowane
Cc1 Zajmz} siq

h

szczegotow tego niezwyklego wydarzenia dzieki

czemu przyjecie w naszym Hotelu

pozostanie milym 1 niezapomnianym

Wydarzeniem.
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W stylowych wnetrzach naszego

hotelu zorganizujemy dla Pansctwa
wspaniate rodzinne spotkanie,
ktore na dlugo zapadnie w
pamiqé.

Kazda z proponowanych przez nas
sal jest klimatyzowana, w kazde;j
mozemy Zorganizowaé ka}cik
zabaw dla dzieci. Nasz Szef
Kuchni dokltada wszelkich staran,
by serwowane positki trafity w
gusta wszystkich Gosci

rowniez najmlodszych.

SALA ILOSC OSOB CENA
Restauracja Hotelowa do 50 osob bez oplat
Sala Kominkowa do 50 osob od 1200
Salon VIP do 30 osob od 900
Witkowa Chata do 120 0sob od 3000
Sala Natura do 120 osob od 2500
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MENU I - 199 ZL/OS PATERA OWOCOW - 90 ZL.

e Roladka z fososia/ ricotta/ orzechy nerkowca/ cherry e 4 rodzaje sezonowych owocow

e Rosol z makaronem P AKIET N APOI

e Poledwiczka wieprzowa/ concasse pomidorowe/ziemniak Hasellback

e Mus limonkowy/ kawior porzeczkowy G AZ OW ANYCH - 30 ZL/ OS

* Pepsi,
MENU II - 215 ZL/OS e Mirinda,
e Terrina kozi ser/ kurki marynowane/ szynka parmenska e 7Up,

e Krem z grzybow/ stonecznik/ ptys Schweeppes Tonic
e Piers kaczki/ Cydr/ SOS jablkowy/ gratin Ziemniaczany/ mini marchew

e Krem porzeczkowy/ ciemny spod/ zel kawowy

MENU III - 229 ZL/OS

e Shashimi z tunczyka/ kapary/ chutney jabtkowy/ nasturcja
e Krem z pora/ oliwa pietruszkowa/ bialy sezam

o Tuszka krolika/ kulebiak/ groszek cukrowy/ sos Veloute

e Fondant czekoladowy/ sorbet malinowy

Do kaidego zestawu kawa, herbata, woda, soki bez limitu




ZIMNA PLYTA I - 99ZL/OS

Schab w sliwkach koniakowych

Indyk pieczony szpikowany warzywami

Pasztet drobiowy ze szpinakiem

Polqdwiczki wieprzowe z pieczarkami

Salatka z parmezanem , orzechami i rodzynkami
Salatka z grillowanych warzyw i piersi z kurczaka
Pstragg wedzony z ptatkami sandacza

Matiasy w octowej zalewie z kurkami

Wybér pieczywa i bagietek

ZIMNA PLYTA 11 - 115ZL/OS

Patera wedlin i kietbas regionalnych

Sledzie z pomidorami suszonymi i w smietanie
Pasztet Wolowy z karczochami

Salatka z pieczong kaczka, stonecznikiem i papryka
Rostbef pieczony w Stocku

Deska serow dojrzewajqcych

Smalec z kaczki ze sliwkg

Wybor pieczywa i bagietek

DANIE CIEPLE 25ZL/OS

Barszcz czerwony/ krokiet/ kapusta zZ ngybami

Barszcz czerwony/ krokiet/ migso

Zurek/ biata kietbasa/ grzyby

MENU DZIECIECE

0-3 LAT GRATIS, 3-9 LAT - 50% WYBRANEGO MENU

lub

Rosol z makaronem

Nuggetsy z kurczaka/ frytki/ surowka z marchewki

Dorsz panierowany/ frytki/ zielony groszek

Deser lodowy

OFERTA OBEJMUJE:

Podstawowa dekoracja sali (obrusy, biale serwetki)
Profesjonalna obstuga kelnerska

Kacik zabaw dla dzieci

Bezplatny parking

Mozliwos¢ zamowienia dan w wersji VEGE
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+48 12 66 23 500

hotel@hotelwitek.com.pl

heeps://www.hotelwitek.pl/

PO X

Handlowcow 14, 32-085 Modlniczka,
Krakow, Polska
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